MENU FIN DE ANO

2026
APERITIVO

Croqueta ibérica con velo de jamon ibérico,
zamburina con salsa citrica, mango
y huevos de trucha.

PRIMER PASE

* Steak tartar con “pani puri” crujiente
y mahonesa de hierbas frescas.

; SEGUNDO PASE

Raviolon de gambas y verduras con bisque
de marisco y gamba a la sal gruesa.

o TERCER PASE
Cordero crujiente con patatas confitadas
+ al romero, salsa de colmenillas, nido de patata

y cebolletas balsamicas.

0 POSTRE

Sabayon al palo con frutos rojos frescos
y sorbete de limon a la albahaca.

UVAS DE LA SUERTE

Cotillon y copa de cava.

BODEGA

Sancho Garcés crianza D.O. Rioja
Protos verdejo D.O. Rueda.

Agua, pan y café.

_+_

por persona

Brindemos por todo lo que esta por venir





