RESTAURANT

| a Rita

cocina de mercado - tradiciéon mediterrédnea

LOS MEJORES MOMENTOS SE VIVEN
ALREDEDOR DE UNA MESA
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Carrer d'Aragé, 279, Eixample, 08009 Barcelona
(+34) 934872376
rita@andilana.com

ANDILANABARCELONA



TAPAS

IDEALES PARA COMPARTIR

® Berenjenas crujientes

con salsa sweet chili

Bunuelos caseros de bacalao
con salsa romesco

Las bravas de la Rita

Croqueta de rabo de toro
Precio por unidad

Croqueta de jamon ibérico
Precio por unidad

Gyozas de pollo y verduras

Queso Camembert al horno
con frutas del bosque, miel y pistachos

Hummus de garbanzos
con shiitake, tomate seco y pan de pita

Huevos estrellados
con jamén ibérico

Pulpitos encebollados
con un toque picante, patata de mortero
y allioli de limén

Calamars a la Andaluza
con allioli de lima

Navajas a la plancha
con sal Maldon

Alcachofas en dos cocciones
con yema de huevo y virutas de jamén

Jamon Ibérico
con pan con tomate

LA PASTA

CON ALMA MEDITERRANEA

En La Rita, la pasta se trabaja con el mismo respeto
por el producto y la tradicion. Inspirada en el
Mediterrdneo, combina ingredientes de calidad,
salsas equilibradas y una elaboracion cuidada.

ENTRANTES

AQUI EMPIEZA LO BUENO

5,40 Brandada de bacalao gratinada 11,95
con pimientos del piquillo
6,10 Quiche de verduras 7,95
con salsa de queso
6,10 ® Crema de zanahoria, naranja 6,10
y jengibre con yogur griego y cacahuetes
2,95
© Parrillada de verduras 10,15
de temporada con romesco y
2,55 salsa tartara
Ensalada de queso de cabra 7,65
7,65 ® y espinacas con pifiones y mermelada de
tomate
11,25
Carpaccio de salmén al eneldo 11,95
895 con queso cremoso, aguacate y pifiones
Sopa de pescadores 7,10
clasica de la Rita
10,15
Ensalada César 7,65
con pollo crujiente, bacon, parmesano
13,25 y su alifo especial
¥ Burrata con tomates 10,15
confitados y aceitunas negras
10,95
14,30 PAN 1.35 PAN SIN GLUTEN 2.10
7,50 RACION DE PAN CON TOMATE  2.75
30 PLATOS ESTRELLA @ VEGETARIANOS
15,

Canelones gratinados con bechamel y queso 9,95

Macarrones d la bolofiesa con crujiente de 9,40
parmesano
Spaghetti Frutti di Mare con mejillones, 13,50

calamares y gambas

® Raviolis de verduras con sofrito de tomate 1050
casero !



ARROCES

® Risotto de Boletus con nube de parmesano 13.95
y portobello '

Fideua de la Rita con calamar, almejas y 12,10
allioli suave

NUESTRA ESPECIALIDAD

Paella de Marisco con cigalas, gambas, 15,35

Los arroces son el corazdn de nuestra cocina y un
homenaje a la tradicion. Elaborados al momento con
productos de temporada, cada plato refleja equilibrio,

sabor y respeto por el origen.

CARNES

TRADICION Y ORIGEN

Pollo rustido con cigalas 1,20
y patatas con mantequilla “noisette”

Filetes de pollo a la plancha 11,10
con salsa de queso Brie y gnocchis a la
mantequilla de sdlvia

Curry rojo Thai 12,10
de solomillo de cerdo ibérico y arroz jazmin
Confit de pato 17,35

con parmentier y salsa de naranja

Magret de pato 14,60
asado con salsa de frutas del bosque

Costillas de cabrito rebozadas 16,95
con patatas fritas y salsa romesco

Cheeseburger clasica 13,30
con patatas fritas caseras

Doble smashburger de ternera 13,95
con salsa de queso Cheddar y bacon
crujiente en pan de brioche

Codillo al horno 14,85
con tomate provenzal y patatas Parisinas

Lingote de cordero 17,95
con demi-glacé de mandarina y patatas

Entrecot de ternera 18.90
con patatas, pimientos de Padrén
y salsa de mostaza a la antigua

mejillones y almejas. Precio por persona,
minimo dos personas

Arroz negro con sepia y allioli suave. 14.60
Precio por persona, minimo dos personads '

PESCADOS

SABOR MEDITERRANEO

Salmén a la plancha 15,85
con ensalada de calabacin, hinojo, tomate
seco y salsa de yogur

Zarzuela clasica 17,95
de merluza y marisco

Pata de pulpo 19,50
con patatas y aceite de la Vera

Lomo de bacalao 17,50
con pisto, cebolla crujiente y polvo de
aceitunas negras

Calamar a la plancha 13,30
con patatas y calabacines

Filetes de lubina 16,15
con “persillade”, alcachofas confitadas,
trompetas de la muerte y huevas de trucha

Tataki de atdn 15,35
con ensalada de alga wakame
y mango fresco



POSTRES

® TODOS NUESTROS POSTRES SON VEGETARIANOS

Copa lemon-pie 5,40
con crema “lemon curd”, sorbete de limén,
nata montada y merengue

. 4,50
Profiteroles rellenos de nata

con salsa de chocolate caliente

Copa de esponjoso de yogur griego 5,40
sorbete de frambuesa y frutas del bosque

Crema catalana 4,35
quemada
Cheesecake cremoso 6,10

con galleta Lotus

Tim Baon 5,40
con helado de turrén, crema catalana
y salsa de chocolate caliente

CAVA

LA PAREJA PERFECTA PARA NUESTROS POSTRES

Marien Extra Brut 3,90 16,35
D.O. Cava
Sumarroca Brut 17,40
D.O. Cava
Escofet Rossell B.N. 18,95
D.O. Cava
Juve&Camps
27,40

Brut Nature, GR

Tarta Juanita
de chocolate

Carpaccio de pifia natural
con sorbete de mandarina

Trio de sorbetes
citricos

Coulant de chocolate
con helado de vainilla de Madagascar

Tiramisa casero

Las trufas de Joan
con nata montada a mano

6,10
4,95
5,10
6,10

5,95

5,10

DIGESTIVOS

EL COLOFON FINAL

Ratafia 2,70
Orujo blanco 2,60
Orujo de hierbas 2,60
Crema de Orujo 2,60
Grappa 3,00

4,75

4,25

4,25

4,25

5,25



