
SI USTED PADECE CUALQUIER TIPO DE INTOLERANCIA O ALERGIA ALIMENTARIA, POR FAVOR, COMUNÍQUELO A NUESTRO PERSONAL.

ESPALDA
con arroz seco de 
trompetas de la muerte

ANDILANACASADECOMIDAS

DE CORDERO

20.40
PRECIO POR PERSONA



BURRATA CON CALABACINES MARINADOS
A LA MENTA, LIMÓN Y PIÑONES TOSTADOS

10.20

GAZPACHO CLÁSICO
CON SUS PICATOSTES (Segun Temporada)

6.10

ENSALADA CÉSAR 
CON POLLO CRUJIENTE, BACON, 
PARMESANO Y SU ADEREZO ESPECIAL.

7.70

CARPACCIO DE BACALAO
CON ACEITE DE PESTO, PIÑONES Y TOMATE SECO

13.25

ENSALADA DE QUESO DE CABRA Y MANGO
GRANOLA Y VINAGRETA DE MIEL CON SOJA

7.60

Arroces

JAMÓN IBÉRICO
CON PAN CON TOMATE

15.30

HUEVOS ESTRELLADOS
CON JAMÓN IBÉRICO 

10.15

CROQUETA DE RABO DE TORO GUISADO
(PRECIO POR UNIDAD)

2.95

CROQUETA DE JAMÓN IBÉRICO
(PRECIO POR UNIDAD)

2.55

CROQUETA DE GAMBA Y VIEIRA
(PRECIO POR UNIDAD)

2.95

BUÑUELOS CASEROS DE BACALAO
CON SALSA ROMESCO

6.10

LAS BOMBAS DE LA BARCELONETA 6.10 CALAMARES A LA ANDALUZA
CON ALLIOLI DE LIMA

10.75

HUMMUS DE GARBANZOS
CON PAN DE PITA, TOMATE SECO Y ACEITUNAS

7.15

TIRAS DE POLLO CRUJIENTES
CON DOS SALSAS (ROMESCO Y MAYONESA DE CURRY)

8.70

PAN 1 . 3 5 PA SIN GLUTEN 2 . 1 0

TAPAS

ENTRANTES 

FIDEUÁ CALA MARGARIDA 
(PRECIO POR PERSONA,
MÍNIMO DOS PERSONAS) 

PAELLA DE MARISCO
(PRECIO POR PERSONA, MÍNIMO DOS PERSONAS)

15.35

RISOTTO VERDE
ESPÁRRAGOS, TIRABEQUES, ALBAHACA, 
ESPINACAS, PISTACHOS Y QUESO DE CABRA

12.25

ARROZ NEGRO DE “L’EMPORDÀ”
(PRECIO POR PERSONA, 
MÍNIMO DOS PERSONAS)

14.60

LAS PATATAS BRAVAS
DE LA DOLÇA HERMINIA

6.10 ALCACHOFAS EN DOS COCCIONES
CON YEMA DE HUEVO Y VIRUTAS DE JAMÓN

7.50

PAN CON TOMATE

RASCACIELOS 
DE TOMATE Y MOZZARELLA FIOR DI LATTE

8.15

20.40ARROZ SECO CON ESPALDA 
DE CORDERO CONFITADA, TROMPETAS DE LA 
MUERTE Y AJETES (PRECIO POR PERSONA, MÍNIMO 
DOS PERSONAS)

13.20RISOTTO DE CEPS TRUFADO.
CON NUBE DE PARMESANO Y PORTOBELLO

7.50GYOZAS DE VERDURAS
A LA PLANCHA

CREMA DE BOGAVANTE
CON ACEITE DE ALBAHACA

7.60

2 . 7 5

8.40ESCALIVADA TIBIA
CON QUESO DE CABRA

12.10



TAR-TAKI DE ATÚN ROJO
DÚO DE TATAKI Y TARTAR CON MANGO, MARACUYÁ
Y AGUACATE

14.85

GAMBONES CON KIMCHI
ARROZ FRITO, VERDURITAS Y SHIITAKE

12.10

SUQUET DE MERLUZA
CON ALMEJAS Y PATATAS

14.85

DORADA A LA SANTURCE
CON PATATAS PANADERAS

16.35

LOMO DE BACALAO
CON SAMFAINA, CEBOLLA CRUJIENTE Y POLVO DE
ACEITUNAS NEGRAS.

16.95

13.20

11.80

13.25

12.25

13.25

26.60

MAR

RECOMENDADOS PLATOS VEGETARIANOSLA PRESENTACIÓN DE LOS PLATOS PUEDE VARIAR.

CANELONES
DE CARNE RUSTIDA

LOS MEJORES
9.95

SUPREMA DE SALMÓN 
A LA TOSCANA CON CREMA DE ALCACHOFAS,
TOMATE SECO, ALCAPARRONES, ESPINACAS Y 
SPAGHETTIS SALTEADOS CON MANTEQUILLA

16.3516.15

TIERRA
TERNERA BOURGUIGNON
GUISADA CON PATATAS AL ROMERO

STEAK TARTAR AL PUNTO PICANTE
CON HELADO DE MOSTAZA ANTIGUA Y TOSTADAS

POLLO STROGONOFF
CON PATATAS CERILLA CRUJIENTES

HAMBURGUESA DE TERNERA  
CON QUESO CHEDDAR, CEBOLLA CARAMELIZADA, 
BACON CRUJIENTE Y PAN DE BRIOCHE

CONFIT DE PATO
CON PATATAS PLATILLO, SALSA DE VINO DULCE Y 
MAÍZ TOSTADO

VEGGIEBURGER CON GUACAMOLE
CHIPS DE CEBOLLA Y SUS FRITAS

SOLOMILLO DE CERDO IBÉRICO
CON PURÉ CREMOSO Y SALSA DE PIMIENTA VERDE

ESPALDA DE CORDERO AL HORNO
CON PATATAS PANADERAS Y GREMOLATTA

16.35

Pasta
VIVA LA

13.25LASAÑA DE BOGAVANTE
GRATINADA AL HORNO

RAVIOLIS DE VERDURAS
CON SOFRITO DE TOMATE CASERO

10.50

ENTRECOT DE TERNERA 
AL ROMERO CON PATATAS FRITAS Y 
PIMIENTOS DE PADRÓN 18.40 13.25

PULPITOS ENCEBOLLADOS
CON UN PUNTO PICANTE PATATA
DE MORTERO Y ALLIOLI DE LIMÓN

TAGLIATELLE TRUFADO
CON BURRATA Y TRIGUEROS

10.50

10.20PENNE A LA AMATRICIANA
CON PANCETA CRUJIENTE

BACALAO “A LA LLAUNA” 
CON GARBANZOS DE “CAN PANXET”

16.35



SALMÓN
RESERVA PARA TUS EVENTOS Y OCASIONES ESPECIALES CON NUESTRO PERSONAL

A LA TOSCANA

ANDILANACASADECOMIDAS

16.35



6.10

5.10

COULANT DE CHOCOLATE
CON NATA MONTADA A MANO

6.10

4.35

TRUFAS DE CHOCOLATE NEGRO 5.10

TRÍO DE SORBETES CÍTRICOS 5.10

TARTA JUANITA
CHOCOLATE NEGRO, PISTACHO VERDE Y GALLETA LOTUS

6.10

PASTEL DE CHOCOLATE BLANCO
CON MANGO Y FRUTA DE LA PASIÓN

6.10

PROFITEROLES DE NATA
RELLENOS AL MOMENTO CON CHOCOLATE FONDANT

4.50

COPA CHOCO&CHOCO
HELADO DE CHOCOLATE AMARGO, BROWNIE, SALSA DE CHOCOLATE
Y TRUFA

6.10

PRECIOS CON IVA INCLUÍDO

6.10

CREMA CATALANA

CARPACCIO DE PIÑA NATURAL
CON HELADO DE VAINILLA Y COULIS DE CARAMELO

CHEESECAKE CREMOSO 
CON GALLETA LOTUS.

COPA CLEOPATRA
COPA DE HELADO DE VAINILLA CON CREMA CATALANA, NATA 
MONTADA Y CHOCOLATE CALIENTE

TIM BAON 
(HELADO DE TURRÓN CON CREMA CATALANA Y CHOCOLATE FUNDIDO)

5.40

POSTRES
TODOS NUESTROS POSTRES SON VEGETARIANOS

PARA RESERVAS Y MENÚS DE GRUPO CONTACTA CON EVENTOS@ANDILANA.COM

6.10CHEESECAKE CREMOSO
CON GALLETA LOTUS 5.40TIM BAON

TARTA JUANITA 6.10




