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DOLÇA HERMINIA

Gyozas de verduras con salsa maguro

Croqueta de jamón ibérico

Croquetas de gamba y vieira

Escalivada tibia con queso de cabra
Tiras de pollo con dos salsas
Patatas bravas con chistorra
Bombas de la Barceloneta
Bicolor. Buñuelos de bacalao con salsa romesco
Croqueta de rabo de toro guisado
Alcachofas en dos cocciones con yema montada y virutas de 

jamón
Huevos estrellados con jamón ibérico

Calamares a la andaluza (CAT)

Jamón ibérico con pan con tomate
Pan de mesa

Pan con tomate

Carpaccio de bacalao al aceite pesto, piñones y tomate seco

Gazpacho
Ensalada de queso de cabra y vinagreta de miel
Rascacielos de tomate & mozzarella
Crema de bogavante con picatostes de pan crujientes
Burrata con calabacines marinados, menta, limón y piñones 

tostados
Ensalada César con pollo crujiente

Arroz de cordero con trompetas de la muerte
Risotto verde con queso de cabra (espinacas, tirabeques, 

albahaca, pistachos)
Arroz negro de l'Empordà con sepia y tirabeques

Penne a la amatriciana con panceta crujiente

Lasaña de bogavante

Risotto de ceps trufado
Fideuá "Cala Margarida" (CAT)
Tagliatelle trufado con burrata y trigueros
Canelones de carne rustida con bechamel y gratinados
Raviolis vegetales con sofrito de tomate

Paella de marisco

Steak tartar al punto picante con helado de mostaza 

“ancienne” y sus tostadas

Espalda de cordero rostida con patatas a lo pobre y gremolatta

Veggie burguer
Sr Entrecotte
Hamburguesa de ternera con bacon y cheddar

Solomillo de cerdo a la pimienta verde con puré de patata

Pollo strogonoff con patatas cerilla crujientes
Confit de pato con patatas parisienne a la canela, aroma de 

maíz tostado y caramelo de vino tinto
Ternera guisada con patata chafada al romero

Gambones con kimchi, arroz frito, verduritas y shitake

Tataki de atún con ensalada fresca de algas y mango fresco

Pulpitos encebollados con un punto picante
Salmón a la toscana con crema de alcachofas, tomate seco y 

spaguettis salteados
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Lomo de bacalao con samfaina, cebolla crujiente y polvo de 

aceitunas negras

Suquet de merluza con almejas, mejillones y patatas

Dorada a la espalda estilo Santurce con patatas a lo pobre

Bacalao a la llauna

Carpaccio de piña natural con helado de vainilla y coulis de 

caramelo
Cheesecake de dulce de leche
Coulant de chocolate con nata montada
Tarta de chocolate Juanita
Copa choco & choco
Trufas con nata montada y cacao
Profiteroles de nata con chocolate (CAT)
Crema catalana
Trío de sorbetes cítricos

Pastel de chocolate blanco

La copa Cleopatra

Tim baon

Sésamo Pescado

Crustaceos Mostaza
D. Azufre y 

sulfitos

Cacahuetes Moluscos Frutos secos

Apio Lácteos Trigo

Leyenda de símbolos: 

Altramuces Huevos Soja

Con el fin de informar a nuestros clientes sobre las posibles alergias  e intolerancias de nuestros platos,  a continuación incluimos  una relación de nuestros platos  y su posible manifestación alérgica.  En 
esta tabla se indican los alérgenos de obligada declaración en el reglamento 1169/2011, si tiene  algún otro tipo de alergia alimentaria no incluida en esta tabla indíquenoslo.

DULCE FINAL


