
OSTRA

4,95
3 OSTRAS 

11,95
6 OSTRAS 

21,95

12 OSTRAS 
39,95

18 OSTRAS

56,95
2 OSTRAS + CAVA 

13,95
OSTRA ROSALÍA 

9,95



En Les Quinze Nits la pasta se trabaja con el mismo 
respeto por el producto y la tradición. Inspirada en 
el Mediterráneo, combina ingredientes de calidad, 

salsas equilibradas y una elaboración cuidada.

LA PASTA

CON ALMA MEDITERRÁNEA

13,95

9,40

10,45

10,45

10,75

Canelones de rustido a la Barcelonesa

Penne a la boloñesa con crujiente de parmesano

Spaghetti Frutti di Mare con calamares,
mejillones y gambas

Tagliatelle trufados con burrata, espárragos 
trigueros y champiñón portobello

Gnocchis de calabaza a la mantequilla de salvia 
con col kale, nueces tostadas y nube de parmesano

Raviolis de verduras con sofrito de tomate 
casero, aceitunas negras, brotes de soja y albahaca

9,15

IDEALES PARA COMPARTIR

TAPAS

Nuestras patatas bravas               
chistorra crujiente, romesco picante y alioli 

Buñuelos caseros de bacalao
con salsa romesco
Croquetas Precio por unidad

Jamón ibérico 
Gamba y vieira 

Pollo asado

Ensaladilla Rusa con gambas y kimchi

Gambitas de cristal
crujientes con un toque picante

Las bombas de la Barceloneta

Tortilla de patatas
con pan con tomate y ensalada

Calamares a la andaluza
salsa ras el hanout

Pimientos de Padrón con flor de sal

Jamón ibérico 
con pan con tomate

Berenjenas crujientes
con salsa sweet chili
Mejillones al vaporcon pimienta negra

Tiras de pollo crujiente          
con dos salsas

Guacamole hecho al momento
con nachos

6,40

6,10

2,90

3,10

2,85

11,20

8,15

6,10

9,15

9,15

11,20

12,20

6,40

16,25

5,85

11,75

AQUÍ EMPIEZA LO MEJOR

ENTRANTES

Hummus mediterráneo con tomate,
aceitunas negras de Kalamata y avellanas

Carpaccio de ternera
trufado con parmesano y rúcula

Sopa “Les Quinze Nits” de pescado
con tostaditas con rouille

Gazpacho tradicional    
con su guarnición (s.t.)

Ensalada catalana
la de toda la vida, con embutidos variados

Crema de zanahoria, naranja 
y jengibre con yogur griego y cacahuetes

Ensalada de espinacas con queso de
cabra, piñones y confitura de tomate

Ensalada César 
con pollo crujiente, bacon, parmesano y su 
aliño especial

Ensalada de burrata al pesto
con cilantro, pipas y cebolla morada

7,10

13,25

7,10

6,10

8,50

6,10

7,10

8,15

12,20

VEGETARIANOS

PAN 1.35 PAN SIN GLUTEN 2.10

RACIÓN DE PAN CON TOMATE 2.75

PLATOS ESTRELLA

10% SUPLEMENTO TERRAZA



13,80

12,20

15,30

Fideuá cala Margarida con calamar, 
almejas y alioli suave, mínimo dos personas

Paella mixta 
Precio por persona, mínimo dos personas

Paella 100% veggie de verduras y hortalizas 
Precio por persona, mínimo dos personas

Arroz negro del Empordà con sepia y alioli 
Precio por persona, mínimo dos personas 14,55

15,30

Suprema de salmón a la plancha
con crema de eneldo y acelgas rojas

Dorada a la Vizcaína
con patatas al horno

Bacalao gratinado con alioli
de miel y samfaina

Romescada de rape
con almejas y patatas

Pulpitos encebollados
con un toque picante, patata de mortero y 
alioli de limón

Calamares a la plancha
lacados con salsa teriyaki y calabacines 
marinados

Tataki de atún
con ensalada de alga wakame y mango

Gran Mariscada fría y caliente
precio por persona, mínimo 2 personas

16,60

17,30

17,30

14,80

14,55

17,30

SABOR MEDITERRÁNEO

PESCADO

Entrecot de ternera
con patatas fritas y
pimientos de Padrón

19,35

Solomillo de buey a la plancha
con patatas fritas y pimientos de Padrón

Burger 100% ternera de Girona
con salsa Brie, cebolla confitada y patatas

Curry rojo Thai
con filete ibérico y arroz jazmín

Confit de pato
con patatas Parisienne a la canela, aroma 
de maíz tostado y caramelo de vino tinto

¡Menudo pollo!
pollo al horno con hierbas aromáticas y 
patatas. Precio por persona, mínimo dos 
personas

Veggieburger
con guacamole casero, chips de cebolla y 
patatas fritas

Filetes de pollo de corral
con salsa de colmenillas y gnocchis 
crujientes

Costillar de cerdo estilo BBQ
con patatas hasselback confitadas al 
tomillo y ajos tiernos

Paletilla de cordero
a baja temperatura con patatas "a lo pobre"

23,75

26,50

14,30

12,10

18,40

15,25

13,25

12,20

17,95

TRADICIÓN Y ORIGEN

CARNE

Los arroces son el corazón de nuestra cocina y un 
homenaje a la tradición. Elaborados al momento 
con productos de temporada, cada plato refleja 

equilibrio, sabor y respeto por el origen.

ARROCES
NUESTRA ESPECIALIDAD

Paella de Marisco 
con cigalas, gambas, mejillones y almejas. 
Precio por persona, mínimo dos personas

16,30

SALSAS Y GUARNICIONES

3,50

3,50

3,75

3,50

NUESTRAS PATATAS FRITAS 
VERDURAS AL VAPOR
PURÉ DE PATATAS
BOWL DE ENSALADA VERDE
con tomate y zanahoria

NUESTRAS SALSAS
mostaza, pimienta, colmenillas, brie y 
vino dulce

2,00

TODAS NUESTRAS GUARNICIONES Y SALSAS SON VEGETARIANAS

39,95

10% SUPLEMENTO TERRAZA



EL GRAN FESTIVAL

BARCELONA

MENÚ GRAN FESTIVAL BARCELONA

GRAN MARISCADA FRÍA Y CALIENTE
BOTELLA DE CAVA JUVE&CAMPS BRUT NATURE GR 

LAS TRUFAS DE JOAN CON CACAO DE MADAGASCAR

49,95
por persona
min dos personas



Tim Baon
con helado de turrón, crema catalana 
y salsa de chocolate caliente

NUESTROS HELADOS ARTESANOS:

Las trufas "d'en Joan"
con nata montada a mano

5,35

5,10

4,85

Crema catalana
casera

Cheesecake cremoso
con galleta Lotus

Profiteroles rellenos de nata
con salsa de chocolate

Carrot cake
con canela, jengibre, mousse de 
queso y coulis de zanahoria

Café irlandés

Zumo de naranja natural

5,10

5,35

5,35

6,40

6,40

Banana Split
Nuestro mejor postre

Churros con chocolate caliente
y nata

Coulant de chocolate
con nata montada

Tiramisú casero

Carpaccio de piña natural
con helado de vainilla y coulis de 
caramelo

Copa Merengue-Limón
con lemon curd y sorbete de limón

7,15

6,40

5,35

5,35

5,35

5,35
4,60

27,40Juve&Camps
Brut Nature, GR

3,90 16,35Marien Extra Brut
D.O. Cava

2,70 4,75

17,40Sumarroca Brut
D.O. Cava

18,95Escofet Rossell B.N.
D.O. Cava

LA PAREJA PERFECTA PARA NUESTROS POSTRES

CAVA

EL COLOFÓN FINAL

DIGESTIVOS

2,60 4,25

2,60 4,25

2,60 4,25

3,00 5,25

Ratafía 

Orujo blanco 

Orujo de hierbas 

Crema de Orujo 

Grappa 

POSTRES TODOS NUESTROS POSTRES SON VEGETARIANOS

Gin&Tonic Quinze Nits
El mejor final

8,95

vainilla bourbon de Madagascar, chocolate, 
nata, café y frambuesas

10% SUPLEMENTO TERRAZA


