
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

TWICE-COOKED ARTICHOKES WITH YOLK AND HAM SHAVINGS 
ATICHAUTS CUITS EN DEUX TENMPS AVEC JAUNE D’OEUF ET COPEAUX DE JAMBON 

 

ANDALUSSIAN GAZPACHO WITH VEGETABLES AND CROUTONS 
GASPACHO ANDALOU AUX LÉGUMES ET CROÛTONS 

 

MEZZI RIGATONNI BOLOGNESE WITH MELTED PROVOLONE CHEESE & FRESH THYME 
MEZZI RIGATONNI À LA BOLOGNAISE AVEC PROVOLONE FONDU ET THYM FRAIS 

 
SALAD WITH GOAT-CHEESE SHAVINGS RASPBERRIES, SPROUTS, KALE AND NORI 

SALADE AVEC COPEAUX DE FROMAGE DE CHÈVRE FRAMBOISE, POUSSES, CHOU KALE ET ALGUES NORI 
 

 
 
  

24.95 

MIXED PAELLA WITH CALAMARI, SAUSAGES, PORK RIBS AND SHRIMP (MIN.2 PERSONS) 
PAELLA MIXTE AVEC CALAMARS, SAUCISSES, CÔTELETTES ET CREVETTEST (MIN.2 PERSONNES) 

 

LA FONDA FIDEUÀ (MIN.2 PERSONS) 
FIDEUÁ DE LA FONDA (MIN.2 PERSONNES) 

 

CHICKEN WITH FOIE SAUCE AND CRUNCHY GNOCCHI 
POULET SAUCE FOIE GRAS AVEC GNOCCHIS CROUSTILLANTS 

 

BAKED SEA BASS WITH BAKED POTATOES 
BAR AU FOUR AVEC TRANCHES POMMES DE TERRE  

 
 

CATALAN CREAM  
CRÈME CATALAN 

 

TRIO OF CITRUS SORBETS 
TRIO DE SORBETS AUX AGRUMES 

 

FRESHLY WHIPPED CREAM PROFITEROLES WITH CHOCOLATE SAUCE  
PROFITEROLES AVEC CRÈME FRAÎCHEMENT FOUETTÉE ET SAUCE AU CHOCOLAT 

 
 


