
 
 
 
 
 
 
 

BRAVES DE MONIATO 
AMB FORMATGE DE CABRA I “MOJO VERDE” 

GRATACELS DE TOMÀQUET  
I MOZZARELLA FIOR DI LATTE 

 
OUS ESTRELLATS 

AMB PERNIL IBÉRIC I PATATES FREGIDES 
 

CREMA DE MARISC 
AMB TORRADETES D’ALLIOLI 

 
 
 

 
RISOTTO DE CEPS TRUFAT 

AMB NÚVOL DE PARMESÀ I PORTOBE-LO 
 

PEIX DEL DIA 
AMB ESPÀRRECS VERDS I PATATES 

 
ESTOFAT DE VEDELLA 

AMB BOLETS CARD 
 

POLPETS AMB CEBA 
AMB UN PUNT PICANT, PATATA DE MORTER I ALLIOLI DE LLIMONA 

 
 
 

 
 

COPA “CLEOPATRA” 
AMB “CHANTILLY”, CREMA CATALANA, GELAT DE VAINILLA I XOCOLATA FONDANT 

 
CHEESECAKE DE DOLÇ DE LLET 

AMB GALETA LOTUS 
 

TIM BAON 
GELAT DE TORRÓ AMB CREMA CATALANA I SALSA DE XOCOLATA 

TRIO DE SORBETS CÍTRICS 
 

 

25.95 



 
 
 
 
 
 

 
SWEET POTATO “BRAVAS” 

WITH GOAT CHEESE AND “MOJO VERDE” 

TOMATO AND FLOR DI LATTE 
MOZZARELLA SKYSCRAPERS 

FRIED EGGS BROKEN 
WITH IBERICO HAM AND FRENCH FRIES 

SEAFOOD CREAM 
WITH AIOLI TOAST 

 
 

 
TRUFFLED PORCINI RISOTTO 

WITH PARMESAN CLOUD AND PORTOBELLO MUSHROOMS 

FISH OF THE DAY 
WITH GREEN ASPARAGUS AND POTATOES 

BEEF STEW 
WITH OYSTER MUSHROOMS 

 
BABY OCTOPUS COOKED IN ONION 

WITH A HINT OF SPICE, CRUSHED POTATOES AND LEMON AIOLI 
 
 
 
 

 
CUP “CLEOPATRA” 

WITH “CHANTILLY”, CATALAN CREAM, VANILLA ICE CREAM AND FONDAN CHOCOLATE 
 

“DULCE DE LECHE” CHEESCAKE 
WITH LOTUS BISCUIT 

 
TIM BAON 

NOUGAT ICE CREAM, CATALAN BRULÉE & CHOCOLATE SAUCE 

TRIO OF CITRUS SORBETS 
 

 

 

25.95 



 
 
 
 
 
 

 
BRAVAS DE BONIATO 

CON QUESO DE CABRA Y MOJO VERDE 

RASCACIELOS DE TOMATE 
Y MOZZARELLA FIOR DI LATTE 

HUEVOS ESTRELLADOS 
CON VIRUTAS DE JAMÓN IBÉRICO Y PATATAS FRITAS 

 
CREMA DE MARISCOS 

CON TOSTADITA DE ALIOLI 
 
 
 
 

RISOTTO DE CEPS TRUFADO 
CON NUBE DE PARMESANO Y PORTOBELLO 

 
PESCADO DEL DÍA 

CON ESPÁRRAGOS VERDES Y PATATAS 
 

ESTOFADO DE TERNERA 
CON SETAS DE CARDO 

 
PULPITOS ENCEBOLLADOS 

CON UN PUNTO PICANTE, PATATAS DE MORTERO Y ALLIOLI DE LIMÓN 
 
 

 
 

COPA “CLEOPATRA” 
CON CHANTILLY,  CREMA CATALANA, HELADO DE VAINILLA Y CHOCOLATE FONDANT 

 
CHEESCAKE DE DULCE DE LECHE 

CON GALLETA LOTUS 

TIM BAON 
HELADO DE TURRÓN CON CREMA CATALANA Y SASLA DE CHOCOLATE 

TRIO DE SORBETES CÍTRICOS 
 

 
25.95 



 
 
 
 
 
 

 
“BRAVAS” DE PATATE DOUCE 

AVEC FROMAGE DE CHÈVRE ET MOJO VERT 

“GRATTE-CIEL” DE TOMATES 
ET MOZZARELLA FIOR DI LATTE 

OEUFS FRITS 
AVEC COPEAUX DE JAMBON IBÉRIQUE ET POMMES DE TERRE FRITES 

CRÈME DE FRUITS DE MER  
AVEC TOAST À L’AIOLI 

 
 
 

 
RISOTTO TRUFFÉ AUX CÈPES 

NUAGE DE PARMESAN ET CHAMPIGNONS DE PARIS 

POISSON FRAIS DU JOUR 
AVEC ASPERGES VERTES ET POMMES DE TERRE 

RAGOÛT DE BOEUF 
AUX PLEUROTES 

PETITS POULPES AUX OIGNONS 
AVEC SAUCE ÉPICÉE, POMMES DE TERRE HACHÉES ET AÏOLI AU CITRON 

 
 
 

 
BONNET “CLÉOPÂTRE” 

AVEC “CHANTILLY”, CRÈME CATALANE, GLACE VANILLE ET CHOCOLAT FONDANT 

DULCE DE LECHA CHEESECAKE 
AVEC DU BISCUIT LOTUS 

TIMBAON 
GLACE AU NOUGAT AVEC CRÈME CATALANE ET SAUCE AU CHOCOLAT CHAUD 

TRIO DE SORBETS  
AUX AGRUMES 

25.95 


