TO SHARE

Truffle croquettes  6,95€
Crispy crystal prawns with a spicy touch  6,90€
Artichoke in two cooking steps with
cured yolk and ham shavings  6,70€
Scrambled eggs with Iberian ham  8,90€
“Andaluza” style squids  8,95€
Grilled Palamés prawns ~ (p.m.)
Iberian ham and its coca bread with tomato  13,95€

STARTERS

Pumpkin cream with vanilla-marinated prawns
and sprouts  7,65€
Cod with grated natural tomato, kalamata olives and
crispy onion "Esqueixada”  7,95€
Salad with goat and raspberry shavings,
sprouts, and nori seaweed  7,85€
Tail ravioli in red wine with smooth parmantier,

demiglace and raspberry salad 10,50€

RICE

Truffled porcini risotto, parmesan cloud
and portobello 12,95€
Seafood paella (min. zpax.) (price per person) 16,95€

LAND

Free-range chicken breasts with
morels and its sauce 10,80€
Cheeseburger addicted and homemade fries  11,95€
Roasted duck Magret with red fruit sauce 14,90€
Lamb terrine with ganxet hummus, pine nuts,
pistachios, green olives, and lemon demiglace 15,80€
Girona beef entrecote with fries 16,80€

SEA

Cod cannelloni and roasted garlic sprouts with fried tomato

sauce with basil, pine nuts and parmesan  10,60€
Tuna tataki with fresh seaweed salad
and fresh mango 15,80€
Grilled salmon with zucchini and boletus  16,60€
Gratin cod loin with soft aioli on tomato jam 16,60€
Grilled Palamés prawns  (p.m.)

SWEET ENDING

Sponge Greek yogurt, raspberry sorbet and
candied red fruits 5,40€
The "Little Willy" dessert (melted chocolate with
nougat ice cream and burnt Catalan cream) 5,25€
Catalan cream 5,25€
Chocolate Coulant with homemade cream  5,95€
Trio of citrus sorbets 5,25€

VAT INCLUDED | Bread €1.10 | Gluten-free bread €1.35 | Coca bread with tomato €2,05

If you have any food intolerance or allergy, please request our allergen guide

(p-m) price according to market




POUR PARTAGER

6,95€
Crevettes cristal croustillantes avec
6,90€
Artichaut biscuit au jaune d'ceuf séché et
6,70€
8,90€
8,95€
(p.m.)
Jambon ibérique et son pain de coca a la tomate

Croquettes truffées
une touche épicée

copeaux de jambon
@ufs frits au jambon ibérique
Calamars a I’ «<Andalusa»
Crevettes grillées de Palamos
13,95€

ENTREES

Créme de potiron aux crevettes marines a la vanille et
7,65€

Morue "Esqueixada” avec tomate naturelle rapée,
7,95€
Salade aux copeaux de fromage du chévre et framboise,
7,85€

"Raviol6n" de queue au vin rouge avec parmantier onctueux,
10,50€

aux pousses
olives Kalamata et oignon croustillant
choux et algue nori

demiglace et salade de framboises

DU RIZ

Risotto aux cépes truffés, nuage de
parmesan et portobello  12,95€
Paella aux fruits de mer

(min. 2 personnes) (prix par personne) 16,95€

TERRE

Blancs de poulet fermier aux morilles et

aleursauce 10,80€
"Cheeseburger Addicted" et ses frites maison  11,95€
Magret de canard roti sauce aux fruits rouges  14,90€

Terrine d'agneau au houmous de ganxet, pignons de pin,
pistaches, olives vertes et
demi-glace au citron  15,80€

EntrecOte de veau de Gérone avec frites  16,80€

MER

Cannellonis de cabillaud et pousses d'ail roties avec
sauce tomate frite au basilic, pignons de pin
et parmesan 10,60€
Tataki de thon avec salade d'algues fraiches et
mangue fraiche 15,80€
Supréme de saumon grillé aux courgettes et
trompettes 16,60€

Gratin de dos de cabillaud a l'aioli doux

16,60€

(p-m.)

sur confiture de tomate
Crevettes grillées de Palamos

DULCE FINAL

Esponjoso de yogurt griego, sorbete frambuesa y
frutos rojos confitados  5,40€
El postre del "pequefio Willy" (chocolate fundido con

helado de turrén y crema catalana quemada) 5,25€
Crema catalana 5,25€
Coulant de chocolate con nata montera casera 5,95€

Trio de sorbetes citricos 5,25€

TVA INCLUSE | Pain 1,10€ | Pain sans gluten 1,35€| Pain Coca a la tomate 2,05 €

Sivous avez des allergies ou d’intolérance alimentaire, se il vous plait demander a notre carte d’allergenes

(p. m.) prix selon marché
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