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PARA PICAR
Bravas… o explosivas * * * * * *
Alcachofa en dos cocciones con curada y virutas de jamon *
Buñuelos de bacalao con romesco casero * * * * * *
Croquetas trufadas * * *
Croquetas de gamba roja * * * * * * * *
Canelon de rustido con trompetas de la muerte confitadas

* * * * *

Gambita cristal con un toque picante * * * *
Calamares a la andaluza * * * * *
Pulpitos encebollados con un punto picante, patata de 
mortero y allioli de limon 

* * *

Huevos estrellados con jamón ibérico * *
Mejillones al vapor de hinojo, cítricos y canela *
Almejas a la plancha *
Jamón ibérico y su pan de coca con tomate *
Pan de coca con tomate *
ENTRANTES LIGEROS
La verde de temporada

Laminas de berenjena a la plancha con queso cremoso y 
vinagreta de soja con miel

* * * *

Gazpacho andaluz tradicional (s.t.) *
Ensalada con virutas de cabra y frambuesa, brotes y alga 
nori

* *

Ensalada de tomates de temporada con ventresca de atun, 
olivas de kalamata y cebolla morada 

*

Esqueixada de bacalao con tomate natural rallado, olivas de 
kalamata y cebolla crispie

*

NUESTROS ARROCES Y CLÁSICOS
canelon de marisco * * * * * *
Arroz de la huerta con verduras de temporada (min. Pers.) 
(precio por persona)

* * * *

Fideuá del Mundet * * * * * * * * * *
Arroz de pulpo con alcachofas (min. 2 pers.) (precio por 
persona)

* * * * * * * * * *

Arroz negro con sepia y tirabeques  (min. 2 pers.) * * * * * * * * * *
Paella de Palamós de carne y pescado  (min. 2 pers.) * * * * * * * * * *
Paella de marisco (min. 2 pers.) * * * * * * * * * *
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TIERRA

Rustidito de pollo con cigalas y patatitas a la mantequilla 
tostada

* * * * * * * * * *

Curry rojo Thai con solomillo ibérico y arroz jazmín * * * * *
Cheeseburger addicted y sus fritas caseras * * * * *
Steak tartar al punto picante con helado de mostaza 
“ancienne” y tostadas finas  

* * * * * * *

Magret de pato rustido con salsa de frutos rojos * * * * *
Confit de pato con chutney de manzana y zanahorias 
especiadas 

* *

SR ENTRECOT *
MAR
Suquet de rape con patatitas y picada gruesa * * * * * * * * * *
Dados de salmón al cava con celerí y chips de yuca * * * *
Dorada al horno con verduritas al wok y lima * *
Tataki de atún con ensalada fresca de algas y mango fresco * * * * *

Filetes de lubina con veloute citrica, alcachofas confitadas, 
trompetas y huevas de trucha

* * * * *

Bacalao gratinado con al i oli suave y compota de manzana * * *

G
luten

Leche

H
uevos

Pescado

Cacahuete

Frutos secos

Sulfitos

Sésam
o

Apio

Crustáceos

M
oluscos

Soja

M
ostaza

Altram
uces

NUESTROS POSTRES CASEROS

Helado de corte tricolor de los 80s * * * *
Esponjoso de yogurt griego, sorbete frambuesa y frutos 
rojos confitados

* * *

Crema catalana * *
Tarta casera y fluida de chocolate * * * * *
Profiteroles de nata con chocolate fondant * * * *
Cheesecake templado * * *
Coulant de chocolate con nata montada casera * * * *
Tim baon…el preferido de nuestros clientes más fieles  * * * *
Nuestras trufas de chocolate * *
Copa de helado * * *Con el fin de informar a nuestros clientes sobre las posibles 
alergias  e intolerancias de nuestros platos,  a continuación 

Con el fin de informar a nuestros clientes sobre las posibles alergias  e intolerancias de nuestros platos,  a 
continuación incluimos  una relación de nuestros platos  y su posible manifestación alérgica.  En esta tabla se 
indican los alérgenos de obligada declaración en el reglamento 1169/2011, si tiene  algún otro tipo de alergia 

alimentaria no incluida en esta tabla indíquenoslo.


