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IVA INCL.

100% Chardonnay COPA DE 
CAVA +3
MARIEN EXTRA BRUT D.O. CAVA

AUDENTIA MURVIEDRO

D.O. Rioja
ERIDANO CRIANZA

€€

MENÚ DE NADAL

AMANIDA LA FONDA de crudités amb vinagreta 
francesa i menta fresca.

CREMA DE LLAMÀNTOL amb tartar de gambes, crema 
cítrica i alga souflada.

CARPACCIO DE VEDELLA trufat amb encenalls de 
parmesà i amanida de ruca.

CANELONS DE LA LOLA de rostit amb bechamel suau i 
formatge gratinat.

ENTRANTS

ESCUDELLA DE NADAL amb galets

GAMBA VERMELLA  a la planxa amb amanida fresca

BACALLÀ GRATINAT amb allioli de mel i samfaina.

ARRÒS CALDÓS de nècora de la Fonda

GARRÓ CONFITAT amb puré de patates i melmelada de 
fruits vermells.

PRINCIPALS

CARN D’OLLA DE L’ESCUDELLA

CHEESECAKE CREMÓS DE TURRÓ amb gelat de xocolata 
i pols de turró de Xixona.

SORBET DE LLIMONA al cava.

TIM BAON, gelat de turró, crema catalana cremada i salsa 
de xocolata.

LES NOSTRES TRUFES DE XOCOLATA amb nata montada.

POSTRES

COPA MERENGA-LLIMONA amb 
lemon curd i sorbet de llimona.

ENTRECOT DE VEDELLA DE GIRONA a la mostassa antiga 
amb patates fregides, pebrots de Padrón i amanida 
fresca.

25,26 desembre i 1,6 gener


