
ANDILANA RESTAURANTS



P E R  C O M P A R T I R

BRAVES 5.75
amb espurnes de xistorra cruixents, allioli i romesco 
picant

GUACAMOLE CASOLÀ 7.95
amb xips de tortilla 

MUSCLOS BOUCHOT 10.50
amb pebre negre

GRAN CROQUETA DE POLLASTRE ROSTIT 1 .90
amb farigola i vi ranci (preu per unitat)

GAMBETA DE VIDRE 6.90
amb un punt picant

GYOZAS DE VERDURES 6.95
 amb kimchi de maduixes i col kale

TIRES DE POLLASTRE CRUIXENTS 7.75
amb dues salses

OUS TRENCATS 8.20
amb encenalls de pernil ibèric 

PERNIL IBÈRIC 14.20
amb pa de coca amb tomàquetPETXINES VARIADES A LA PLANXA 2.95

amb all i julivert (preu per unitat)

CALAMARS A L'ANDALUSA 8.25
PA DE COCA AMB TOMÀQUET 2.20

MILFULLS D'ALBERGÍNIA 5.35
amb formatge cremós i vinagreta de soja i mel

CREMA DE PASTANAGA, TARONJA 5.65
i gingebre amb iogurt grec i cacauets

GASPATXO AMB CROSTONS (S.  T.) 5.65

SOPA DE PEIX CLÀSSICA 5.95
amb torradetes i salsa rouille

AMANIDA D’ESPINACS 6.20
bacó, xampinyons, formatge parmesà i vinagreta de mel 

AMANIDA DE FORMATGE DE CABRA 6.95
i mango amb vinagreta de mel i granola

CARPACCIO DE CARBASSÓ AMB PESTO 6.75
ruca, nous, parmesà i cítrics

XATONADA DE BACALLÀ 6.95
amb olives negres, escarola i salsa romesco

MORTADEL·LA SICILIANA 10.25
burrata i pesto casolà d’alfàbrega

OU A BAIXA TEMPERATURA 7.75
amb rossinyols confitats, suc de rostit, patata 
cremosa i avellanes torrades

E N T R A N T S

6 . 5 0

V A  I N C L Ò S
S I  T E N I U  A L G U N A  I N T O L E R À N C I A  O  A L · L È R G I A  A L I M E N T À R I A ,  A V I S E U  A  Q U A L S E V O L  M E M B R E  D E L  P E R S O N A L .

C a r p a c c i o  d e  g a m b e s   8 . 9 5

R o v e l l o n s  " b o t ó " 1 5 . 9 0

i l´oli dels seus caps amb rossinyols 
confitats, praline de ceba fosca i pinyons 
torrats

en la seva llauna amb allioli de alls 
rostits i julivert

T r o f fi e s  " a  l a  m i n u t e " 1 2 . 0 0
en peccorino amb crema de ceps trufada



ROSTIT DE POLLASTRE AMB ESCAMARLANS 10.50
i patatetes amb mantega torrada

HAMBURGUESA PRÈMIUM DE VEDELLA 100% 10.90
en pa brioix, formatge de cabra i xampinyons

CARPACCIO DE VEDELLA TRUFAT 10.20
amb parmesà i ruca

VEDELLA DE GIRONA ESTOFADA 14.25
amb ceps i conyac francès

BISTEC TÀRTAR AL PUNT PICANT 11 .95
amb gelat de mostassa antiga i torrades  

MAGRET D’ÀNEC ROSTIT 13.60
amb salsa de fruites vermelles

ESPATLLA DE XAI ROSTIDA 21.95
amb patates de pobre

PRESA IBÉRICA AMB PESTO 14.20
de llavors de carbassa sobre parmentier

ENTRECOT DE VEDELLA DE GIRONA 14.90
amb patates fregides

GRAN RAVIOLI DE CUA DE BOU AMB VI NEGRE 8.95
acompanyat de parmentier suau, demi-glacé i amanideta de gerds

CANELÓ DE BACALLÀ I ALLS TENDRES ROSTITS 9.85
amb sofregit de tomàquet de la iaia amb alfàbrega, 
pinyons i parmesà

SUPREMA DE SALMÓ A LA PLANXA 14.50
amb crema d'alvocat i fonoll fresc

POPETS AMB CEBA AMB UN PUNT PICANT 10.95
patata de morter i allioli de llimona 

SUQUET DE RAP 13.30
amb cloïsses i patatetes

TATAKI DE TONYINA 13.80
amb amanida fresca d’algues i mango fresc

BACALLÀ GRATINAT AMB SAMFAINA 14.95
olives negres i ceba cruixent

CALAMARS A LA PLANXA LACATS 10.95
amb salsa teriyaki i carabassons marinats

T E R R A

RECOMANATS

6 . 5 0

LA NOSTRA PASTA I ARRÒS

M E R

PLATS VEGANS

MEZZI RIGATONI A LA PUTTANESCA  7 . 9 5
amb cremós d’olives negres

CANELÓ DE ROSTIT 9 . 9 5
amb trompetes de la mort

RISOTTO DE CEPS TRUFAT  1 2 . 9 0
amb núvol de parmesà i portobel·lo

TROFIE AL MOMENT  1 2 . 0 0
acabat en pecorino amb salsa de ceps trufada

FIDEUÀ DE LA MIRANDA  1 0 . 9 5

PAELLA DE MARISC 1 5 . 5 0
gamba, musclos, cloïsses i calamar
(Mínim 2 persones) Preu per persona

ARRÒS DE POP I  CARXOFES 1 3 . 5 0
(Mínim 2 persones) Preu per persona

ARRÒS NEGRE AMB SÍPIA EN LLAUNA 1 3 . 5 0
i notes d’allioli
(Mínim 2 persones) Preu per persona
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Review us on 

TIM BAON 4.95
El preferit dels nostres clients més fidels 

COM HA SIGUT LA TEVA 
EXPERIÈNCIA?
ens encantaria llegir-te

Crema catalana 4.85

Esponjós de iogurt grec 4.95

Xuixo flamejat de Girona 4.90

P O S T R E S

ANDILANA RESTAURANTS@lamirandarestaurant  |  @grupoandilana PER A RESERVES I MENÚS DE GRUP, CONTACTEU AMB: reservas@grupandilana.comwww.andilana.com

PASTISSOS ACABATS DE FER, A TALLS

sorbet de gerds i fruites vermelles confitades

amb crema 

amb gelat de xocolata amarga

Tiramisú fet al moment 5.95

Big Oreo amb xocolata cruixent i 
caramel

5.65

Cheesecake fos amb galeta Lotus 5.95
Pastís de ganache de xocolata amb cacau amarg 6.20
Pastís Tatin de poma com toca amb xantilli al gust 5.95

Coulant d’avellana 5.95

amb caramel i nata doble
Flam d'ou casolà 3.90

amb gelat de vainilla 
Carpaccio de pinya 5.25

Trio de sorbets cítrics 4.90
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V A  I N C L Ò S
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