BARCELONA

MARKET

HOTEL - RESTAURANT

Menu Manso

ENTRANTS/ ENTRANTES
Picapica

Burrata amb tomaquets i olives rostides al romaniii alls
Burrata con tomate y aceitunas asadas al romero y ajos

— 11—

Bunyols de bacalla amb romesco casola
Bufiuelos de bacalao con romesco casero

Les braves de sempre amb xistorra, romesco picant i allioli de alls rostits
Las bravas de siempre con chistorra, romesco picante y allioli de ajos asados

Truita de patas a la “minute” amb ceba confitada i pa amb tomaquet
Tortilla de patatas a la “minute” con cebolla confitada y pan con tomate

FIV—T X

Albergina crispy amb salsa de mel i soja
Berenjena crispy con salsa de miel y soja

*

dpld

Hummus en duo (cigrons&remolatxa) & papadum
Hummus en duo (garbanzos & remolacha) & papadum

Croquetes de carn d’olla // Croquetas de cocido

PRINCIPALS / PRINCIPALES
Escollir

Entrecot a I'aroma de romani en tagliata amb patates fregides
Entrecot al aroma de romero en tagliata amb patatas fritas

Tataki de tonyina amb amanida d’algues wakame i mango fresc
Tataki de atiin con ensalada de algas wakame y mango fresco

*
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Timbal d'anec confitat amb pomes i salsa demiglace
Timbal de pato confitado con manzanas y salsa demiglace

Rissoto de ceps trufat, nous de parmesa i portobello
Rissoto de ceps trufado, nube de parmesano y portobello

POSTRES / POSTRES
Escollir

Timbao ( gelat de turré, crema catalana i xocolata)
Timbadn ( helado de turrdén, crema catalana y chocolate)

Amanida de frutes de temporada amb suc de taronja
Ensalada de frutas de temporada con zumo de naranja

Cheesecake cremos amb galeta Lotus
Cheesecake cremoso con galleta Lotus

Y2 Gintonic de Seagrams // 2 Ginténic de Seagrams

34.95€ (IVA inclos)

2 begudes, aigua i pa // 2 bebidas, agua y pan

»

MENU DE GRUPS

Si voste té algun tipus d’al-lergia i/o intolerancia alimentaria, si us plau, sol-liciti la nostr guia d’al-lergens
Si usted tiene algun tipo de alergia y/o intolerancia alimentaria, por favor, solicite nuestra guia de alérgenos
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MENU DE GRUPS

BARCELONA

MARKET

HOTEL - RESTAURANT

Menu Calabria

ENTRANTS/ ENTRANTES

Picapica
Ensaladilla rusa de pollastre rostit a la farigola amb nous, ceba i torrades
Ensaladilla russa de pollo asado al tomillo con nueces, cebolla y tostadas

TAZ 31—

Bunyols de bacalla amb romesco casola // Buiiuelos de bacalao con romesco caserd

Les braves de sempre amb xistorra, romesco picant i allioli de alls rostits
Las bravas de siempre con chistorra, romesco picante y allioli de ajos asados

Babaganoush amb magrana // Babaganoush con granada

Gambes a l'allet // Gambas al ajillo

ol

Calamares a I'andalusa // Calamares a la andaluza

Gyozes de melos de vedella // Gyozas de meloso de ternera

*

dpld

Amanida verda de temporada // Ensalada verde de temporada

PRINCIPALS / PRINCIPALES
Escollir

Entrecot a I'aroma de romani en tagliata amb patates fregides
Entrecot al aroma de romero en tagliata amb patatas fritas

IJe

Suprema de salmé a la planxa amb trompetes de la mort i carbassons
Suprema de salmén a la plancha con trompetas de la muerte y calabacines

Llom de bacalla amb samfaina, ceba crispy i pols d'olives
Lomo de bacalao con sanfaina, cebolla crujiente y polvo de aceitunas

*
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Hamburgesa de vedella ecologica amb salsa de mirgules, xampinyons i patates
Hamburgesa de ternera ecoldgica con salsa de colmenillas, champifiones y patatas

Rissoto de ceps trufat, nous de parmesa i portobello
Rissoto de ceps trufado, nube de parmesano y portobello

POSTRES / POSTRES
Escollir

Timbaé ( gelat de turré, crema catalana i xocolata)
Timbadn ( helado de turrdén, crema catalana y chocolate)

Coulant de xocolata amb nata montada a ma
Coulant de chocolate con nata montada a mano

Cheesecake cremos amb galeta Lotus // Cheesecake cremoso con galleta Lotus
Fondue de xocolata amb fruites frescas // Fondue de chocolate con frutas frescas

Y2 Gintonic de Seagrams // 2 Ginténic de Seagrams
39.95€ (IVA inclos)

2 begudes, aigua i pa // 2 bebidas, agua y pan

Si voste té algun tipus d’al-lergia i/o intolerancia alimentaria, si us plau, sol-liciti la nostr guia d’al-lergens
Si usted tiene algun tipgde alergia y/o intolerancia alimentaria, por favor, solicite nuestra guia de alérgenos

ANDILANA RESTAURANTS
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BARCELONA

MARKET

HOTEL - RESTAURANT

Menu Mistral

ENTRANTS/ ENTRANTES
Picapica

Tatin de carxofes amb anec confitat, pomes i caramel de soja
Tatin de alcachofas con pato confitado, manzanas y caramelo de soja

Carpaccio de gambes amb boletes de temporada, ceba torrada i pinyons
Carpaccio de gambas con setas de temporada, cebolla tostada y pifiones

Pernil ibéric amb pa de coca amb tomaquet // Jamdn ibérico con pan de coca y tomate

Croquetes de melos de vedella // Croquetas de meloso de ternera

Jy—T A Z1—

Popets encebats al punt picant amb parmentier
Pulpitos encebollados al punto picante con parmentier

Calamares a I'andalusa amb mayonesa ikura i cebeta tendre japonesa
Calamares a la andaluza con mayonesa ikura y cebolla tierna japonesa

*

&O

ambeta de vidre cruixent amb guacamole // Gambita de cristal crujiente con guacamole

Amanida verda de temporada // Ensalada verde de temporada

PRINCIPALS / PRINCIPALES

Escollir

ilet de vedella a la planxa amb esparrecs, patates hasselback i demi glacé de vi
lomillo de ternera a la plancha con esparragds, patatas hasselback y demiglace de ving

FCed
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Suprema de salmé a la planxa amb guacamole, alga suflada i germinats
Suprema de salmén a la plancha amb guacamole, alga suflada y germinados

*
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Confit d’anec a baixa temperatura amb salsa murgules, cebetes i mini pastanages
Confit de pato a baja temperatura con salsa de colmenillas, cebollitas y mini zanahorias

Paella de verdures de temporada
Paella de verduras de temporada

POSTRES / POSTRES
Escollir

Trufas amb gerds
Trufas a la frambuesa

*

Tiramisi amb aroma de “matcha”
Tiramisd con aroma de matcha

Cheesecake cremos amb galeta Lotus // Cheesecake cremoso con galleta Lotus

12 Gintonic de Hendrick’s // /2 Gintdnic de Hendrick’s

49.95€ (IVA inclos)

»

MENU DE GRUPS

2 begudes, aigua i pa // 2 bebidas, agua y pan

Si voste té algun tipus d’al-lergia i/o intolerancia alimentaria, si us plau, sol-liciti la nostr guia d’al-lergens
Si usted tiene algun tipgde alergia y/o intolerancia alimentaria, por favor, solicite nuestra guia de alérgenos

ANDILANA RESTAURANTS
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