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LA PARELLA PERFECTE DE LA NOSTRA MARISCADA
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LA GRAN MARISCADA DE

10% SUPLEMENT TERRASSA



GAMBETES DE VIDRE
AMB UN TOC PICANT

7.25

POLLASTRE ROSTIT 2.20

PA AMB TOMÀQUET 2.50PA 1 . 1 0 PA SENSE GLUTEN 1 . 3 5

TAPES

MORTADELA ITALIANA
AMB BURRATA I PESTO FRESC

10.20

ENTRANTS 

CROQUETES DE:    PERNIL IBÈRIC
(UNITAT)

2.25

GAMBA I VIEIRA 2.85

MUSCLOS BOUCHOT
AL PEBRE NEGRE

10.50

PEBROTS DEL PADRÓ AMB FLOR DE SAL 5.95BUNYOLS CREMOSOS DE BACALLÀ
AMB SALSA ROMESCO

5.95

SOPA CLÀSSICA DE PEIX
AMB TORRADETES AL ROUILLE

6.25

LA PASTA

CALAMARS A LA ANDALUSA 8.95

GAMBA VERMELLA
A LA PLANXA AMB SAL MALDON

16.95 TRUITA DE PATATES
AMB PA AMB TOMÀQUET I AMANIDA

7.95

PERNIL IBÈRIC 
AMB PA AMB TOMÀQUET

14.25

10% SUPLEMENT TERRASSA

LES NOSTRES BRAVES
AMB XISTORRA CRUIXENT, ROMESCO PICANT I ALLIOLI

5.75

4.90LES BOMBES DE LA BARCELONETA

GUACAMOLE FET AL MOMENT
AMB NATXOS

7.95

TIRES DE POLLASTRE CRUIXENTS 
AMB DUES SALSES

7.95

ALBERGÍNIA CRUIXENT 
AMB SALSA DE XILI DOLÇ

4.95

AMANIDA RUSSA AMB GAMBES 
I KIMCHIE

8.95

NAVALLES A LA PLANXA 13.95

CREMA DE PASTANAGA, TARONJA
I GINGEBRE AMB IOGURT GREC I CACAUETS

5.65

HUMMUS MEDITERRANI 
AMB TOMÀQUET SEC, OLIVES NEGRES DE KALAMATA
I AVELLANES 

6.25

CARPACCIO DE VEDELLA TRUFAT 
AMB PARMESÀ

10.70

AMANIDA D’ESPINACS 
AMB FORMATGE DE CABRA, PINYONS
I CONFITURA DE TOMÀQUET

6.40

TIMBAL D’ALBERGÍNIA 
AMB FORMATGE CREMÓS I VINAGRETA DE SOJA I MEL 

6.25

AMANIDA DE LA CASA
AMB OU DUR I TONYINA EN OLI 

5.95

AMANIDA CÈSAR 
AMB CRUIXENT DE POLLASTRE, BACÓ I PARMESÀ

6.95

GYOZAS DE POLLASTRE I VERDURES 6.95

PENNE A LA BOLONYESA
AMB CRUIXENT DE PARMESÀ

8.80

TAGLIATELLE TRUFAT
AMB BURRATA I ESPÀRRECS VERDS

9.95

CANELONS DE ROSTIT
A LA BARCELONESA

9.95

GNYOQUIS DE CARBASSA
A LA MANTEGA DE SÀLVIA AMB KALE,
NOUS TORRADES I NÚVOL DE PARMESÀ

7.95

RAVIOLIS DE VERDURES 
A LA BRASA AMB SOFREGIT CASOLÀ, 
OLIVES NEGRES, BROTS DE SOJA 
I ALFÀBREGA

9.90



29.95

PEIX

CARN

RECOMENATS PLATS VEGETARIANS

ENTRECOT DE VEDELLA
AL ROMANÍ AMB PATATES I PEBROTS 
DE PADRÓ

16.60 ESPATLLA DE XAI
AL FORN AMB PATATES PANADERA

24.50

10% SUPLEMENT TERRASSA

LA GRAN MARISCADA DECALAMARS LACATS A LA PLANXA
AMB SALSA TERIYAKI I CARBASSONS MARINATS

13.30

VENTRESCA DE TONYINA
EN ESCABETX DE SOJA AMB CEBETES 
I PÈSOL CAPUTXÍ

14.25

SUPREMA DE SALMÓ A LA PLANXA
AMB TROMPETES DE LA MORT 
I CARBASSÓ SALTEJAT 

14.90

TATAKI DE TONYINA
AMB AMANIDA FRESCA D’ALGUES I MANGO FRESC

13.95

CARPACCIO DE SALMÓ A L’ANET
AMB CREMA ÀCIDA I PINYONS

12.20

POPETS AMB CEBA
AMB UN PUNT PICANT, PATATA DE MORTER
I ALLIOLI DE LLIMONA

12.20

BACALLÀ GRATINAT
AMB ALLIOLI DE MEL I SAMFAINA DE VERDURES

15.95

ORADA A L’ESPATLLA
A LA BISCAINA I PATATES PANADERA

16.15

CURRI VERMELL THAI 
AMB FILET IBÈRIC I ARRÒS DE GESSAMÍ

11.25

FILET DE BOU A LA PLANXA
AMB PATATES FREGIDES I PEBROTS DEL PADRÓ

21.95

BURGER 100% VEDELLA
AMB SALSA BRIE, CEBA CONFITADA I PATATES

11.95

RAVIOLI DE CUA DE BOU AL VI NEGRE 
AMB PARMENTIER SUAU, DEMI-GLACE 
I AMANIDETA DE GERDS

8.95

FILETS DE POLLASTRE DE CORRAL 
AMB SALSA DE MÚRGOLES I GNYOQUIS CRUIXENTS

11.50

TIMBAL D’ÀNEC CONFITAT
AMB POMES AL OPORTO I BROTS TENDRES

13.90

COSTELLES DE PORC A L’ESTIL BBQ
AMB PATATES HASSELBACK CONFITADES
AMB FARIGOLA I ALLETS

16.90

HAMBURGUESA VEGGIE,
GUACAMOLE CASOLÀ, PATATES FREGIDES I XIPS DE CEBA

11.65

ENTRECOT AMB MOSTASSA ANTIGA
AMB PATATES FREGIDES I PEBROTS DEL PADRÓ

16.95



POSTRES TOTS ELS NOSTRES POSTRES SÓN VEGETARIANS.

PAELLA DE
MARISC

PREU PER PERSONA
MÍNIM DUES PERSONES

LA MILLOR
15.50

ALGÚ HA DIT...

BANANA SPLIT 5.50 XURROS & XOCOLATA
I NATA

4.95

CHEESECAKE CASOLÀ
AMB GALETA LOTTUS 

4.95

TRUFES DE XOCOLATA
AMB CACAU

4.25

4.50TIMBAON
(GELAT DE TURRÓ, CREMA CATALANA 
I SALSA DE XOCOLATA)

CARROT CAKE AMB CANYELLA,
GINGEBRE AMB MOUSSE DE FORMATGE 
I COULIS DE PASTANAGA

4.95

CARPACCIO DE PINYA NATURAL
AMB GELAT DE VAINILLA I COULIS DE CARAMEL

4.95

VALENCIÀ (SUC DE TARONJA NATURAL 
AMB GELAT DE VAINILLA)

4.95

TALL DE GELAT 
DE NATA AMB SUCRE GLAÇ

3.25

XURROS AMB XOCOLATA I NATA 4.95

CAFÈ IRLANDÈS 5.75

4.25PROFITEROLS FARCITS DE NATA
AMB SALSA DE XOCOLATA CALENTA

CREMA CATALANA
CREMADA

4.25

COULANT DE XOCOLATA 
AMB NATA MONTADA CASOLANA

4.95

COPA MERENGUE-LLIMONA 
(LEMON CURD I SORBET DE LLIMONA)

4.95

4.95TIRAMISÚ

TRIO DE SORBETS CÍTRICS 4.25

SUC DE TARONJA 
NATURAL

4.15

ARRÒS NEGRE DE SÍPIA I ALLIOLI
(PREU PER PERSONA, MÍNIM DUES PERSONES)

13.55

PAELLA VEGETAL 100% VEGGIE
AMB VERDURES I HORTALISSES
(PREU PER PERSONA, MÍNIM DUES PERSONES)

10.15

FIDEUÀ “CALA MARGARIDA” 
AMB GAMBES, CLOÏSES I ALLIOLI
(PREU PER PERSONA, MÍNIM DUES PERSONES)

12.80

PAELLA DE CARN I MARISC
(PREU PER PERSONA, MÍNIM DUES PERSONES)

13.95

10% SUPLEMENT TERRASSA RECOMENATS PLATS VEGETARIANS



TRUITA
DE PATATES

7,95TRUITA DE PATATES, AMANIDA I PA
AMB TOMÀQUET.

ANDILANACASADEMENJARS

10% SUPLEMENT TERRASSA


