
9.95

ANDILANACASADEMENJARS

CANELÓ
DE BACALLÀ
SI VOSTÈ PATEIX QUALSEVOL TIPUS D’INTOLERÀNCIA O AL·LÈRGIA ALIMENTÀRIA, SI US PLAU, COMUNIQUI-HO AL NOSTRE PERSONAL

AMB ALLS TENDRES ROSTITS, 
SOFREGIT DE TOMÀQUET DE L'ÀVIA 
A L'ALFÀBREGA, PINYONS I PARMESÀ



CIGRONS DE CAN PANXET AMB BOTIFARRA 
DE PEROL I ALLS TENDRES

9.95

ALBERGÍNIA ROSTIDA AMB FORMATGE DE CABRA, 
XISTORRA CRUIXENT I PICO DE GALLO

7.20

GRATACELS DE TOMÀQUET&MOZZARELLA
FIOR DI LATTE

7.95

CARXOFES EN DUES COCCIONS AMB ROVELL 
MUNTAT I ENCENALLS DE PERNIL

7.30

OU A BAIXA TEMPERATURA AMB PARMENTIER, 
ROSSINYOLS, SUC DE ROSTIT I AVELLANES

8.25

GASPATXO ANDALÚS CLÀSSIC
AMB CROSTONS (S.T.)

5.20

TATIN DE CARXOFES I ÀNEC CONFITAT
AMB POMA I CARAMEL DE SOJA

12.55

CREMA DE FOIE CARAMEL·LITZADA
PER A SUCAR-HI PA

8.20

AMANIDA DE FORMATGE DE CABRA
I GERDS,BROTS, COL KALE I ALGA NORI

7.45

Arrossos

10.95GYOZAS DE VEDELLA MELOSA
AMB CREMA TRUFADA

6.25DUO D’HUMMUS
CIGRONS I REMOLATXA AMB PAPADUM

PERNIL IBÈRIC 
AMB PA AMB TOMÀQUET

14.95

OUS ESTRELLATS
AMB PERNIL IBÈRIC 

9.20

BUNYOLS CASOLANS DE BACALLÀ
AMB SALSA ROMESCO

5.95

LES PATATES BRAVES DEL FLAMANT 5.80

LES BOMBES DE LA BARCELONETA 5.20

CALAMARS A LA ANDALUSA
AMB ALLIOLI DE LLIMA

9.95

“TORREZNOS” CRUIXENTS
AMB MEL DE LLIMONA AL ROMANÍ

9.95

PA 1 . 3 0 2 . 7 0 PA SENSE GLUTEN 2 . 0 0

TAPES

ENTRANTS 

FIDEUÀ FLAMANT AMB ALLIOLI
(PREU PER PERSONA)

11.80

PAELLA DE MARISC
(PREU PER PERSONA, MINIM DUES PERSONA)

14.95

ARRÒS NEGRE AMB SEPIA “BRUTA”
(PREU PER PERSONA, MINIM DUES PERSONA)

14.25

GAMBETES DE VIDRE
AMB UN TOC PICANT

7.60 AMANIDA RUSSA
CASOLANA AMB VENTRESCA, 
ESCUMA DE MAIONESA I OLIVA VERDA

10.70

PA AMB TOMÀQUET

13.50ARRÒS DE POP AMB CARXOFES

12.85RISOTTO DE CEPS TRUFAT
AMB NÚVOL DE PARMESÀ I PORTOBELLO

19.95ARROZ SEC AMB ESPATLLA DE XAI,
TROMPETES DE LA MORT I ALLS TENDRES
(PREU PER PERSONA, MINIM DUES PERSONA)

CROQUETA DE PERNIL IBÈRIC
(PREU PER UNITAT)

2.35

CROQUETA DE GAMBA I VIEIRA
(PREU PER UNITAT)

2.85

CREMA DE CARBASSA AMB 
LLAGOSTINS MARINATS
AMB VAINILLA I BROTS TENDRES

6.95

CARPACCIO DE GAMBES
I BOLETS CONFITATS, PRALINÉ DE CEBA TORRADA
I PINYONS

12.50

BOWL SALAD DE QUINOA AMB TARONGES, 
PRUNES, ESPINACS FRESCOS, NOUS I VINAGRETA DE 
LLIMA A LA MENTA

6.25



RECOMENATS PLATS VEGETARIANSLA PRESENTACIÓ DELS PLATS POT VARIAR

DE LLAMÀNTOL

LA MILLOR
12.95Pasta

VISCA LA

MEZZI RIGATONNI A LA BOLONYESA
AMB FORMATGE PROVOLONE GRATINAT  I FARIGOLA

8.95

CANELÓ DE BACALLÀ
I ALLS TENDRES ROSTITS AMB SOFREGIT DE TOMÀQUET 
DE L'ÀVIA A L'ALFÀBREGA, PINYONS I PARMESÀ

9.95

GNOCCHIS DE CARBASSA A LA MANTEGA DE 
SÀLVIA, COL KALE, NOUS I NÚVOL DE PARMESÀ

8.75 LASANYA

TATAKI DE TONYINA
AMB AMANIDA D'ALGUES I MANGO FRESC

14.95

CALAMARS A LA PLANXA
LACATS AMB SALSA TERIYAKI I CARBASSONS 
MARINATS

12.95

SUQUET DE RAP
AMB PATATETES I PICADA GRUIXUDA

14.50

VENTRESCA DE TONYINA
AMB MELMELADA DE TOMÀQUET I ALFÀBREGA 
CRUIXENT

14.75

LLOM DE BACALLÀ
AMB SAMFAINA, CEBA CRUIXENT I POLS 
D’OLIVES NEGRES

15.95

STEAK TARTAR AL PUNT PICANT
AMB GELAT DE MOSTASSA ANTIGA I TORRADES

12.95

POLLASTRE STROGONOFF
AMB PATATES PALLA CRUIXENTS

10.95

HAMBURGUESA DE VEDELLA
AMB FORMATGE CHEDDAR, CEBA CARAMEL·LITZADA, 
BACÓ CRUIXENT I PA DE BRIOIX

12.20

ENTRECOT EN CRUIXENT D’AMETLLA
CORIANDRE, LLIMA I UN TOC PICANT

16.50

POLLASTRE ROSTIT AMB ESCAMARLANS
I PATATES A LA MANTEGA NOISETTE

10.95

CURRI VERMELL THAI DE FILET
IBÈRIC I ARRÒS GESSAMÍ

11.80

ESPATLLA DE XAI AL FORN
AMB PATATES FORNERES I GREMOLATA

24.50

MARTERRA
SUPREMA DE SALMÓ
A LA PLANXA AMB CREMA D'ALVOCAT I 
AMANIDA DE FONOLL FRESC

15.95

VEDELLA BOURGUIGNON
GUISADA AMB PATATES AL ROMANÍ

14.50

CONFIT D’ÀNEC AMB PATATES PARISIENNES 
A LA CANYELLA, AROMA DE BLAT DE MORO TORRAT 
I CARAMEL DE VI NEGRE

15.95

ENTRECOT DE VEDELLA
AL ROMANÍ AMB PATATES FREGIDES 
I PEBROTS DE PADRÓN

15.95 12.95POPETS AMB CEBA
AMB UN TOC PICANT, PATATA DE 
MORTER I ALLIOLI DE LLIMONA

ORADA A L’ESPATLLA
ESTIL SANTURCE AMB PATATES A LO POBRE

15.95



SI VOSTÈ PATEIX QUALSEVOL TIPUS D’INTOLERÀNCIA O AL·LÈRGIA ALIMENTÀRIA, SI US PLAU, COMUNIQUI-HO AL NOSTRE PERSONAL

ESPATLLA
AMB ARRÒS SEC DE 
TROMPETES DE LA MORTDE XAI

ANDILANACASADEMENJARS



PREUS AMB IVA INCLÒSPER A RESERVES I MENÚS DE GRUP, CONTACTA AMB EVENTOS@ANDILANA.COM

COULANT DE XOCOLATA
AMB NATA MUNTADA A MÀ

5.95

CREMA CATALANA 3.95

TRUFES DE XOCOLATA NEGRA 4.45

TRIO DE SORBETS CÍTRICS 4.15

COPA MERENGA-LLIMONA AMB LEMON CURD I SORBET DE 
LLIMONA

4.15

PASTÍS JUANITA
XOCOLATA NEGRA, FESTUCS VERDS I GALETA LOTUS

5.95

ESPONJÓS DE IOGURT GREC SORBET DE GERDS I FRUITS 
VERMELLS CONFITATS

4.95

CRUMBLE DE CARBASSA I POMA AMB GELAT DE VAINILLA 
BOURBON

4.95

PROFITEROLS DE NATA
FARÇITS AL MOMENT AMB XOCOLATA FONDANT

4.25

CHEESECAKE CREMÓS
DE DOLÇ DE LLET AMB GALETA LOTUS

5.50

TIM BAO
(GELAT DE TORRÓ AMB CREMA CATALANA I XOCOLATA FOSA)

4.75

POSTRES
TOTES LES NOSTRES POSTRES SÓN VEGETARIANES

5.50CHEESECAKE CREMÓS
DE DOLÇ DE LLET AMB GALETA LOTUS

4.75TIM BAO

5.95PASTÍS JUANITA


