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ANDILANACASADEMENJARS



tapes  

Croqueta de pollastre rostit amb farigola 
(preu per unitat)

2.50

5.80Patates braves 

Croqueta de gamba vermella i vieira 
(preu per unitat)

2.85

Bunyols de bacallà amb salsa romesco 5.95

Tires de pollastre cruixent amb dues salses 8.35

Crema de foie caramelitzada 
amb crostons de pa cruixents per sucar

8.20

Ous estrellats 
amb encenalls de pernil ibèric

9.25

Pernil ibèric amb pa amb tomàquet 14.95

Calamars a l’andalusa 9.95

Gyozes de gamba 
amb salsa de soja i oli de sèsam (5 unitats)

7.45

Camembert al forn 
AMB FRUITES DEL BOSC, FESTUCS I MEL

10.25

entrants

Amanida Lyonesa amb ou escalfat, 
bacó cruixent, pa d’herbes 
i vinagreta de mostassa

7.25

Carxofes en dues coccions 
amb rovell d’ou líquid i encenalls de pernil

7.30

Burrata amb tomàquets rostits al romaní
y olives negres

9.95

Espaguetis al pesto 
amb gorgonzola, nous i ruca 

8.95

Mezzi rigatonne a la crema amb gambes, 
espèrrecs verds i bolets de temporada

10.95

Canelons de rostit 9.95

Amanida Cèsar
amb pollastre cruixent, bacó i parmesà

7.30

Gaspatxo andalús (segons temporada)
amb picadeta de verdures i crostons de pa

5.95

PA TORRAT AMB TOMÀQUET 2.70PA 1.30 PA SENSE GLUTEN 2.00

LA PRESENTACIÓ DELS PLATS POT VARIAR.

Amanida de formatge de cabra 
amb mango, granola i vinagreta de mel 

7.25



15.95Confit d’ànec amb patates parisienne,
blat de moro torrat i salsa demiglace 
al vi negre

Pollastre rostit (mitja peça)
amb all, farigola, patates i dos alliolis

13.25

Pollastre a la planxa
amb verdures a la graella

7.20

Entrecot de vedella 
amb parmesà, balsàmic, ruca 
i patates cruixents

15.95

Secret al Pedro Ximénez 
amb panses i parmantier

12.95

Costella de porc amb el nostre
assaonament BBQ especial 
i patates cruixents

16.95

carn

RECOMANATS PLATS VEGETARIANS

peix

Tataki de tonyina
AMB AMANIDA D’ALGUES I MANGO FRESCA

14.95

12.95Calamars a la planxa saltejats amb
trompetes de la mort, ceba torrada 
i salsa de calamar amb la seva tinta

Popets amb ceba i un punt picant,
patata de morter i allioli de llimona

12.95

Orada al forn
estil donostiarra

15.90

Caneló de bacallà 
amb sofregit de tomàquet casolà, 
pinyons torrats i parmesà

10.15

Salmó a la toscana 
amb crema de carxofes, 
tomàquet sec i tàperes

15.95

12.95Fish and chips
(de bacallà amb salsa tàrtara casolana 
i pèsols cremosos a la menta)

burgers
i pizzes
Del corral
(hamburguesa de pollastre, guacamole, 
maionesa de miso, enciam i tomàquet)

11.50

Cheeselover
(hamburguesa de vedella, formatge fos,
bacó cruixent, enciam, tomàquet i cogombrets)

12.95

Tuna burger
(llom de tonyina, alvocat, tomàquet sec
i maionesa dins d’un pa de brioix)

13.95

Pizza Prosciutto
(pernil dolç, mozzarella i xampinyons)

11.95

Pizza Serrana
(encenalls de pernil, mozzarella i ruca)

12.95

Pizza Diavola
(ragú picant, mozzarella i olives negres)

13.40

*només al servei de tarda i nit

*

*

*



IVA INCLÒS

SI VOSTÈ TÉ ALGUN TIPUS D'AL·LÈRGIA O INTOLERÀNCIA ALIMENTÀRIA, SI US PLAU, AVISI ALS MEMBRES DEL PERSONAL.

postres
TOTES LES NOSTRES POSTRES SÓN VEGETARIANES

Només xocolata (pastís de xocolata amb
gelat de xocolata, salsa de xocolata i trufa)

5.95

Mousse de iogurt grec, 
sorbet de gerds i fruites vermelles confitades

4.95

Tim baon
(gelat de torró amb crema catalana 
i salsa de xocolata calenta)

4.75

Trufes casolanes de xocolata amarga 4.95

Sorbets i gelats de la casa 4.75

Cheesecake de dolç de llet 
amb galeta lotus

5.95

Carpaccio de pinya  
amb gelat de vainilla i salsa de caramel

5.95

Coulant d’avellana
amb gelat de xocolata amarga

5.95

Tarta Juanita
DE XOCOLATA NEGRA FONDANT AMB FESTUCS

I GALETA LOTUS

5.95

Paella de marisc 
(preu per persona, mín. dues persones)

14.95

Arròs negre amb sípia i allioli
(preu per persona, mín. dues persones)

14.25

Paella de carn i peix
(preu per persona, mín. dues persones)

13.20

Risotto de ceps trufat
amb núvol de parmesà i portobel·lo

12.85

Fideuà de Casa Brinda
(preu per persona, mín. dues persones)

11.80

24.95

Arròs caldós de llamàntol
(preu per persona, mín. dues persones)

 arròs

Ratafia Russet 
(COPA)

4.75

Limoncello 
(COPA)

4.25

Orujo d’herbes 
(COPA)

4.25

Mini gintonic de Seagram’s
(COPA)

4.50

un glop ben dolç



cheesecake
de dolç de llet

NO TE’L PERDIS

ANDILANACASADEMENJARS


