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ENTRANTS & HEALTHIES

AMANIDA TEBIA DE FORMATGE
DE CABRA AMB GRANOLA,
MANGO | VINAGRETA DE SOJA AMB MEL

AMANIDA CESAR
AMB POLLASTRE CRUIXENT, BACC), PARMESA
| CRUIXENTS DE PA

BOWL DE QUINOA AMB TARONGES,
PRUNES SEQUES, NOUS, RAVES | VINAGRETA
DE LLIMONA DOLCA

AMANIDA D’ESPINACS FRESCOS
AMB PARMESA, BACO, XAMPINYONS
| VINAGRETA DE SOJA AMB MEL

AMANIDA RUSSA DE GAMBA | TONYINA
AMB ESCUMA DE MAIONESA | OLIVES
VERDES DESHIDRATADES

* BURRATA AMB CARBASSO MARINAT,
MENTA, LLIMONA | PINYONS TORRATS

CARXOFES EN DUES COCCIONS
AMB ROVELL D'OU LIQUID | ENCENALLS DE PERNIL

6.70

6.95

5.95

6.40

8.95

9.95

6.95

PASTES DEL MON

ESPAGUETIS AL PESTO
AMB GORGONZOLA | RUCA

* TROFIE AMB SALSA DE

CEPS TRUFADA
FETS AL MOMENT EN PECORINO

EBI GYOZA
AMB SALSA MAGURO TARTAR

J CANELO DE ROSTIT
AMB TROMPETES DE LA MORT,
ENCENALLS DE PARMESA | BEIXAMEL SUAU

CANELO DE BACALLA
AMB SOFREGIT DE TOMAQUET, PINYONS
TORRATS | PARMESA

TASTA LA

SANGRIA

% COPA 4.50 %

7.40

12.25

6.90

9.85

9.95

OUS TRENCATS AMB 8.75
ENCENALLS DE PERNIL IBERIC

OUS TRENCATS AMB 7.50
GAMBETES DE VIDRE CRUIRENTS

COCTEL DE GAMBES 7.50
COM EN ELS ANYS 80

PERNIL IBERIC 14.25

AMB PA DE COCA TORRAT AMB TOMAQUET
DE PENJAR | OLI D'OLIVA VERGE

GASPATXO ANDALUS 4.95
AMB VERDURES PICADES | CROSTONS
(SEGONS TEMPORADA)

SOPA DE PESCADORS 6.90
AMB TORRADETES | SALSA ROUILLE

CREMA DE PASTANAGA | TARONJA 4.75
AMB IOGURT, CACAUETS | ESPINACS BABY

FREGITS |
CRUIXENTS

BUNYOLS DE BACALLA
AMB CREMA D’ESPINACS,
PANSES | PINYONS TORRATS

PATATES BRAVES

CROQUETA DE GAMBA

VERMELLA | VIEIRA
(UNITAT)

CROQUETA DE POLLASTRE

ROSTIT AMB FARIGOLA | VI RANCI
(UNITAT)

TIRES DE POLLASTRE CRUIXENT
AMB DUES SALSES

CALAMARS A L'ANDALUSA

GAMBETA DE VIDRE
AMB UN PUNT PICANT




ELS ARROSSOS DE BRINDA

Y ARROS DE LLAMANTOL 24.50

(PREU PER PERSONA, MiNIM DUES PERSONES) ESTRELLA
o DAMM

PAELLA MIXTA
(PREU PER PERSONA, MINIM DUES PERSONES)

ESTRELLA DAMM
% PAELLA DE MARISC :
(PREU PER PERSONA, MINIM DUES PERSONES) : VOLL DAMM

s P TURIA
% ARROS NEGRE AMB SIPIA | ALLIOLI 2
(PREU PER PERSONA, MINIM DUES PERSONES) SRS hl
. : CANYA
FIDEUA :
AMB GAMBES, CLOISES | ALLIOLI : COPA
(PREU PER PERSONA, MINIM DUES PERSONES) :  1/2LITRE

RISOTTO DE CEPS TRUFAT : INEDIT 33cl
AMB NUVOL DE PARMESA | PORTOBEL-LO © INEDIT 75cl

DEL MAR A LA TAULA

CALAMAR A LA PLANXA 12.70 VENTRESCA DE TONYINA 14.25
AMB SALTAT DE TROMPETES DE LA MORT, CEBA EN ESCABETX DE SOJA, CEBETES | TIRABECS
TORRADA | SALSA DE CALAMAR AMB TINTA

i SUQUET DE RAP 13.75
SALMO A LA PLANXA 14.50 AMB CLOISES | PATATES
AMB GUACAMOLE CASOLA, ALGA NORI
I GERMINATS 4 POPETS AMB CEBA AMB 12.20
TATAKI DE TONYINA 14.25 UN PUNT PICANT,
AMB AMANIDA D'ALGUES, MANGO FRESC PATATA DE MORTER, ALLIOLI | CEBA CRUIXENT
| SALSA TERIYAKI

% ORADA "A LA ESPALDA" 15.90

A L'ESTIL DONOSTIARRA

CONFIT D'ANEC 14.90
AMB PATATES PARISIENNE, BLAT DE MORO TORRAT
| SALSA DEMI-GLACE AMB VI NEGRE L E S B U R G U E R s

J RIBS AMB ADOB ESPECIAL BBQ 14.75
I PATATES CRUIXENTS

* POLLASTRE PITU ROSTIT 12.50 DEL CORRAL 10.90
AMB ALLS TENDRES, FARIGOLA, PATATES
| DOS ALLIOLIS (MIG POLLASTRE PER RACIO) (POLLASTRE ARREBOSSAT,

GUACAMOLE, MAIONESA DE MISO,
ENCIAM | TOMAQUET)

POLLASTRE A LA PLANXA 7.20
AMB FINES HERBES | VERDURES A LA GRAELLA
ENTRECOT DE VEDELLA 15.90 * CHEESELOVER 1.90
EN TAGLIATA AMB PARMESA, BALSAMIC, RUCA (DOBLE SMASH BURGER DE VEDELLA,
| PATATES CRUIXENTS FORMATGE FOS, BACO CRUIXENT,
ENCIAM, TOMAQUET | COGOMBRET)
SECRET DE PORC AMB SALSA 1.25

DE PEDRO XIMENES,
PANSES | PURE DE CARBASSA AMB ANIS

ESPATLLA DE XAl AL FORN 24.50 SI VOSTE PATEIX QUALSEVOL TIPUS D'INTOLERANCIA O AL-LERGIA ALIMENTARIA,
A BAIXA TEMPERATURA AMB PATATES PANADERA SIUS PLAU, COMUNIQUI-HO ALS MEMBRES DEL NOSTRE PERSONAL.

< RECOMANATS @ PLATS VEGANS




BRINDA

LES POSTRES EN COPA

EL PREFERIT DELS NOSTRES CLIENTS MES FIDELS

% TIM BAON 4.50

(GELAT DE TORRO AMB CREMA CATALANA
| XOCOLATA FOSA)

¢ LEMON PIE
(LEMON CURD, SORBET DE LLIMONA, MERENGA
| PELL RATLLADA DE LLIMONA DOLCA)

CENT PER CENT XOCO
(BROWNIE, GELAT DE XOCOLATA, SALSA, ESCUMA | TRUFA)

IOGURT ESPONJOS
(ESCUMA DE IOGURT, FRUITES VERMELLES CONFITADES,

CRUMBLE DE CACAU | SORBET DE GERDS)

MINI GINTONIC

XURROS AMB XOCOLATA DESFETA

TALLS DE PASTIS

CHEESECAKE CREMOS AMB GALETA LOTUS
PASTIS TATIN FET CADA MATI
PASTIS DE XOCOLATA NEGRA FOSA

TARTA TIRAMISU DI FRANCESCA

IVA INCLOS
SI VOSTE PATEIX ALGUNA AL-LERGIA O INTOLERANCIA ALIMENTARIA, Sl US PLAU, AVISI ALS MEMBRES DEL NOSTRE PERSONAL

www.grupandilana.com @casabrinda
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ON PODRAS GAUDIR DE LA NOSTRA PROPOSTA GASTRONOMICA
AMB UNA ESTRELLA DAMM
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