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® Patates braves 5.80

fulles de cabdells per farcir amb el nostre
Croqueta de gamba i vieira (unitat) 2.85 anec confitat dolc¢ i picant,

ceba encurtida i tomaquet a la llima

Croqueta de pernil ibéric (unitat) 2.35

® Duo d’hummus 6.25
(cigrons i remolatxa) amb papadum

Carxofa en dues coccions 7.30
amb rovell d’ou i encenalls de pernil

Ou a baixa temperatura 8.75

w amb cremos de palata,
ceps confitats i cruixent de pa

Crema de foie caramelitzada 8.20
amb cruixents de pa per sucar

&) Gyozas de verdures 7.60
amb kimchie de maduixes i col kale cruixent

Ous estrellats amb encenalls de pernil ibéric  9.20
Calamars a I'andalusa 9.95

Amanida rusa de gambes amb kimchie 8.95
i ous de truita

Pernil ibéric amb pa amb tomaquet 14.95

Burrata amb A
lomaquels rostils i bt eriert, baco parmess

amb olives negres confitades al romani

Crema de Uamantol 8.75
amb tartar de gambes
Amanida Lyonesa 7.25

amb ou escalfat, bacé cruixent, pa d’herbes
i vinagreta de mostassa

@ Milfulles d’alberginia amb formatge cremés, 6.40
vinagreta de soja i mel

Polenta Jerusalem 7.30
amb bolels i aroma de tofona

& Amanida de formatge de cabra i mango, 7.75
vinagreta de mel i granola

{
? ) Raviolis de verdures a la brasa 10.25
ﬁ amb sofregit de tomaquet casola,

olives negres, brots de soja i alfabrega

PA 110 | PA AMB TOMAQUET 2.50 | PA SENSE GLUTEN 1.35



Stealk: tartar ™
Cariis at pant preant

AMB GELAT DE MOSTASSA ANTIGA
| TORRADETES

12.95

Pollastre tikka masala amb arros indic 9.95

Pollastre rostit (mitja peca) 13.25
amb patates de platillo, cebetes al balsamic
i tomaquets cirera

Secret al Pedro Ximénez, 12.95
panses i parmentier

Tarrina de xai 14.95
amb demiglace de mandarines
i niu de patata cruixent

Brad amb puré de moniatos 12.95
i salsa especiada
Bacon burger 12.75

amb formatge fos, ou ferrat i patates fregides

Galta de vedella a baixa temperatura 15.70
amb vi dol¢ acompanyada de parmentier

Magret d’anec rostit amb 13.90
salsa de fruites vermelles i parmentier

Entrecot de vedella 15.95
amb patates fregides i sal de romani

* Popels peixos
amb ceba

am b un pun’[ picant, salsa teriyaki i carbassé marinat
[)(ltata de morter i Bacalla gratinat amb allioli de mel 15.80
alh'olz' de lh’mona al romani i melmelada de tomaquet

Salmo a la toscana 15.95
amb crema d’esparrecs, carxofes,
tomaquets secs i taperes

Lasanya de llamantol 12.95

Tuna burger amb tomaquets secs 13.95
i maionesa de soja

Suquet de llu¢ amb cloises, 13.60
musclos i patates

Tataki de tonyina amb amanida fresca 14.95
d'algues i mango

RECOMANATS @ PLATS VEGETARIANS



SI VOSTE TE ALGUN TIPUS D'AL-LERGIA O INTOLERANCIA ALIMENTARIA, SI US PLAU, AVISI ALS MEMBRES DEL PERSONAL.

AI'TOSSOS

a la llauna

% Arros de ceps trufat
amb magret d’anec i parmesa

& Arros de I’hort
amb verdures de temporada

arros socarrat de marisc *

Arros negre amb sipia

amb carpaccio de gamba . amb notes d'alliol
p @ TOTES LES NOSTRES POSTRES SON VEGETARIANES
Cookie de xocolata amb gelat de vainilla 3.95

i més xocolata

Sandwich Kutchen amb gelat de torré 3.95
i xocolata calenta

Mousse de iogurt grec, 4.95
sorbet de gerds i fruites vermelles confitades

Crema Catalana de Sant Josep 3.95
Tarta Juanita 5.95

(xocolata negra fosa, festucs i galeta lotus)

Cheesecake de dol¢ de llet 5.95
amb galeta lotus

Carpaccio de pinya amb sorbet de mandarina 5.95

Coulant d’avellanes 5.95
amb gelat de xocolata negra amarga

Tim baon 4.75
(gelat de torro amb crema catalana
i salsa de xocolata calenta)

Pastis de pastanaga a la canyella i gingebre  5.95

1 1

1 1

1 1

amb mousse de formatge i coulis de pastanaga E EQ'PT:)«HA RUSSET 4.75 E
1 1

1 1

Tarta banoffee 4.95 ! OPORTO RUBY 3.75
(tarta toffee amb platan rostit, nata montada, 1 (copa) :
. 1 1

salsa salt caramel i xocolata fosa) i PEDRO XIMENEZ 3.50 E
1 CONDE DE LA CORTINA !

Trufes de xocolata amb nata montada 4.45 1 (copa) '
1 1

1 1

IVA INCLOS LA PRESENTACIO DELS PLATS POT VARIAR.
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