
SPAGHETTI
FRUTTI DI MARE

12.95

EL MENÚ
DEL DIA
DIES LABORABLES

ENTRANT + PRINCIPAL
POSTRE o CAFÈ + BEGUDA

CADA DIA

TEMPORADA

ENTRANT + PRINCIPAL
POSTRE o CAFÈ + BEGUDA

MENUS PER A

GRUPS
I PER A SALES PRIVADES

CONTACTA AMB
EVENTOS@ANDILANA.COM

ANDILANACASADEMENJARS

SI VOSTÈ PATEIX QUALSEVOL TIPUS D'INTOLERÀNCIA O AL·LÈRGIA ALIMENTÀRIA, SI US PLAU, COMUNIQUI-HO AL NOSTRE PERSONAL.

EL MENÚ



TRINXAT DE L’EMPORDÀ DEL PASTOR I
LA SIRENA AMB CALAMARS I GAMBES

12.20

CARPACCIO DE VEDELLA AMB TÒFONA
PARMESÀ, RUCA I TORRADES FINES

10.95

AMANIDA CÈSAR 
AMB POLLASTRE CRUIXENT, BACÓ, PARMESÀ
I EL SEU AMANIMENT ESPECIAL

7.30

CREMA DE CARBASSA AMB 
LLAGOSTINS MARINATS
AMB VAINILLA I BROTS TENDRES

6.95

TEMPURA DE BOLETS JAPONESOS
AMB LLAGOSTINS, OUS DE PEIX VOLADOR 
I MAYOKIMCHI

8.10

VELOUTÉ DE PEIX
I TORRADES AMB ROUILLE

8.95

AMANIDA DE FORMATGE DE CABRA 
I ESPINACS AMB PINYONS I CONFITURA DE 
TOMÀQUET

7.45

Arrossos

7.45GYOZAS DE POLLASTRE I VERDURES

7.60GAMBETA DE VIDRE
AMB UN PUNT PICANT

PERNIL IBÈRIC
AMB PA AMB TOMÀQUET

14.95

OUS ESTRELLATS
AMB PERNIL IBÈRIC 

9.20

ALBERGÍNIES CRUIXENTS
AMB SALSA SWEET CHILI

5.20

CROQUETA DE CUA DE BOU GUISADA
(PREU PER UNITAT)

2.50

CROQUETA DE PERNIL IBÈRIC
(PREU PER UNITAT)

2.35

BUNYOLS CASOLANS DE BACALLÀ
AMB SALSA ROMESCO

5.95

PATATES BRAVAS BALTHAZAR 5.80

CARXOFES EN DUES COCCIONS 
AMB ROVELL D’OU I ENCENALLS DE PERNIL

7.30

CALAMARS A LA ANDALUSA
AMB ALLIOLI DE LLIMA

9.95

TIRES DE POLLASTRE CRUIXENTS
AMB DUES SALSES (ROMESCO I MAIONESA DE CURRY)

8.35

PA 1 . 2 0 PA SENSE GLUTEN 1 . 3 5

TAPES

ENTRANTS 

FIDEUÀ BALTHAZAR AMB ALLIOLI
(PREU PER PERSONA)

11.80

PAELLA DE MARISC
(PREU PER PERSONA, 
MÍNIM DUES PERSONES)

14.95

ARRÒS NEGRE AMB SÍPIA BRUTA
(PREU PER PERSONA, 
MÍNIM DUES PERSONES)

14.25

GAMBES 
A LA PLANXA AMB SAL MALDON

12.50 MORTADEL·LA ITALIANA
AMB BURRATA I PESTO D’ALFÀBREGA

10.70

PA AMB TOMÀQUET

DÚO D’HUMMUS 
(CIGRONS I REMOLATXA) AMB PAPADUM

6.25

13.85PAELLA MIXTA 
DE MARISC I CARN 
(PREU PER PERSONA, MÍNIM DUES PERSONES)

12.85RISOTTO DE CEPS TRUFAT
AMB NÚVOL DE PARMESÀ I PORTOBELLO



TATAKI DE TONYINA
AMB AMANIDA FRESCA D'ALGUES I MANGO

14.95

CALAMARS A LA PLANXA 
AMB SALTAT DE TROMPETES DE LA MORT, 
CEBA ROSTIDA I SALSA DE CALAMAR AMB 
LA SEVA TINTA

12.95

LLOBARRO FLAMEJAT
AMB FONOLL FRESC I PATATES PANADERES

13.95

LLOM DE BACALLÀ
AMB SAMFAINA, CEBA CRUIXENT I POLS 
D'OLIVES NEGRES

15.95

STEAK TARTAR AL PUNT PICANT
AMB GELAT DE MOSTASSA ANTIGA I TORRADES

12.95

POLLASTRE TIKA MASALA
AMB ARRÒS ÍNDIC

9.95

CHEESEBURGER 
AMB PATATES FREGIDES CASOLANES

11.95

VEGGIEBURGER AMB GUACAMOLE
XIPS DE CEBA I PATATES FREGIDES

11.95

MILANESA DE VEDELLA AMB 
OU POCHÉ, TOMÀQUET CONFITAT 
CASOLÀ, STRACCIATELLA I ALFÀBREGA

11.95

CURRY VERMELL THAI DE FILET
IBÈRIC I ARRÒS GESSAMÍ

11.80

MARTERRA

RECOMENATS PLATS VEGETARIANS PLATS VEGANSLA PRESENTACIÓ DELS PLATS POT VARIAR

SPAGHETTI
FRUTTI DI MARE

els MILLORS
12.95

SALMÓ A LA TOSCANA
AMB CREMA DE CARXOFES, TOMÀQUET SEC, 
TÀPERES, ESPINACS I ESPAGUETIS SALTATS

15.95GARRÓ CONFITAT
AMB PURÉ DE PATATA I SALSA 
DE FRUITS VERMELLS

13.50

COSTELLAM DE PORC ESTIL BBQ
AMB PATATES HASSELBACK CONFITADES 
A LA FARIGOLA I ALLS TENDRES

16.95

Pasta
VISCA LA

PAPARDELLE AL PESTO ROSSO
AMB TOMÀQUETS SECS, PINYONS I PARMESÀ

9.95

CANELONS DE ROSTIT
GRATINATS AMB BEIXAMEL

9.75

RAVIOLIS DE VERDURES
AMB SOFREGIT DE TOMÀQUET CASOLÀ

10.25

RAVIOLI DE CUA AL VI NEGRE
AMB PARMENTIER SUAU, DEMIGLACE 
I AMANIDA DE GERDS

9.95

TAGLIATELLE TRUFATS
AMB BURRATA I ESPÀRRECS VERDS

10.15

ENTRECOT DE VEDELLA
AL ROMANÍ, AMB PATATES FREGIDES I
PEBROTS DE PADRÓN

15.95 19.95TURBOT
A LA SANTURCE



BENVINGUTS

RESERVA PER ALS TEUS ESDEVENIMENTS I OCASIONS ESPECIALS AMB EL NOSTRE PERSONAL

ANDILANACASADEMENJARS

GRUPS!

SALÓ

ALTELL
CAPACITAT: 35

SALÓ

PRIVADO
CAPACITAT: 30



BIG OREO AMB XOCOLATA CRUIXENT I CARAMEL 5.50

COPA D'ESPONJÓS DE IOGURT GREC,
SORBET DE GERDS I FRUITS VERMELLS CONFITATS

4.95

COULANT DE TE MATCHA
AMB XOCOLATA BLANCA

5.25

CREMA CATALANA 3.95

TRUFES DE XOCOLATA NEGRA 4.45

TRIO DE SORBETS CÍTRICS 4.15

COPA LEMON PIE
CREMA LEMON CURD, SORBET DE LLIMONA, NATA MUNTADA I MERENGA

4.15

BROWNIE VEGÀ
AMB SALSA DE XOCOLATA

4.95

MOUSSE DE XOCOLATA CLÀSSICA 3.95

COPA TIRAMISÚ 4.25

PREUS AMB IVA INCLÒS

CHEESECAKE CREMÓS
DE DOLÇ DE LLET AMB GALETA LOTUS

5.50

TIM BAO
(GELAT DE TORRÓ AMB CREMA CATALANA I XOCOLATA DESFETA)

4.75

POSTRES

PER A RESERVES I MENÚS DE GRUP, CONTACTA AMB EVENTOS@ANDILANA.COM

5.50CHEESECAKE CREMÓS
DE DOLÇ DE LLET AMB GALETA LOTUS 4.75TIM BAO

4.15COPA LEMON PIE

TOTES LES NOSTRES POSTRES SÓN VEGETARIANES


