
TAPES
�EUGERS
ENTRANTS 

Albergínies cruixents amb salsa de xili dolç 4.00

Les braves del Balthazar 4.95

Bunyols de bacallà amb salsa romesco casolana 5.75

Croqueta de pernil ibèric (per unitat) 2.25

Croqueta de cua de bou guisada (per unitat) 2.20

Gyozas de pollastre i verdures 7.10

Ous trencats 8.75

Carxofes en dues coccions 
amb rovell d’ou líquid i encenalls de pernil

amb encenalls de pernil ibèric

Tires de pollastre cruixents 7.95
amb dues salses

Ous fregits amb ceps confitats 11.25
en alls i farigola

Mortadel•la italiana amb burrata 10.20
pesto d'alfàbrega fresc i cruixents de pa

Pernil ibèric 14.25
amb pa de coca amb tomàquet

Pa de coca amb tomàquet 2.50
Pa de taula
Pa sense gluten

1.10
1.35

6.95

MARIDATGE
PERFECTE

APEROL SPRITZ     8.50

VERMUT              5.25

SANGRIA              3.90

CERVESA (CAÑA)   2.25

Linguinne carbonara 9.15
muntada al rovell trufat amb guancialle 

Risotto de bacallà amb carbassa 8.45
i olives negres

Risotto de ceps trufat 12.25
amb núvol de parmesà i portobel•lo

Canelons de carn rostida 9.25
amb beixamel de ceps i suc de rostit

Gran ravioli de cua de bou amb vi negre 9.15
acompanyat de parmentier suau, demi-glacé i amanida de gerds

i espàrrecs silvestres
Tagliatelle trufat amb burrata 9.60

� PASTA
ESTIMEM

PER A RESERVES I MENÚS DE GRUP, CONTACTEU AMB: reservas@grupandilana.comwww.grupandilana.com  @balthazarbcn  |   @grupandilana

Crema de carbassa 6.45

5.95

amb llagostins marinats amb vainilla i germinats

Duo d’hummus (cigrons i remolatxa) 
amb papadum 

7.10Amanida d’espinacs amb formatge de cabra
pinyons i confitura de tomàquet

10.40Carpaccio de vedella trufat 
amb parmesà i ruca

12.50Salmó marinat estil "gravlax"
amb crème fraîche i salsa de mostassa dolça a la mel

6.95Amanida Cèsar amb pollastre cruixent
bacó, parmesà i la seva salsa especial

7.90Tempura de bolets japonesos
amb llangostins, ous de peix volador i maiokimchi

Gaspatxo amb crostons (s. t.) 4.95

Burrata amb mango i tomàquet 9.65

IVA inclòs | Si teniu alguna intolerància o al•lèrgia alimentària, aviseu a qualsevol membre del personal.

RecomanatsPlats Vegans
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IVA inclòs 
Si teniu alguna intolerància o al•lèrgia alimentària, aviseu a qualsevol membre del personal.

PEIX
Gambots amb kimchi 11.25
arròs fregit, verduretes i xiitake

Suquet de rap 13.75
amb cloïsses i patates

amb amanida fresca d’algues i mango fresc
Tataki de tonyina 14.25

verdures al tamarinde i ou
Wok de llagostins amb fideus d'arròs 14.10

ceba cruixent i pols d’olives negres   
Llom de bacallà amb samfaina 15.20

cebetes i tirabecs
Ventresca de tonyina amb escabetx de soja 14.25

amb patates
Llobarro flamejat al fonoll fresc 12.95

I  INFUSIONS
CAFÈS

Cafè
Cafè Doble
Tallat
Cafè amb llet
Americà
Caputxino
Cafè Irlandès

2.00
2.95
2.10
2.25
2.25
2.95
5.75

Menta i Poliol
Camamilla
Te Verd
Te Negre
Te Vermell

2.35
2.35
2.35
2.35
2.35

Nestea  
Tònica
Coca Cola 
Coca Cola Zero  
Bitter 
Zumo de pinya 

I  REFRESCOS
AIGÜES

3.45
3.45
2.95
2.95
3.45
2.75

Aigua 
Aigua amb gas
Fanta de llimona
Fanta de taronja
Gaseosa
Suc de préssec  

2.30
2.35
2.95
2.95
2.70
2.75

CARN
Pollastre tikka masala 9.15
amb arròs índic

Rostit de pollastre amb escamarlans 10.25
i patates amb mantega torrada

amb filet ibèric i arròs de gessamí
Curri vermell tailandès 11.25

xips de ceba i les seves patates fregides
Veggieburger amb guacamole casolà 11.50

amb patates fregides casolanes
"Cheeseburger addicted" 11.25

amb aroma de romaní i patates fregides
Entrecot de vedella en tagliatta 15.50

amb patates Hasselback confitades amb farigola i allets
Costella de porc estil BBQ 16.90

amb ou escalfat, tomàquet confitat de l’àvia, 
stracciatella i alfàbrega fresca

Escalopa milanesa de vedella 11.20

a la mantega Cafè de París
Onglet de vedella 13.95

amb pomes a l'oporto i brots frescos
Timbal d'ànec confitat 13.90

coriandre, llima i un punt picant
Entrecot amb cruixent d'ametlles 15.90

SANGRIA

CERVESA

4.952.95

Estrella Damm  
Estrella Damm Clara

10.75

3.90

5.95

Arròs socarrat de marisc en llauna amb gambes 13.15

Arròs negre amb sípia i el seu allioli 13.55pp
(Min. 2 per.) 

Paella Mixta amb calamar, salsitxa, costelles i gambes 13.20pp
(Min. 2 per.) 

La fideuà del Balthazar 11.25

ELS  NOSTRES CL ÀSSICS

ANDILANA RESTAURANTS

Dilluns, dimarts, dimecres i diumenge 13:00 a 16:00 i 20:00 a 23:00 - Dijous, divendres i dissabte de 13:00 a 16:00 i 20:00 a 23:30

Obert tots els dies

V2.0



Review us on 

IVA inclòs 
Si teniu alguna intolerància o al•lèrgia alimentària, aviseu a qualsevol membre del personal.

Obert tots els dies

P O STRE S CAS O�NE S
�S NO STRE S

Crema Catalana 3.95

Les nostres trufes de xocolata 4.25

Cheesecake amb galeta Lotus 4.95

Big Oreo amb xocolata cruixent i caramel 5.25

Coulant de xocolata amb gelat de vainilla 4.95

TIM BAON “El preferit dels nostres clients més fidels”  4.50
Gelat de torró, crema cremada i salsa de xocolata

POSTRES SERVIDES EN COPA

Lemon pie 3.95
Copa amb sorbet de llimona, nata muntada, lemoncurd i merenga

Trio de sorbets cítrics 3.95

Esponjós de iogurt grec 4.95
sorbet de gerds i fruites vermelles confitades

Copa mango, mango i més mango 5.95
Sorbet de mango, mango natural, escuma de mango i aroma de 
llima fresca

COM HA SIGUT 
LA TEVA EXPERIÈNCIA?
Ens encantaria llegir-te


