MENU BARCELONA

ANDILANACASADEMENJARS

ENTRANTS

AMANIDA D’'ESPINACS AMB FORMATGE
DE CABRA, PINYONS | CONFITURA DE TOMAQUET.
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VELOUTE DE PEIX CLASSICA AMB EMULSIO
D'ALFABREGA Y TORRADETES GRATINADES AMB
EMMENTA | ROMESCO.

GNYOQUIS DE CARBASSA A LA MANTEGA
DE SALVIA AMB KALE, NOUS TORRADES | PARMESA.

CREMA FREDA DE PASTANAGA,

TARONJA | GINGEBREAMB IOGURT GREC
| CACAUETS.

PRINCIPALS

PAELLA DE MARISC | CARN AMB COSTELLO
SALSITXA, CALAMAR, GAMBA | MUSCLOS.

RAVIOLI DE CUA DE BOU AL VI NEGRE
AMB PARMENTIER SUAU, DEMI GLACE | AMANIDA
DE GERDS

PEIX DEL DIA AL FORN AMB PATATES ROSSES
| VERDURETES.

TIMBAL D’ANEC CONFITAT AMB POMES
AL OPORTO | BROTS TENDRES.

POSTRES

CREMA CATALANA CREMADA

TRIiO DE SORBETS
MANDARINA, GERDS | LLIMONA.

LES NOSTRES TRUFES DE XOCOLATA

XURROS AMB XOCOLATA | NATA

_CREMA
2 ﬂ 9 5 CATALANA
. b

AIGUA, REFRESC, CERVESA O VI DE LA CASA IVA INCLOS INCLOU UNA BEGUDA | PA. NO INCLOU CAFE. 10% SUPL. TERRASSA

S| VOSTE PATEIX QUALSEVOL TIPUS D'INTOLERANCIA O AL-LERGIA ALIMENTARIA, S| US PLAU, COMUNIQUI-HO ALS MEMBRES DEL NOSTRE PERSONAL.



