
ANDILANA RESTAURANTS

T R A D I C I Ó  C O N T E M P O R À N I A



6.25AMANIDA CÈSAR
AMB POLLASTRE CRUIXENT

6.45GRATACELS DE TOMÀQUET
I MOZZARELLA FIOR DI LATTE

5.95AMANIDA AMB ENCENALLS DE FORMATGE 
DE CABRA, GERDS, BROTS, COL KALE I ALGA NORI

ELS  NOSTRES
C L À S S I C S  
D E  S E M P R E

5.20GASPATXO AMB CROSTONS  (s.t)

6.70ESPÀRRECS SILVESTRES
AMB BEIXAMEL DE COCO I CÍTRICS

6.90ESQUEIXADA DE BACALLÀ 
AMB TOMÀQUET RATLLAT NATURAL, OLIVES DE 

KALAMATA I CEBA CRUIXENT

9.90BURRATA AMB MANGO I TOMÀQUET

E N T R A N T S

CANELÓ DE ROSTIT  8 . 9 5
AMB TROMPETES DE LA MORT

RAVIOLIS DE VEGETALS A LA BRASA  9 . 2 0
AMB SOFREGIT DE TOMÀQUET CASOLÀ, 
OLIVES NEGRES, BROTS DE SOJA I ALFÀBREGA

ESPAGUETIS A LA VONGOLE 1 0 . 4 0
AMB CARXOFES

TALLARINES TRUFADES  9 . 9 5
AMB BURRATA I ESPÀRRECS SILVESTRES

IVA INCLÒS | SI TENIU ALGUNA INTOLERÀNCIA O AL·LÈRGIA ALIMENTÀRIA, AVISEU A QUALSEVOL MEMBRE DEL PERSONAL.

5.20PATATES BRAVES
AMB XISTORRA, ROMESCO I ALLIOLI

6.95ESCALIVADA TÈBIA
AMB FORMATGE DE CABRA 

BUNYOLS DE BACALLÀ 5.65
AMB SALSA ROMESCO 

CARXOFA EN DUES COCCIONS 6.70
AMB ROVELL D’OU LÍQUID I ENCENALLS DE PERNIL 

LES BOMBES DE LA BARCELONETA 4.90

CROQUETES TRUFADES 5.95

7.75TIRES DE POLLASTRE CRUIXENTS 
AMB DUES SALSES

OUS TRENCATS 7.95
AMB ENCENALLS DE PERNIL IBÈRIC 

PERNIL IBÈRIC 13.95
AMB PA DE COCA AMB TOMÀQUET

PA DE COCA AMB TOMÀQUET 2.20

PA 1 . 1 0

CALAMARS A L'ANDALUSA 7.95

GYOZAS DE VERDURES 6.95
AMB KIMCHI DE MADUIXES I COL KALE

P E R  P I C A R

V1.5



FIDEUÀ  “CALA MARGARIDA” 10.20PP

ARRÒS NEGRE DE L’EMPORDÀ 12.95PP
AMB SÍPIA I TIRABECS (MÍN. 2 PERS.)

RISOTTO DE CEPS TRUFAT 10.95PP
AMB NÚVOL DE PARMESÀ I PORTOBEL·LO

ELS ARROSSOS DE LA DOLÇA HERMINIA

13.80ppPAELLA DE MARISC
MÍN. 2 PERS.

9.95CURRI VERMELL TAILANDÈS
AMB FILET IBÈRIC I ARRÒS DE GESSAMÍ

10.90POLLASTRE AMB SALSA DE MÚRGOLES
I NYOQUIS CRUIXENTS 

8.95BOTIFARRA DE PAGÈS 
AMB BOLETS DE TEMPORADA CONFITATS I PATATES PALLA

12.20VENTRESCA DE TONYINA
AMB ESCABETX DE SOJA, CEBETES I TIRABECS

10.95GAMBOTS AMB KIMCHI
 ARRÒS FREGIT, VERDURETES I SHITAKE

14.90SUPREMA DE SALMÓ A LA PLANXA 
AMB CARBASSONS, TROMPETES DE LA MORT I SAL 

DE CURRI

13.95TAR-TAKI DE TONYINA VERMELLA 
DUO DE TATAKI I TÀRTAR AMB MANGO, MARACUJÀ I 

ALVOCAT

14.20BACALLÀ AMB PORROS EN TEXTURES
I FESTUCS VERDS

14.20LLOM DE BACALLÀ AMB SAMFAINA
CEBA CRUIXENT I POLS D’OLIVES NEGRES   

10.90POPETS AMB CEBA
AMB UN PUNT PICANT, PATATA DE MORTER I 

ALLIOLI DE LLIMONA 

10.95“CHEESEBURGER ADDICTED”
AMB PATATES FREGIDES CASOLANES

14.90CONFIT D'ÀNEC
AMB PATATES PARISIENNE, CANYELLA, AROMA DE 

BLAT DE MORO TORRAT I CARAMEL DE VI NEGRE

14.60GALTES DE VEDELLA
A BAIXA TEMPERATURA SOBRE BRIOIX TORRAT, SALSA 

DE VI AMB XOCOLATA I AMANIDA DE GRÉIXOLS

21.95ESPATLLA DE XAI AL FORN
AMB PATATES “PANADERAS” A RODANXES 

I SALSA GREMOLATA

14.95SR ENTRECOT

11.50BISTEC TÀRTAR AL PUNT PICANT
AMB GELAT DE MOSTASSA ANTIGA I TORRADES

C A R N S P E I X O S

RECOMANATSPLATS VEGANS

MARIDATGE PERFECTE

ESTRELLA DAMM

VOLL DAMM

TURIA
FREE DAMM

CANYA
COPA

1/2 LITRE

2.65

2.85

3.25
2.65

1.95
2.85

3.85

SUQUET DE RAP 
AMB PATATETES I PICADA GRUIXUDA

V1.5

12.95

11.90HAMBURGUESA VEGGIE 
AMB GUACAMOLE CASOLÀ I PATATES FREGIDES



Review us on COM HA SIGUT 
LA TEVA EXPERIÈNCIA?
Ens encantaria llegir-te

P O S T R E S

I V A  I N C L Ò S  
S I  T E N I U  A L G U N A  I N T O L E R À N C I A  O  A L · L È R G I A  A L I M E N T À R I A ,  

A V I S E U  A  Q U A L S E V O L  M E M B R E  D E L  P E R S O N A L .

COPA "CHOCO&CHOCO"
gelat de xocolata amarga, brownie, salsa de 
xocolata i trufa

PROFITEROLES AMB NATA
i xocolata fondant

CHEESECAKE TEBI 

CARPACCIO DE PINYA NATURAL
amb gelat de vainilla i coulis de caramel

5.95

COULANT DE XOCOLATA
amb nata muntada a mà

5.95

PASTÍS CASOLÀ I FLUID DE XOCOLATA 5.95

CREMA CATALANA 4.90

5.95

5.95

4.80

PASTÍS TATIN AMB CREMA ANGLESA 5.95

TRUFES 4.50

TRIO DE SORBETS CÍTRICS 5.25

T R A D I C I Ó  C O N T E M P O R À N E A

TIM BAON 4.75
Gelat de torró amb crema catalana i salsa de xocolata

El preferit dels nostres clients més fidels 

V1.5

PER A RESERVES I MENÚS DE GRUP, CONTACTEU AMB: reservas@grupandilana.comwww.grupandilana.com  @ladolcaherminia   |   @grupandilana



T R A D I C I Ó  C O N T E M P O R À N I A

Q U I  V O L  A I G U A
D E L  C A R M E
Q U A N  E S  P O T
P R E N D R E  U N A
V O L L  D A M M ?



Review us on 

PER A RESERVES I MENÚS DE GRUP, CONTACTEU AMB: reservas@grupandilana.comwww.grupandilana.com  @ladolcaherminia   |   @grupandilana

T R A D I C I Ó N  C O N T E M P O R Á N E A

M E N Ú  D E  G R U P S

COM HA SIGUT 
LA TEVA EXPERIÈNCIA?
Ens encantaria llegir-te

P R I M E R S  A  E S C O L L I R

S E G O N S  A  E S C O L L I R

P O S T R E S  A  E S C O L L I R

GYOZAS DE VERDURES
AMB KIMCHI DE MADUIXES I COL KALE

AMANIDA CÈSAR AMB POLLASTRE CRUIXENT

CARXOFA EN DUES COCCIONS 

CREMA DE PASTANAGA I TARONJA

AMB ROVELL D’OU LÍQUID I ENCENALLS DE PERNIL 

CANELÓ DE ROSTIT AMB TROMPETES DE LA MORT

TRIO DE SORBETS CÍTRICS

CREMA CATALANA

PROFITEROLES AMB NATA i xocolata fondant

VI DE LA CASA, AIGUA, REFRESC O CERVESA

MINI TIM BAON
GELAT DE TORRÓ AMB CREMA CATALANA I SALSA DE XOCOLATA

(1 BEGUDA, PA, NO INCLOU CAFÈS)

GAMBOTS AMB KIMCHI, ARRÒS FREGIT, VERDURETES I SHITAKE

ORADA AL FORN CON PATATES “PANADERA”

BOTIFARRA DE PAGÈS 
AMB BOLETS DE TEMPORADA CONFITATS I PATATES PALLA

IVA INCLÒS 

SI TENIU ALGUNA INTOLERÀNCIA O AL·LÈRGIA ALIMENTÀRIA, AVISEU A QUALSEVOL MEMBRE DEL PERSONAL.

22.90


