
Platos Carta Market
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PARA PICAR

Berenjenas crujientes con salsa sweet chili * * *
Bravas …..o explosivas? * * * *
Buñuelos caseros de bacalao con romesco * * * * * *
Alcachofa en dos cocciones con yema líquida y virutas de jamon *
Croqueta de rabo de toro guisado (vta. Por und.) * * * * *
Croqueta de jamón ibérico * * *
Tiras de pollo crujientes con dos salsas (romesco y mahonesa de curry) * * * * * *
Huevos fritos con boletus confitados en ajetes y tomillo *
Mortadella italiana con burrata, pesto de albahaca fresco y crujientes de pan * * *
GYOZAS. De pollo y verduras * * * *
Huevos estrellados con virutas de jamón ibérico * *
Jamón ibérico con pan de coca con tomate * *
ENTRANTES

Gazpacho Andaluz con sus picatostes ( s.t.) * * *
Crema de calabaza con langostinos marinados a la vainilla y germinados      *     
Salmon marinado estilo gravlax con creme fraiche y salsa de mostaza dulce a la miel * * * *
Carpaccio de ternera a la trufa con parmesano, rúcula y tostadas finas * * *
Ensalada Cesar con pollo crujiente, bacon, parmesano y su salsa especial * * * * * * * *
Tempura de setas japonesas con langostinos, huevas de pez volador y  mayokimchi * * * * * * *
Hummus en duo (garbanzo & remolacha)  & papadum * * *
Ensalada de espinacas con virutas de queso de cabra, piñones y confitura de tomate * * * * *
Burrata & mango y tomate * *
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NUESTROS CLÁSICOS

Linguinne carbonara montada a la yema trufada, con guancialle * * *
Risotto de bacalao y calabaza con aceitunas negras * * * *
Tagliatelle trufado con burrata y trigueros * * * *
"Raviolon" de rabo al vino tinto con suave parmantier, demiglace y ensaladita de frambuesa * * * * *
Risotto de ceps trufado, nube de parmesano y portobello * * * * *
Arroz "sucarrat" de marisco en su lata, con gambas * * * * * * * * * *
La fideua del Balthazar * * * * * * * * *
Canelones de carne rustida con bechamel de ceps y jugo de rustido * * * * * *
Paella mixta * * * * * * * * * *
Arroz negro con sepia y su allioli * * * * * * * * *
TIERRA

Pollo tikka masala con arroz indico * * * * *
Rustidito de pollo con cigalas y patatitas a la mantequilla tostada * * * * * * * * * * *
Curry rojo Thai con solomillo ibérico y arroz jazmín * * *
HeuraBurger con guacamole casero, chips de cebolla y sus fritas *
"Cheeseburger addicted" y sus fritas caseras * * * * *
Escalopa de ternera milanesa con huevo poche, tomate confitado de la abuela, stratacciella y albahaca fresca * * *
Costillar de cerdo estilo BBQ con patatas hasselback confitadas al tomillo y ajetes *
Entrecotte crujiente * * *
Onglet de ternera a la mantequilla café París * * * * * * * *
Timbal de pato confitado con manzanas al oporto y brotes frescos * * * * *
SR ENTRECOT *
MAR

Gambones con kimchi, arroz frito, verduritas y shitake *
Suquet de rape con almejas y patatitas * * * * * * * * * * *
Tataki de atún con ensalada fresca de algas y mango fresco * * * * *
Wok de langostinos con fideos de arroz, verduritas al tamarindo y huevo * * * * * * *
Lubina flambeada al hinojo fresco con patatas panaderas * *
Ventresca de atun en escabeche de soja con cebollitas y tirabeques * * * * *
Lomo de bacalao con sanfaina, cebolla crujiente y polvo de aceitunas negras   * * *
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DULCE FINAL

Trio de sorbetes cítricos

Esponjoso de yogurt griego, sorbete frambuesa y frutos rojos confitados * * *
Crema Catalana * * *
Nuestras trufas de chocolate * *
Big Oreo con chocolate crispy y caramelo * * * *
Coulant de chocolate con helado de vainilla * * * *
Cheesecake con galleta lotus * * *
Copa lemon pie (crema lemoncurd, sorbete de limon, nata montada y merengue sopleteado) * *
Copa mango, mango y mas mango 

Tim baon… el preferido de nuestros clientes más fieles  * * * * *

BALTHAZAR

Con el fin de informar a nuestros clientes sobre las posibles alergias  e intolerancias de nuestros platos,  a continuación incluimos  una relación de nuestros platos  y su posible 

manifestación alérgica.  En esta tabla se indican los alérgenos de obligada declaración en el reglamento 1169/2011, si tiene  algún otro tipo de alergia alimentaria no incluida en esta 

tabla indíquenoslo.


