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AVEC VIANDE ET POISSON

AVEC COTE DE BCEUF, SAUCISSES, CALAMARS, CREVETTES ET MOULES

ry
OF L 0] 4.50 7.50 12.00 10% DE
b A RI A SUPPLEMENT
L'ACCORD PARFAIT POUR NOTRE PAELLA
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2.25 295 4.95 9.85 FREE Damm
ESTRELLA DAMM | DAMM LEMON : FREE D. Torrada

PETITES CREVETTES CRISTAL
LEGEREMENT RELEVEES -_|

L'ACCORD PARFAIT POUR NOTRE PAELLA 4,50 7.50 12.00

POMMES DE TERRE SAUCE PIQUANTE 5.75
AVEC SAUCISSE CHISTORRA CROUSTILLANTE,
ROMESCO EPICE ET AiOLI

LES BOMBAS DE LA BARCELONETA 4.90
CROQUETTE DE JAMBON IBERIQUE 2.25
(UNITE)
CROQUETTE DE POULET ROTI 2.20
(UNITE)
CROQUETTE DE CREVETTES ET VIEIRA 2.85
(UNITE)

© GUACAMOLE FRAICHEMENT PREPARE 7.95

AVEC NACHOS

@ AUBERGINES CROUSTILLANTES 4.95
AVEC SAUCE CHILI DOUCE

SALADE RUSSE AUX CREVETTES 8.95
AVEC KIMCHIE

CROQUETTE
DE POULET ROTI

BATONNETS DE POULET CROUSTILLANTS 7.95

i N k) e AVEC DEUX SAUCES
CALAMARS A L'ANDALOUSE 8.95
BEIGNETS DE MORUE 5.95
AVEC SAUCE ROMESCO
PETITES CREVETTES CRISTAL 7.25
LEGEREMENT RELEVEES
P

COUTEAUX GRILLES 13.95

CROQUETTE DE

CREVETTES ET VIEIRA

4 MOULES CUITES 10.50

A LA VAPEUR OU MARINEES

JAMBON IBERIQUE 14.25
AVEC PAIN COCA A LA TOMATE

CALAMARS A PETITES
L’ANDALOUSE CREVETTES CRISTAL

LEGEREMENT RELEVEES

7.25

S| VOUS SOUFFREZ D'UNE INTOLERANCE OU D'UNE ALLERGIE ALIMENTAIRE, RECOMENDE & PLATS VEGETARIEN
VEUILLEZ EN INFORMER NOTRE PERSONNEL.



ENTREES

® GASPACHO ANDALOU TRADITIONNEL 5.25
(SELON LA SAISON)

® VELOUTE DE CAROTTES A L'ORANGE 5.65 § P R E N D E
ET GINGEMBRE AVEC YAOURT GREC ET CACAHUETES 5
: A
HOUMOUS MEDITERRANEEN 6.25 :
® AVEC TOMATES SECHEES, OLIVES NOIRES KALAMAT :
ET NOISETTES 5

GYOZAS 6.95
AU POULET ET AUX LEGUMES

: PENNE BOLOGNAISE 8.80
& MILLEFEUILLE D'AUBERGINE 6.25 : AVEC PARMESAN CROUSTILLANT
AU FROMAGE ONCTUEUX, VINAIGRETTE AU SOJA ET MIEL :
MORTADELLE ITALIENNE AVEC BURRATA, 10.20 TAGLIATELLES TRUFFEES 9.95
PESTO DE BASILIC FRAIS ET CHAPELURE CROUSTILLANTE : A LA BURRATA ET AUX ASPERGES SAUVAGES
SALADE MAISON . 5.95 : ; ;
AVEC CEUF DUR ET THON A L'HUILE : RAVIOLIS DE LEGUMES BRAISES 9.90
' : AVEC POELEE DE TOMATES MAISON,
@ SALADE D’EPINARDS 6.40 : OLIVES NOIRES, GERMES DE SOJA ET BASILIC
AVEC FROMAGE DE CHEVRE, PIGNONS :
ET CONFITURE DE TOMATES
- CANNELLONI DE VIANDE
SALADE CESAR 6.95 ROTIE A LA BARCELONAISE
AVEC POULET CROUSTILLANT, BACON ET PARMESAN
CARPACCIO DE VEAU TRUFFE 10.70

GNOCCHIS DE COURGE
: AU BEURRE DE SAUGE AVEC
@ BOWL SALAD DE QUINOA 6.20 : CHOU FRISE, NOIX GRILLEES

. . ET NUAGE DE PARMESAN
AVEC ORANGES, PRUNES SECHEES, NOIX
ET VINAIGRETTE AU CITRON VERT

SOUPE TRADICIONELLE DE POISSON 6.25
AVEC TOASTS ET ROUILLE

MER TERRE

AU PARMESAN

CALAMARS GRILLES LAQUES 13.30 FILETS DE POULET FERMIER 11.50
A LA SAUCE TERIYAKI ET COURGETTES MARINEES AVEC SAUCE AUX MORILLES ET GNOCCHIS CROUSTILLANTS
VENTRECHE DE THON 14.25 o Er Do e EAY 895
AVEC SOJA MARINE, ET SALADE DE FRAMBOISES
PETITS OIGNONS ET POIS MANGE-TOUT

CURRY ROUGE THAI 11.25
SUPREME DE SAUMON GR".LE 14.90 AVEC FILETIBERIQUE ET RIZ JASMIN
AVEC COURGETTES SAUTEES EPAULE D'AGNEAU AU FOUR 24.50

ETTROMPETTES DE LA MORT AVEC POMMES DE TERRE FRITES EN FINES TRANCHES

CARPACCIO DE SAUMON A L'ANETH 12.20 TIMBALE DE CONFIT DE CANARD 13.90
A LA CREME AIGRE, PIGNONS ET RADIS AUX POMMES AU PORTO ET AUX POUSSES FRAICHES

FILET DE BCEUF GRILLE 21.95
PETITS POULPES AUX OIGNONS 12.20 AVEC FRITES ET POIVRONS PADRON
AVEC S,AUCE EF’lCEE, POMMES DE TERRE
HACHEES ET AIOLI AU CITRON ENTRECOTE DE VEAU BIOLOGIQUE 19.95

AVEC FRITES ET POIVRONS PADRON

MORUE GRATINEE AVEC AiOLI DE MIEL 15.95

ET RATATOUILLE COTES DE PORC BBQ 16.90

AVEC POMMES DE TERRE HASSELBACK
CONFITES AU THYM ET A L'AIL

TATAKI DE THON 13.95 ~

AVEC SALADE D'ALGUES FRAICHES ET MANGUE FRAICHE ENTRECOTE DE VEAU 16.60
A LA MOUTARDE A L'ANCIENNE

DAURADE AVEC SAUCE BISCAYENNE 16.15 ® VEGGIE BURGER AVEC GUACAMOLE 11.65

ET POMMES DE TERRE FRITES EN FINES TRANCHES MAISON, CHIPS D'OIGNON ET FRITES

HAMBURGER 100 % VEAU DE GERONE
LE PROTAGON ISTE AVEC SAUCE AU FROMAGE BRIE, OIGNONS CONFITS ET FRITES
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QUELQU'UN A DIT I NDED IT

> PAELLA AUX FRUITS DE MER 15.50

AVEC CALAMARS, CREVETTES, MOULES ET LANGOUSTINES
(PRIX PAR PERSONNE, MINIMUM DEUX PERSONNES)

PAELLA VIANDE ET POISSON
(PRIX PAR PERSONNE, MINIMUM DEUX PERSONNES)

RIZ AVEC ENCRE, SEICHES ET AiOLI :
(PRIX PAR PERSONNE, MINIMUM DEUX PERSONNES) UNE |NED|T

FIDEUA CALA MARGARIDA TOUJOURS FROID
AVEC CREVETTES, PALOURDES ET AIOLI DANS LE BAC A GLACE

(PRIX PAR PERSONNE, MINIMUM DEUX PERSONNES)

100% VEGGIE

PAELLA AUX LEGUMES DE SAISON : 7.90 (75cl)
(PRIX PAR PERSONNE, MINIMUM DEUX PERSONNES) :

D E s S E R I s @ TOUS NOS DESSERTS CONVIENNENT AUX VEGETARIENS

CREME BRULE 4.25 GATEAU FONDANT AU CHOCOLAT NOIR 4,95
FAIT MAISON

GLACE A LA CREME COUPEE 3.25

AVEC DU SUCRE GLACE MERINGUE AU CITRON 4.95
(COUPE DE LEMON CURD, SORBET AU CITRON)

PROFITEROLES A LA CREME 4.25

ET CHOCOLAT FONDANT CARPACCIO D'’ANANAS 4.95
AVEC GLACE A LA VANILLE ET COULIS DE CARAMEL

NOS TRUFFES AU CHOCOLAT 4.25

AVEC CACAO
CHURROS AVEC CHOCOLAT FONDU 3.95

COULANT AU CHOCOLAT 4.95

AVEC CREME FOUETTEE A LA MAIN TRIO DE SORBETS AUX AGRUMES 4.25

CHEESECAKE MAISON 4.95 \

AVEC SPECULOOS LOTUS JUS D'ORANGE . 4.15
FRAICHEMENT PRESSE

TIRAMISU 4.95
VALENCIANO 4.95

. (JUS D'ORANGE FRAIS AVEC GLACE A LA VANILLE)

GATEAU AUX CAROTTES 4.95

A LA CANNELLE ET GINGEMBRE, MOUSSE L,

DE FROMAGE ET COULIS DE CAROTTE CAFE IRLANDAIS 5.75

* LE PREFERE DE NOS CLIENTS LES PLUS FIDELES
(GLACE AU TOURON AVEC CREME BRULEE ET
L SAUCE AU CHOCOLAT CHAUD)
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AVEC CHOCOLAT FONDU

10% DE SUPPLEMENT SUR LA TERRASSE

ANDILANACASADECOMIDAS



