MENU BARCELONE

ANDILANACASADEMENJARS

ENTREES ,

SALADE D’EPINARDS AVEC FROMAGE DE
CHEVRE, PIGNONS ET CONFITURE DE TOMATE.

VELOUTE DE POISSON CLASSIQUE AvVEC
EMULSION DE BASILIC ET CROUTONS GRATINES A
L'EMMENTAL ET ROMESCO.

GNOCCHIS DE POTIRON AU BEURRE
DESAUGE, KALE, NOIX GRILLEES ET PARMESAN
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_—

-
N

CREME FROIDE DE CARROTTE, ORANGE

ET GINGEMBRE AVEC YAOURT GREC ET
CACAHUETES.

PLATS PRINCIPAUX

PAELLA DE FRUITS DE MER ET VIANDE
AVEC C"OTELETTE, SAUCISSE, CALAMAR, CREVETTE
ET MOULES.

RAVIOLO DE QUEUE DE BCEUF AU VIN
ROUGE, AVEC PARMENTIER DOUX, DEMI-GLACE ET
SALADE DE FRAMBOISES.

POISSON DU JOUR AVEC POMMES DE TERRE
ROTIES ET LEGUMES.

TIMBALE DE CONFIT DE CANARD
AVEC POMMES AU PORTO ET POUSSES TENDRES.

DESSERTS

CREME CATALANE BRULEE.

TRIO DE SORBETS
MANDARINE, FRAMBOISE ET CITRON.

NOS TRUFFES AU CHOCOLAT.

CHURROS AVEC CHOCOLAT ET CREME.

S| VOUS SOUFFREZ DE TOUTE FORME D'INTOLERANCE OU D'ALLERGIE ALIMENTAIRE, VEUILLEZ EN INFORMER LES MEMBRES DE NOTRE PERSONNEL.



