
ANDILANA RESTAURANTS



6.90SOUPE DE POISSONS
AVEC TOASTS ET ROUILLE

7.25ESQUEIXADA DE MORUE
AVEC TOMATE NATURELLE RÂPÉE, OLIVES KALAMATA
ET OIGNONS CROUSTILLANTS

7.10SALADE D’ÉPINARDS
AVEC COPEAUX DE FROMAGE DE CHÈVRE, PIGNONS
ET CONFITURE DE TOMATE

9.65BURRATA AVEC MANGUE ET TOMATE

E N T R É E S

SI VOUS SOUFFREZ D'UNE INTOLÉRANCE OU D'UNE ALLERGIE ALIMENTAIRE, VEUILLEZ EN INFORMER NOTRE PERSONNEL.

À  P A R T A G E R

N O S  P L A T S
C L A S S I Q U E S
D E  P Â T E CANNELLONIS À LA VIANDE  9 . 8 5

AVEC TROMPETTES DE LA MORT

RAVIOLIS AUX CHÂTAIGNES 8 . 9 0
SAUCE CHAMPIGNONS TRUFFÉS 
ET DEMI-GLACE

SPAGHETTIS AU PESTO  7 . 4 0
GORGONZOLA ET ROQUETTE

PAIN COCA À LA TOMATE 2.50PAIN DE TABLE 1 . 1 0 PAIN SANS GLUTEN 1 . 3 5

4.95LES POMMES DE TERRE

7.25PETITES CREVETTES CRISTAL
LEGÈREMENT RELEVÉES

CROQUETTE DE JAMBÓN IBÉRIQUE 2.25

(UNITÉ)

(UNITÉ)

AUBERGINES CROUSTILLANTES 4.00

CROQUETTE DE QUEUE DE TAUREAU 2.20
8.95CALAMARS À L’ANDALOUSE

9.95MOULES DE BOUCHOT

ŒUFS FRITS 8.75
AVEC COPEAUX DE JAMBON IBÉRIQUE ET 
POMMES DE TERRE FRITES

STYLE BELGE ET SES FRITES

6.95ARTICHAUTS CUITS EN DEUX TEMPS
AVEC JAUNE D’ŒEUF LIQUIDE 
ET COPEAUX DE JAMBON

HOUMOUS DUO 5.95
(POIS CHICHES ET BETTERAVES) AVEC PAPADUM

JAMBON IBÉRIQUE 14.25
AVEC PAIN COCA À LA TOMATE

ŒUFS FRITS AVEC GULES 7.95
(SUCCÉDANÉ DE CIVELLES) CHAMPIGNONS CONFITS,
DE L’AIL ET DU ROMARIN ET POMMES DE TERRE FRITES

AVEC SAUCE ROMESCO

SAUCE PIQUANTE DE LA RITA

BEIGNETS DE MORUE 5.75

GYOZAS AUX POULET ET LÉGUMES 7.10

AVEC SAUCE CHILI DOUCE

4.75VELOUTÉ DE CARROTES À L’ORANGE
ET GINGEMBRE
AVEC YAOURT GREC ET CACAHUÈTES

6.40TRANCHES D’AUBERGINES GRILLÉES
AVEC FROMAGE CRÉMEUX ET VINAIGRETTE
DE SOJA ET MIEL

5.95BOWL DE QUINOA
À L’ORANGE, PRUNES SÉCHÉES, NOIX, RADIS
ET VINAIGRETTE AU CITRON VERT



RECOMANDÉPLATS VÉGEN

CANNELLONIS DE MORUE
ET D’AIL RÔTI A LA SAUCE TOMATE AVEC BASILIC
PIGNONS ET PARMESAN

SUPRÊMEDE SAUMON GRILLÉ
AVEC CRÈME D’AVOCAT ET SALADE DE 
FENOUIL FRAIS

SUQUET DE BAUDROIE
AVEC POMMES DE TERRE ET SAUCE 
ÉPAISSE PICADA

TAR-TAKI DE THON ROUGE
DUO TATAKI ET TARTARE AVEC MANGUE, 
FRUIT DE LA PASSION ET AVOCAT

FILET DE MORUE
AVEC SAMFAINA, OIGNON CROUSTILLANT
ET POUDRE D’OLIVES NOIRES

FILETS DE BAR 
AVEC VELOUTÉ D’AGRUMES, ARTICHAUTS CONFITS,
TROMPETTES DE LA MORT ET ŒEUFS DE TRUITE

VENTRÈCHE DE THON
AVEC SOJA MARINÉ, PETITS OIGNONS ET 
POISE MANGE-TOUT

P O I S S O N

9.95

15.20

13.75

14.20

15.20

15.10

14.25

12.20POULPE AVEC OIGNONS ÉPICÉS
LÉGÈREMENT RELEVÉES, POMMES DE TERRE 
ET AÏOLI AU CITRON

SAUCISSE AVEC CHAMPIGNONS
DE SAISON CONFITS ET POMMES DE TERRE
CROUSTILLANTES CHEVEUX D’ANGE

RAGUÛT DE VEAU
AUX CHAMPIGNONS I ET AU COGNAC

POULET RÔTI
AUX LANGOUSTINES ET POMMES DE TERRE
AU BEURRE TOASTÉ

CHEESEBURGER ADDICTED
AVEC SAUCE AU FROMAGE À RECLETTE ET FRITES

ENTRECÔTE
AVEC MOUTARDE À L’ANCIENNE ET SES FRITES

MAGRET DE CANARD RÔTI
AVEC SAUCE AUX FRUITS ROUGES

EPAULE D’AGNEAU AU FOUR
AVEC POMMES DE TERRE A L’ANCIENNE

V I A N D E

10.10

CURRY ROUGE THAÏ
AVEC FILET IBÉRIQUE ET RIZ JASMIN

11 .25

11.95

10.25

11.25

15.25

13.90

24.50

10.15FILETS DE POULET GRILLÉS
AVEC SAUCE AU FROMAGE BRIE ET GNOCCHIS
AU BEURRE DE SAUGE

FIDEUÁ DE LA RITA 11.25
(PAELLA AUX NOUILLES) AVEC CALAMARS, 
PALOURDES ET AÏOLI DOUX

PAELLA AUX FRUITS DE MER 14.25pp
AVEC LANGOUSTINES, CREVETTES, MOULES ET PALOUDRES
MINIMUM 2 PERSONNES

RISOTTO AUX CHAMPIGNONS TRUFFÉS 12.25
NAUGE DE PARMESAN ET CHAMPIGNONS PORTOBELLO

LES PLATS DE RIZ DE LA RITA

13.55ppRIZ A L’ENCRE DE CALAMAR
AVEC SICHES DANS LEUR AÏOLI 
MINIMUM 2 PERSONNES

MARIAGE PARFAITE

ESTRELLA DAMM

VOLL DAMM

TURIA
FREE DAMM

CAYNA
COPA

1/2 LITRE

3.25

3.65

3.85
3.45

2.25
2.95

4.95



Review us on POUVEZ-VOUS NOUS PARLER
DE VOTRE EXPÉRIENCE?
Nous aimerions savoir!

D E S E R T S  M A I S O N

T V A  I N C L U S E
S I  V O U S  S O U F F R E Z  D ' U N E  I N T O L É R A N C E  O U  D ' U N E  A L L E R G I E  A L I M E N T A I R E ,  

V E U I L L E Z  E N  I N F O R M E R  N O T R E  P E R S O N N E L .

PROFITEROLES À LA CRÈME 4.00

TIM BAON 4.50
Glace au touron avec crême brûlée et sauce au chocolat chaud

Le préfére de nos clients les plus fidèles

POUR LES RÉSERVATIONS ET LES MENUS DE GROUPE, CONTACTER:  eventos@grupandilana.com www.grupandilana.com  
@laritarestaurant

AVEC SAUCE AU CHOCOLAT

GÉNOISE AU YAOURT GREC 4.95
SORBET À LA FRAMBOISE ET FRUITS ROUGES CONFITS

LEMON PIE EN COUPE 3.95
LEMON CURD, SORBET AU CITRON, 
MERINGUE ET ZESTE DE CITRON VERT FRAIS

SOLO CHOCO 5.95
BROWNIE, GLACE AU CHOCOLAT, SAUCE, MOUSSE ET TRUFFE

AVEC GLACE À LA VANILLE

CRÈME BRÛLÉE 3.95

CHEESECAKE AVEC SPÉCULOOS LOTUS 4.95

TRIO DE SORBETS AUX AGRUMES 3.95

NOS TRUFFES AU CHOCOLAT 4.25

COULANT AU CHOCOLAT 4.95



POUR LES RÉSERVATIONS ET LES MENUS DE GROUPE, CONTACTER: eventos@grupandilana.com

www.grupandilana.com  
  @grupandilana

NOS MENUS DE GROUPE 

ARTUCHAUTS CUITS  
en deux temps avec jaune d’oeuf liqide 
et copeaux de jambon

SPAGHETTIS AU PESTO, 
gorgonzola et roquette

SALADE D’ÉPINARDS 
avec copeaux de fromage de chèvre,
pignons et confiture de tomate

PROFITEROLES À LA CRÈME 
avec sauce au chocolat

CRÈME BRÛLÉE

GÉNOISE AU YAOURT GREC,
sorbet à la framboise et fruits
rouges confits 

CANELLONIS DE MORUE 
et d’ail rôti à la sauce tomate avec
basilic, pignons et parmesan 

POULET RÔTI AUX LANGOUSTINES 
et pommes de terre au beurre tosté

CURRY ROUGE THAÏ 
avec filet ibérique et riz jasmin

E N T R É
CHOISIR ENTRE: CHOISIR ENTRE: CHOISIR ENTRE:

D E S E R TP R I N C PA L

E N T R É
CHOISIR ENTRE: CHOISIR ENTRE: CHOISIR ENTRE:

D E S E R TP R I N C I PA L

E N T R É
À PARTGER: CHOISIR ENTRE: CHOISIR ENTRE:

D E S E R TP R I N C I PA L

24.95
TVA INC.

29.50
TVA INC.

32.95
TVA INC.

TRANCHES D’AUBERGINES
grillés avec fromage crémeux et 
vinagrette de soja et miel

VELOUTÉ DE CARROTTES
à l’orange et gingembre avec yaourt
grec et cacahuètes

ŒUFS FRITS AVEC GULAS,
champignons confits, de l’ail et du romarin
et pommes de terre frites

BOWL DE QUINOA
à l’orange, prunes séchées, noix, radis et
vinagrette au citron vert

TIM BAON
glace au touron avec crema catalana 
et sauce au chocolat chaud

LEMON PIE EN COUPE
(lemon curd, sorbet au citron, meringue,
et zeste de citron vert frais)

COULANT AU CHOCOLAT
avec glace à la vanille

TIM BAON
glace au touron avec crema catalana 
et sauce au chocolat chaud

COULANT AU CHOCOLAT
avec glace à la vanille

FILETS DE POULET
grillés avec sauce au fromage brie
et gnocchis au beurre de sauge

MAGRET DE CANARD
rôti avec sauce aux fruits rouges

SUQUET DE BAUDROIE 
avec pommes de terre et sauce 
épaisse picada

TAR-TAKI DE THON ROUGE
(duo tataki et tartare avec mangu, 
fruit de la passion et avocat)

HOUMOUS DUO
(pois chiches et betteraves) avec 
papadum

BEIGNETS AU MORUE
avec sauce romesco

JAMBON IBÉRIQUE 
avec pain coca à la tomate

LES BRAVAS DE LA RITA NOS TRUFFES AU CHOCOLAT

CHEESECAKE AVEC
SPÉCULOOS LOTUS

TRIO DE SORBETS AUX AGRUMES

ENTRECÔETE
avec moutarde à l’ancienne et ses frites

FILETS DE BAR 
avec velouté d’agrumes, artichauts confits,
trompettes de la mort et oefs de truite

FILET DE MORUE
avec samfaina, oignon croustillant et 
poudre d’olives noires

RAGOÛT DE VEAU 
aux chamipgnons au cognac 

RISSOTTO 
caux champignons truffés, nauge de 
parmesan et champignongs Portobello

ARAGÓ

LA RITA

PASSEIG DE GRÀCIA



ANDILANA RESTAURANTES

RIZ A L’ENCRE
Tu dois essayer notre

DE CALAMAR ET AÏOLI
LA COMBINASION PARFAITE AVEC UNE ESTRELLA DAMM GLACÉE


