MENU LICEO

LES QUINZE NITS

ENTRANTES A ELEGIR

Ensalada César, con crujiente de pollo
Gnocchis de calabaza a la mantequilla de salvia, col kale, nueces y nube de
parmesano

Sopa de pescado de toda la vida con tostadas al rouille

SEGUNDOS A ESCOGER

Filetes de pollo de corral con salsa de colmenillas y gnochis crujientes
Calamares a la plancha, lacados con salsa teriyakiy calabacines marinados
Paella de marisco

Arroz con verduras de temporada

POSTRES A ESCOGER

Bizcocho de zanahoria a la canela y jengibre con mousse de queso y coulis de
zanahoria
Tim baon (helado de turrén, crema catalana y chocolate caliente)

Trio de sorbetes citricos

Bodega

Bebidas incluidas.
Agua + 2 bebidas (refresco, cerveza o vino de la casa)
Pan incluido. Cafés no incluidos.

29,50€
IVA INCLUIDO

Si usted tiene algun tipo de alergia o intolerancia alimentaria, por favor, solicite nuestra guia de alérgenos.




MENU REAL

LES QUINZE NITS

PARA COMPARTIR PICA-PICA

Las bombas de la Barceloneta
Guacamole, al momento con nachos...
Jamon ibérico con pan de coca con tomate

Bravas con chistorra y dos salsas

SEGUNDOS A ESCOGER

Paella de marisco
Timbal de pato confitado con manzanas al Oporto y brotes frescos
Entrecot con aroma de romero fresco y sus fritas
Tataki de atun con ensalada fresca de algas y mango fresco
Raviolis de vegetales braseados con sofrito de

tomate casero, aceitunas negras, brotes de soja y albahaca

POSTRES A ESCOGER

Nuestras trufas de chocolate
Coulant de chocolate con nata montada a mano
Crema catalana quemada

Trio de sorbetes citricos

Bodega

Bebidas incluidas.
Agua + dos bebidas (refresco, cerveza o vino Tous Bard)
Pan incluido. Cafés no incluidos.

34,95€

IVA INCLUIDO
Si usted tiene algun tipo de alergia o intolerancia alimentaria, por favor, solicite nuestra guia de alérgenos.




MENU GOURMET

LES QUINZE NITS

PARA COMPARTIR PICA-PICA

Guacamole, al momento con nachos
Berenjenas crujientes con salsa sweet chili
Gambita de cristal con un toque picante
Bufiuelos cremosos de bacalao con salsa romesco
Bravas con chistorra crujiente y dos salsas

Jamoén ibérico con pan de coca con tomate

SEGUNDOS A ESCOGER

Entrecot de ternera al romero con patatas fritas y pimientos del padrén
Ventresca de atun en escabeche de soja con cebollitas y tirabeques
Bacalao gratinado con all i oli de miel y sanfaina
Arroz negro con sepiay all i oli

Arroz con verduras de temporada

POSTRES A ESCOGER

Coulant de chocolate con nata montada a mano
Cheesecake con galleta Lotus
Trio de sorbetes citricos

Tim baon (helado de turrén, crema catalana quemada y salsa de chocolate)

Bodega

Agua + 2 bebidas (refresco, cerveza o vino)

Camioneta - Verdejo D.O Rueda
Torres de Casta — Penedeés — Petit Celler
Arienzo Crianza — Tempranillo D.O Rioja

Pan incluido. Cafés no incluidos

39.95€

. ) IVA INCLUIDO
Si usted tiene algun tipo de alergia o intolerancia alimentaria, por favor, solicite nuestra guia de alérgenos.




MENU DE LUXE

LES QUINZE NITS

PARA COMPARTIR PICA-PICA
Ensaladilla rusa con gambas y kimchi

Calamares a la andaluza
Mejillones Bouchot a la pimienta negra
Croguetas de les pollo y de jamodn

Jamon ibérico con pan de coca con tomate

SEGUNDOS A ESCOGER

Timbal de pato confitado con manzanas al Oporto
Costillas de cerdo al estilo BBQ con patatas hasselback confitadas
Lomo de bacalao con sanfaina, cebolla crujiente y polvo de aceitunas negra
Pechuga de pollo con salsa de murgulas y gnocchis crujientes

Raviolis de vegetales braseados con sofrito de
tomate casero, aceitunas negras, brotes de soja y albahaca

POSTRES A ESCOGER

Cheesecake templado
Tiramisd "al momento"
Valenciano (zumo de naranja con helado de vainilla)
Nuestras trufas de chocolate

Tim baon (helado de turrén, crema catalana y chocolate caliente)

Bodega

Agua + 3 bebidas (refresco, cerveza o vino).

Camioneta - Verdejo D.O Rueda
Torres de Casta — Penedes - Petit Celler
Arienzo Crianza — Tempranillo D.O Rioja

Pan incluido. Cafés no incluidos.

46.50€
IVA INCLUIDO

Si usted tiene algun tipo de alergia o intolerancia alimentaria, por favor, solicite nuestra guia de alérgenos.




CONDICIONES PARA GRUPOS

CONFIRMACION DE RESERVAS Y CANCELACIONES

ELECCION DE PLATOS Y MENUS

Maximo 1 semana antes del evento necesitamos saber el menu elegido

Maximo 5 dias antes del evento necesitamos la seleccién de platos.
Cada asistente podré elegir segun sus preferencias — seleccién de platosy
notificacién de dietas especiales

Maximo 24h antes debemos tener el ndmero final de comensales

Para grupos grandes de mas de 50 personas consultar condiciones
especiales de selecciéon de platos

Los menus pueden sufrir cambios por variaciones de carta

SUPLEMENTOS Y EXTRAS

Copa de cava 4€/pax
Copa de combinado marcas standard 8,5€/copa

Barra libre standard: primera hora 16€ segunda hora 12€ - calculada para la
totalidad de asistentes.

PAGOS

Con la confirmacion se realiza el pago del primer depésito - 50% grupos de
empresay 25% para particulares

El 2° pago se realizara 2 dias antes del evento cuando tengamos el niUmero
final de comensales

En el caso de particulares la cantidad pendiente de pago puede realizarse
tras el servicio en el mismo restaurante (solo un pagador)

CANCELACIONES

La cancelacion total de un grupo se tiene que realizar al menos 5 dias antes
del servicio

48h antes se permite una cancelacion del 10% sobre el nUmero total de
asistentes

24h antes del servicio no se permiten cancelaciones

Para grupos grandes de mas de 50 personas consultar condiciones
especiales de cancelacion

*Presupuesto valido para 30 dias



