" LAFONDA

MENU DE NADAL

25,26 diciembre y 1,6 enero

ENTRANTES

ENSALADA LA FONDA de crudités con vinagreta
francesa y menta fresca.

CREMA DE BOGAVANTE con tartar de gambas, crema
citrica y alga soufflé.

CARPACCIO DE TERNERA trufado con virutas de parme-

sano y ensalada de rucula.

CANELONES DE LA LOLA de asado con bechamel suave y

queso gratinado.

PRINCIPALES

ENTRECOT DE TERNERA DE GIRONA a la mostaza anti-
gua con patatas fritas, pimientos de Padréon y ensalada
fresca.

GAMBA ROJA a la plancha con ensalada fresca.

ARROZ CALDOSO de nécora de la Fonda.

BACALAO GRATINADO con alioli de miel y samfaina.

CODILLO CONFITADO con puré de patatas y mermelada
de frutos rojos.

POSTRES

CHEESECAKE CREMOSO DE TURRON con helado de
chocolate y polvo de turrén de Jijona.

SORBETE DE LIMON al cava.

TIM BAON, helado de turrén, crema catalana quemada y
salsa de chocolate.

NUESTRAS TRUFAS DE CHOCOLATE con nata montada.

PAN, 2 BEBIDAS. CAFE Y TURRONES.

¢TE APETECE ’

AUDENTIA MURVIEDRO
100% Chardonnay

UN BUEN
VINO?

ERIDANO CRIANZA
D.O. Rioja

COPA MERENGUE-LIMON con
lemon curd y sorbete de limon.

SI TIENE ALGUNA ALERGIA, INFORME A NUESTRO PERSONAL.

COPA DE
CAVA 39.95¢

MARIEN EXTRA BRUT D.O. CAVA



