
 
 
 
 
 
 
 
 

ENTRANTES starters 
 

. Judías verdes salteadas con virutas de jamón serrano.  
Sautéed green beans with Serrano ham shavings. 

. Espinacas a la crema con bacon y uvas pasas. 
Creamed spinach, bacon and raisins. 

. Ensalada de hojas verdes con atún y huevo cocido en su punto. 
Green salad with tuna, boiled-egg, carrots, cucumber and red onions. 

. Huevos estrellados sobre patatas crujientes y chistorra. 
Fried eggs with potatoes and crispy chistorra. 

. Ensaladilla de pollo al tomillo, nueces, cebolla crujiente ..+2.00€  
Chicken salad with thyme, walnuts, crispy onion …2.00€  

 
 

 
PAELLA DE POLLO 

CON SETAS 
CONFITADAS Y 

TOMILLO AL 
GUSTO 

 
 

14.95 
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PRINCIPALES   mains 
 

. Fideuá casera con trocitos de calamar y alioli al gusto. 
Homemade fideuá with cuttlefish and aioli. 

. Pescado fresco (Dorada al horno con wok de verduras) 
Baked sea bream with wok-fried vegetables. 

. Pechuga de pollo marinada en finas hierbas, acompañada de arroz 

salteado. 
Choicken breast marinated in fine herbs, accompanied by sautéed rice. 

. Hamburguesa mixta al plato con cebolla caramelizada, bacon 

crujiente, acompañada de patatas fritas. 
Mixed hamburger on a plate with caramelized onions, crispy bacon, accompanied 

by fries. 

. Confit de Pato con patatas a la canela y salsa de vino +5.95€ 
Duck Confit with cinnamon potatoes and wine sauce +5.95€  
POSTRES   desserts 

. Mousse de chocolate con chocolate caliente. 
Chocolate mousse with hot chocolate. 

. Mini Torrijas con crema inglesa 
Mini French toast with custard. 

. Flan casero de huevo con nata. 
Egg flan with whip cream 

. Helado variado (vainilla, fresa o chocolate). 
Ice cream (vanilla, chocolate, strawberry) 
. Yogurt griego con miel. 
Yogurt with honey  

. Macedonia de fruta fresca con helado de vainilla. 
Fresh fruit salad with ice cream.  

. Nuestras trufas de chocolate  ..+2.00€ 
Our chocolate truffles with cream +2.00€  

 
  

 
 

 
 
 

 

 
 
DÍA DEL COCIDO 

MADRILEÑO EN 

TRES VUELCOS  

 

 

 

FIDEUÁ CASERA 

CON TROZOS DE 

CALAMAR Y 

ALIOLI 
 
   
 
  
 

 

DÍA DEL 

CODILLO AL 

HORNO CON 

BONIATOS 

ASADOS 
 

DÍA DE LA 

PAELLA MIXTA 

DE CARNE Y 

MARISCO 


