RESTAURANT

TRIAS

PALAMOS

MENU 1 ENERO 2025

PRIMER PLATO (a escoger)

Crema de bogavante con tartar de gambas
Ensalada de verdes con queso de cabra, pipas y vinagreta de soja y miel
Carpaccio de ternera con queso parmesano, rucula y vinagreta de miel

Canelones de pescado con velouté de gambes rojas y gratinados al horno

PLATO PRINCIPAL (a escoger)

Solomillo de cerdo con salsa Café de Paris y patatas parisinas a la canela

Magret de pato rustido con salsa de naranja y parmentier

Tataki de atun con ensalada fresca de algas y mango

Bacalao gratinado con alioli suave y confitura de tomate con albahaca

POSTRES (a escoger)

Coulant de vainilla con sorbete de mandarina
Trio de sorbetes
Carpaccio de pifa con helado de vainilla

BODEGA

Aguas minerales
Vino seleccion Hotel Trias (1 botella de vino para cada 3 personas)
Cafeé

38.50€ IVA incluido
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