
ANDILANACASADECOMIDAS

SI USTED TIENE ALGÚN TIPO DE ALERGIA O INTOLERANCIA ALIMENTARIA, 
POR FAVOR, AVISE A LOS MIEMBROS DEL PERSONAL.
PARA RESERVAS Y MENÚS DE GRUPO CONTÁCTANOS EN EVENTOS@ANDILANA.COM

CARTA DE FIESTAS
navidad 2024

TURRONES Y BARQUILLOS BAJO PETICIÓN ANTICIPADA (+2.00€ DE SUPLEMENTO).

IVA INCLUIDO.

CHEESECAKE CREMOSA DE TURRÓN 
CON TURRÓN ................................................................................................................5.95

TIM BAON
(HELADO DE TURRÓN, CREMA CATALANA QUEMADA 
Y SALSA DE CHOCOLATE).................................................................................................4.95

COULANT DE CHOCOLATE 
CON NATA MONTADA A MANO....................................................................................5.95

MERENGUE-LIMÓN 
(COPA CON LEMON CURD, SORBETE DE LIMÓN) ......................................5.90

CARPACCIO DE PIÑA NATURAL 
CON HELADO DE VAINILLA Y COULIS DE CARAMELO ................................5.95TRIO DE SORBETES CÍTRICOS..................................................................5.65

POSTRES

PLATO VEGETARIANO
PLATO ESPECIAL DE NAVIDAD

ENTRANTES

ENSALADA DE QUESO DE CABRA Y MANGO, 
GRANOLA CON VINAGRETA DE MIEL ........................................................................6.70

GYOZAS DE TERNERA MELOSA 
CON CREMA TRUFADA ........................................................................................................9.95

RISOTTO DE CEPS TRUFADO, 
NUBE DE PARMESANO Y PORTOBELLO..................................................................12.25

CREMA SUAVE DE FOIE CARAMELIZADA 
CON PAN CRUJIENTE PARA DIPEAR....................................................9.95

CREMA DE BOGAVANTE CON TARTAR DE GAMBAS, 
CREMA CÍTRICA Y ALGA SOUFLADA ............................................10.95

CANELÓN DE BACALAO Y AJETES RUSTIDOS 
CON SOFRITO DE TOMATE A LA ALBAHACA, 
PIÑONES Y PARMESANO.......................................................................................9.75

ALCACHOFAS EN DOS COCCIONES 
CON YEMA MONTADA Y VIRUTAS DE JAMÓN .....................................................7.20

JAMÓN IBÉRICO 
CON PAN CON TOMATE .................................................................................................14.20

PRINCIPALES

LOMO DE BACALAO GRATINADO 
SOBRE CONFITURA DE TOMATE.................................................................................14.95

POLLO DE CORRAL RUSTIDO 
CON PATATAS A LA CANELA CON NARANJA, 
MANZANA, CIRUELAS, PIÑONES Y RON 
(1/2 POLLO POR RACIÓN)..........................................................................................14.95TATAKI DE ATÚN 

CON ENSALADA FRESCA DE ALGAS Y MANGO................................................14.25

DORADA AL HORNO
CON VERDURITAS AL WOK Y LIMA ...........................................................................15.80

ESPALDA DE CORDERO RUSTIDA 
CON PATATAS A LA ANTIGUA Y GREMOLATTA....................................................24.50

ENTRECOT A LA PLANCHA 
CON PATATAS FRITAS, SAL DE ROMERO Y PADRONES ............................ 16.95

ARROZ CON ESPALDA DE CORDERO RUSTIDA, 
TROMPETAS DE LA MUERTE Y AJETES
(MÍNIMO DOS PERSONAS, PRECIO POR PERSONA) ..................................19.95

CONFIT DE PATO 
CON PATATAS PARISIENNE A LA CANELA, 
AROMA DE MAÍZ TOSTADO Y CARAMELO DE VINO TINTO.....................15.95

PRESA IBÉRICA CON PESTO DE SEMILLAS DE CALABAZA 
Y TOMATILLO CON CREMOSO DE PATATAS.......................................................15.70


