
 

 

 

FIRST PLATE / PREMIÈRE ASSIETTE 
Carrot, orange and ginger cream with Greek yogurt and peanuts 

Crème de carottes, orange et gingembre avec yaourt grec et cacahuètes 

Eggplant millefeuille with cream cheese, soy and honey vinaigrette 

Millefeuille d'aubergines au fromage à la crème, vinaigrette soja et miel 

Spinach salad with goat shavings, pine nuts and tomato jam 

Salade d'épinards aux copeaux de chèvre, pignons de pin et confiture de tomates 

MAIN COURSE / PLAT PRINCIPAL 
Fideuá Cala Margarida with prawns, almejas and allioli 

Fideuà Cala Margarida avec crevettes, palourdes et aïoli 

Oxtail ravioli in red wine with soft parmentier, demiglace and raspberry salad 

Ravioles de queue de bœuf au vin rouge avec parmentier moelleux, demi-glace et salade 
de framboises 

Thai red curry with Iberian pork sirloin and jasmine rice 

Curry rouge thaï avec surlonge ibérique (porc) et riz au jasmin 

DESSERT / DOUCE 
Catalan cream 

Crème catalane 

Cream profiteroles with chocolate fondant 

Profiteroles à la crème au chocolat fondant 

Trio of citrus sorbets 

Trio de Sorbets aux Agrumes 
 
 

DRINKS /BOISSONS 
House wine, water, soft drink or beer 

Vin maison, eau, boisson gazeuse ou bière.  

(One drink included / Une boisson incluse) 

 

22,95 € 
(TAX INCLUDES / TVA INCLUSE) 

Supplement 10% for the terrace / Supplément 10% pour la terrase 
 


