lsQuinzeNits

MENU DE TEMPORADA
FIRST PLATE / PREMIERE ASSIETTE

Carrot, orange and ginger cream with Greek yogurt and peanuts
Créme de carottes, orange et gingembre avec yaourt grec et cacahuetes
Eggplant millefeuille with cream cheese, soy and honey vinaigrette
Millefeuille d'aubergines au fromage a la creme, vinaigrette soja et miel
Spinach salad with goat shavings, pine nuts and tomato jam

Salade d'épinards aux copeaux de chevre, pignons de pin et confiture de tomates

MAIN COURSE / PLAT PRINCIPAL

Fideua Cala Margarida with prawns, almejas and allioli
Fideua Cala Margarida avec crevettes, palourdes et aioli
Oxtail ravioli in red wine with soft parmentier, demiglace and raspberry salad

Ravioles de queue de boeuf au vin rouge avec parmentier moelleux, demi-glace et salade
de framboises

Thai red curry with Iberian pork sirloin and jasmine rice

Curry rouge thai avec surlonge ibérique (porc) et riz au jasmin

DESSERT / DOUCE

Catalan cream

Creme catalane
Cream profiteroles with chocolate fondant
Profiteroles a la creme au chocolat fondant
Trio of citrus sorbets

Trio de Sorbets aux Agrumes

DRINKS /BOISSONS

House wine, water, soft drink or beer
Vin maison, eau, boisson gazeuse ou biére.

(One drink included / Une boisson incluse)

22,95 €

(TAX INCLUDES / TVA INCLUSE)

Supplement 10% for the terrace / Supplément 10% pour la terrase

Si voste té algun tipus d’al-lérgia o intolerancia alimentaria, si us plau, sol-liciti la nostra guia d’al-léergens.
Si usted tiene algun tipo de alergia o intolerancia alimentaria, por favor, solicite nuestra guia de alérgenos.
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