
 
 

 
 
 
 
 
 
 

SHELLFISH SOUP 
WITH TOAST AND AIOLI 

 
 

RICOTTA SALAD, CANDIED MUSHROOMS, POMEGRANATE, PUMPKIN AND 

  WALNUT VINAIGRETTE 
 

SPAGUETTI WITH PESTO WITH GORGONZOLA 

AND RUCULA 
 

MADRID-STYLE TRIPE WITH CHICKPEAS 

 
 
 
 
 

COD GRATIN WITH AIOLI 

AND SAMFAINA 
 

THAI RED CURRY WITH IBERICO PORK SIRLOIN 

AND JASMINE RICE 

 
 “RAVIOLON” OF OXTAIL 

WITH RED WINE WITH POTATO PARMENTIER 
 
 

 
 
 
 
 

TIMBAON (THE FAVORITE OF OUR CUSTOMERS) 

(NOUGAT ICE CREAM WITH BURNT CATALAN CREAM AND CHOCOLATE SAUCE) 
 
 

TRIO OF CITRUS SORBETS  

 
 
 

APPLE STRUDEL 

WITH SORBET 
 
 
 
 

24.50 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

CREMA DE MARISCO 

CON TOSTADA Y ALIOLI 
 

ENSALADA DE RICOTA, SETAS CONFITADAS, GRANADA, CALABAZA Y 

 VINAGRETA DE NUECES 
 

SPAGUETTI AL PESTO CON GORGONZOLA 

Y RÚCULA 
 

CALLOS A LA MADRILEÑA CON GARBANZOS 

 
 
 

 
 

BACALAO GRATINADO CON ALIOLI 

Y SAMFAINA 
 
 

CURRY ROJO THAI CON SOLOMILLO IBÉRICO 

Y ARROZ JAZMIN  
 
 

RAVIOLI DE RABO DE TORO 

AL VINO TINTO CON PARMENTIER DE PATATA 
 

 
 
 

 
 

TIMBAON (EL PREFERIDO DE NUESTROS CLIENTES) 

(HELADO DE TURRÓN CON CREMA CATALANA QUEMADA Y SALSA DE CHOCOLATE) 
 
 

TRIO DE SORBETES 

 
 

STRUDEL DE MANZANA  

CON SORBETE 
  
 

 

24.50 
  

 
  



 
 
 
 
 
 
 

 
SOUPE DE FRUIT DE MER  

AVEC TOASTS ET AÏOLI 

 
SALADE DE RICOTTA, CHAMPIGNONS CONFITS, GRENADE, CITROUILLE ET 

  VINAIGRETTE DE NOIX 
 

SPAGUETTI AU PESTO AU GORGONZOLA 

ET ROCULE 
 

TRIPES À LA MADRILEÑA AUX POIS CHICHES 

 
 

 
 
 

GRATIN DE MORUE À L'AÏOLI 

ET SAMFAINA 
 

CURRY ROUGE THAÏ AVEC FILET IBÉRIQUE 
ET RIZ JASMIN 

 
  « RAVIOLON » DE QUEUE DE BŒUF 

AU VIN ROUGE AU PARMENTIER DE POMMES DE TERRE 
 
 
 
 
 
 
 
 

TIMBAON (LE COUP DE COEUR DE NOS CLIENTS) 

(GLACE AU NOUGAT AVEC CRÈME CATALAN BRÛLÉE ET SAUCE AU CHOCOLAT) 
 

TRIO DE SORBETS AUX AGRUMES  
 
 

STRUDEL AUX POMMES 

AVEC SORBET  
 
 
 

 

24.50 
 
 

 


