
 

 

 
  

PARA COMPARTIR PICA-PICA 
Las bombas de la Barceloneta 

Guacamole, al momento con nachos… 

Jamón ibérico con pan de coca con tomate 

 

SEGUNDOS A ESCOGER 

Pechugas de pollo de corral con múrgulas y su salsa 

Suquet de rape con almejas y patatas 

Arroz de pulpo con alcachofas 

 

POSTRES A ESCOGER 

Bizcocho de zanahoria a la canela y jengibre con mousse de queso y 

coulis de zanahoria 

Tim baon...el preferido de nuestros clientes más fieles 

Trio de sorbetes cítricos 

 

Bodega 

Bebidas incluidas.  
Agua más 2 bebidas (refresco, cerveza o vino de la casa) 

 
 

Pan incluido. Cafés no incluidos. 

 

 

29.50€ 
IVA INCLUIDO 

MENÚ LICEO 
LES QUINZE NITS 



 

 

 
 
 
  

PARA COMPARTIR PICA-PICA 
Las bombas de la Barceloneta 

Guacamole, al momento con nachos… 

Jamón ibérico con pan de coca con tomate 

 

SEGUNDOS A ESCOGER 

Paella de marisco 

Entrecot con aroma de romero fresco y sus fritas 

Tataki de atún con ensalada fresca de algas y mango fresco 

 

POSTRES A ESCOGER 

Nuestras trufas de chocolate 

Coulant de chocolate con nata montada a mano 

Trio de sorbetes cítricos 

 

Bodega 

Bebidas incluidas.  
Agua más dos bebidas (refresco, cerveza o vino Tous Baró) 

 
Pan incluido. Cafés no incluidos. 

 

 

32,95€ 
IVA INCLUIDO 

MENÚ REAL 
LES QUINZE NITS 



 

 

 
  

PARA COMPARTIR PICA-PICA 
Guacamole, al momento con nachos… 

Buñuelos cremosos de bacalao con salsa romesco 

Bravas….o explosivas? 

Jamón ibérico con pan de coca con tomate 

 

SEGUNDOS A ESCOGER 
SR ENTRECOT 

Tataki de atún con ensalada fresca de algas y mango fresco 

Arroz de pulpo con alcachofas 

 

POSTRES A ESCOGER 

Coulant de chocolate con nata montada a mano 

Cheesecake templado 

Trio de sorbetes cítricos 

 

Bodega y bebidas 

Agua, refresco, cerveza o vino.  
Analivia - Sauvignon Blanc – Petit Celler 
Torres de Casta – Penedès – Petit Celler 
Arienzo Crianza – Tempranillo – Riscal 

 
Pan incluido. Cafés no incluidos. 

 

 

36,50€ 
IVA INCLUIDO 

MENÚ GOURMET 
LES QUINZE NITS 



 

 

 
  

PARA COMPARTIR PICA-PICA 
Burrata & mango y tomate 

Calamares a la andaluza 

Mejillones al vapor de hinojo, cítricos y canela 

Las croquetas de les 15 Nits (trufadas, jamón ibérico y calamares en su tinta) 

Jamón ibérico con pan de coca con tomate 

 

SEGUNDOS A ESCOGER 

Confit de pato con patatas parisienne a la canela, aroma de maíz tostado 

y caramelo de vino tinto 

Terrina de cordero con hummus del ganxet, piñones, pistachos, 

aceitunas verdes y demiglacé de limón 

Lomo de bacalao con sanfaina, cebolla crujiente y polvo de aceitunas negra 

Pechuga de pollo con salsa de múrgulas y gnocchis crujientes 

 

POSTRES A ESCOGER 

Cheesecake templado 

Tiramisú "al momento" 

Tim baon… el preferido de nuestros clientes más fieles 

 

Bodega y bebidas 

Agua, refresco, cerveza o vino.  
Analivia - Sauvignon Blanc – Petit Celler 
Torres de Casta – Penedès – Petit Celler 
Arienzo Crianza – Tempranillo – Riscal 

 
Pan incluido. Cafés no incluidos. 

46.50€ 
IVA INCLUIDO 

MENÚ DELUXE 
LES QUINZE NITS 



 

 

 

CONFIRMACIÓN DE RESERVAS Y CANCELACIONES 

 

ELECCIÓN DE PLATOS Y MENÚS  

 Máximo 1 semana antes del evento necesitamos saber el menú elegido 

 Máximo 5 días antes del evento necesitamos la selección de platos.  
Cada asistente podrá elegir según sus preferencias – menú y selección de 
platos y notificación de dietas especiales 

 Máximo 24h antes debemos tener el número final de comensales. 

 Para grupos grandes de más de 50 personas consultar condiciones 
especiales de selección de platos  

 

SUPLEMENTOS Y EXTRAS 

 Copa de cava 3€/pax 

 Copa de combinado marcas standard 8,5€/copa 

 Barra libre standard: primera hora 16€ segunda hora 12€ - calculada para la 
totalidad de asistentes. 

 

PAGOS 

 Con la confirmación se realiza el pago del primer depósito - 50% grupos de 
empresa y 25% para particulares 

 El 2º pago se realizará 2 días antes del evento cuando tengamos el número 
final de comensales 

 En el caso de particulares la cantidad pendiente de pago puede realizarse 
tras el servicio en el mismo restaurante (solo un pagador) 

 

CANCELACIONES 

 La cancelación total de un grupo se tiene que realizar al menos 5 días antes 
del servicio 

 48h antes se permite una cancelación del 10% sobre el número total de 
asistentes 

 24h antes del servicio no se permiten cancelaciones 
 

CONDICIONES PARA GRUPOS  


