
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                          

 

ENTRANTES / STARTERS 
• ENSALADA DE ESPÁRRAGOS VERDES A LA PLANCHA Y PARMESANO 

GRILLED GREEN ASPARAGUS SALAD WITH PARMESAN CHEESE 

• PASTA RELLENA DE CARNE GRATINADO 

FILLED PASTA WITH MEAT AU GRATIN 

• SOPA DE PESCADO CON TOSTA Y ROUILLE 

FISH SOUP WITH TOAST  

• ENSALADA VERDE CON ATÚN Y HUEVO COCIDO 

GREEN SALAD WITH TUNA AND BOILED EGG 

• ALCACHOFAS EN DOS COCCIONES CON YEAMA Y JAMÓN (+1,50€) 

TWICE-COOKED ARTICHOKES WITH YOLK AND HAM (1,50 €) 

 

 

 

 

 

          

 

 

 

 

 
 
 

ARROZ NEGRO CON 
ALIOLI / BLACK RICE 

WITH AIOLI  
 
 
 

 

14.95 

L U N E S / M O N D A Y  2 4 / 0 3 / 2 0 2 5  

 
 

COUS COUS 
AROMÁTICO DE 

POLLO CON 
VERDURAS / 

AROMATIC CHICKEN 
COUS COUS WITH 

VEGETABLES 
 

 
 

 
 

COCIDO MADRILEÑO 
EN “DOS VUELCOS” / 
COCIDO MADRILEÑO 
IN TWO SERVINGS  

 
CODILLO DE CERDO 

AL HORNO CON 
BONIATOS ASADOS / 
BAKED PORK KNUCKLE 
WITH ROASTED SWEET 

POTATOES   
 
 

 
 
 

PAELLA MIXTA 
DE LA CASA / 
MIXED HOUSE 

PAELLA 
 
 
 

 
PRINCIPALES / MAIN COURSE 

• ARROZ NEGRO CON ALIOLI 

BLACK RICE WITH AIOLI SAUCE 

• ESCALOPA DE TERNERA CON PATATAS Y PIMIENTO DE PADRÓN 

BREADED VEAL WITH FRIES AND PADRÓN PEPPERS 

MERLUZA EN SALSA VERDE CON HUEVO 

HAKE IN GREEN SAUCE WITH HARD BOILED EGG 

PECHUGA DE POLLO A LA PLANCHA, CON BERENJENA Y CALABACÍN 

GRILLED CHICKEN BREAST WITH EGGPLANT AND ZUCCHINI 

• PRESA IBÉRICA CON PESTO DE SEMILLAS DE CALABAZA (+5,00€) 

IBERIC PORK WITH PUMPKIN SEED PESTO (+5,00€) 

 

POSTRES / DESSERTS 
 

• PROFITEROLES CON NATA Y CHOCOLATE  /  PUFF PASTRY WITH CREAM AND 

CHOCO 

• YOGURT CON MIEL / YOGURT WITH HONEY 

• MACEDONIA DE FRUTA CON HELADO / FRUIT SALAD WITH ICE CREAM 

• FLAN DE HUEVO CASERO CON NATA / HOMEMADE FLAN WITH CREAM  

• TARTA BANOFFEE (2,20€) / BANOFFEE PIE (+2,20€) 

DOBLE DE CERVEZA + 1,00 € / DOUBLE BEER +1,00€ 

TERCIO DE CERVEZA + 1 € / BOTTLE OF BEER +1,00€ 

TOSTADA SIN ALCOHOL + 1,30€ / BOTTLE OF TOASTED ALCOHOL-FREE BEER +1,30€ 

 
 
 


