LA F O N D A | EST.1992 OBERT Dllétztngo- thgrgeonge

TOTS ELS DIES

Plats Vegans ESCANEJA-HO PER VEURE FOTOS DELS NOSTRES PLATS

TAPE

PERFECTE

Carxofa en dues coccions 545  Bunyols de bacalla 5,65 * Pernil ibéric 13,95
amb rovell d'ou liquid i encenalls de pernil amb salsa romesco amb pa de coca amb tomaquet [} "oty
Braves de La Fonda 465 Croquetes trufades 6,20 Ous trencats 8,40 * ok %k

amb encenalls de pernil ibéric

BIG BEER O,5L 4,50

Truita de patates 7,70  Musclos al vapor de fonoll 7,95
gmg ggr%aagﬁgtconf|tada i pa de vidre citrics i canyella Gambes amb allada 9,75 APEROL SPRITZ 6,50

675 * Popets amb ceba amb un 995 Pade cocaamb tomaquet 1,95

Minicroquetes de punt picant ' SANGRIAO,5L 7,50

calamarsons
amb allioli de llima dolca patata de morter i allioli de llima Calamars a I'andalusa 795

ENTRANTS LLEUGERS

....................................................................................... l de lClOSOS

Amanida amb encenalls de 6,25 Esqueixada de bacalla 6,95 AMANTS DE LA PASTA

formatge de cabra _ amb tomagquet ratllat natural, olives de Mezzi rigatoni a la bolonyesa 8,95
gerds, brots, col kale i alga nori Kalamata i ceba cruixent
?mb formatge provolone fos i farigola
Amanida César 6,75 Carpaccio de vedella 11,95 resca
amb pollastre cruixent amb amaniment de steak tartar, ricotta, pinyons, Tallarines trufades 9,95
cumquat ixips de iuca amb burrata i esparrecs silvestres
Bowl salad de quinoa 5,95 P
Crema de carbassa 590 . .
amb taronges, prunes seques, Nous i vinagreta bl ‘i inat b vainilla i inat Canelo de rostit 7,95
de Illima amb llagostins marinats amb vainilla i germinats amb trompetes de la mort
Amanida verda 395 -
. - o Gaspatxo amb crostons 520 Raviolis de vegetals a la brasa ) 9,70
de tomaquet, carbassd i xampinyd portobel-lo
segons temporada amb sofregit de tomaquet casola, olives
negres, brots de soja i alfabrega

Y& PAELLA DE MARISC 13.95

PERSONA
Paella mixta (Min. 2 persones)

amb calamar, salsitxa, costelles i gambes

Arros de pollastre amb verdures (Min. 2 persones)

Fideua de la Fonda (Min. 2 persones)

Arros de pop amb carxofes (Min. 2 persones)

Arros negre de 'Emporda (Min. 2 persones)
amb sipia

Arros de I’hort (Min. 2 persones)

amb verdures de temporada

Risotto de ceps trufat

amb nuvol de parmesa i portobel-lo

NO PAELLA
NO LIFE

IVA inclos | Si teniu alguna intolerancia o al-lérgia alimentaria, aviseu a qualsevol membre del personal.

www.grupandilana.com @lafonda.restaurant | @grupandilana PER A RESERVES | MENUS DE GRUP, CONTACTEU AMB: reservas@grupandilana.com
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PER A RESERVES | MENUS DE GRUP, CONTACTEU AMB: reservas@grupandilana.com

CARNS

PEIXOS

Pallarda de pollastre a la Provencgal 8,95 Calamars a la planxa 11,80
amb esparrecs silvestres i parmentier de tofona amb els seus tirabecs
Currl. ve.rrrngl! ta!Iandes ) 1060 Ventresca de tonyina 13,20
amb filet ibéric i arrds de gessami ) L
amb escabetx de soja, cebetes i tirabecs
Botifarra de pagés 920
amb bolets de temporada confitats i patates palla Suquet de rap (Min. 2 persones) 12,95 pp
b patates i picad ixud
Pollastre amb salsa de foie-gras 9,95 armb patates Tpicada giixiaa
' nyoquils cruixents Pop confitat amb patates violeta 16,90
Steak tartar al punt picant 12,20
amb gelat de mostassa antiga i torrades Llom de bacalla amb samfaina 13,95
)a . ceba cruixent i pols d'olives negres
Magret d’anec rostit 13,50
amb salsa de fruits vermelles Sarsuela de marisc i calamar (Min. 2 persones) 14,60 pp
Entrecot de vedella amb romani 14,95
acompanyat de patates fregides Orada al forn 14,85
Vedella guisada amb vi de Rioja 14,95 amb verdures de temporada al wok
moixernons i parmentier d'herbes aromatiques Salmé ala planxa 1440
“Cheeseburger Adiccted” 1,60 amb carbassons saltejats i trompetes de la mort
amb patates fregides casolanes
Espatlla de xai a baixa temperatura 21,95
amb alls tendres i patata panadera
[ N ) A
Aigua 2,05 Tonica 2,20 Cafe 1,85 Mentai poliol 2,35
Aigua amb gas 2,10  Coca-Cola 2,80 cafedoble 2,95 Camamilla 2,35
Fanta de IIimor.1a 2,80 Ct:)ca-CoIa Zert? 2,80 T3llat 1,95 Teverd 275
ganta de taronja igg E'tte(; Royal Bliss ;gg Cafe amb llet 2,05 Tevermell puErh 2,75
asosa , uc de poma , . . .

. . , 2,7
Sprite 2,80 Sucdetaronjanatural 3,95 Amerlc? 195 Te Engllsi.1 Breakfast >
Nestea 2.80 Caputxino 2,85 Te de Fruits Del Bosc 2,75

Cafe irlandes 6,10 Gotdellet 245
Café descafeinat 1,85

< - - Turia 3,25 Café descafeinat (de sobre) 1,75

:ﬁ i i @ Estrella Damm 2,65 Cigalé Absolut 3,05

E : . VollDamm 2,85 Cigalé Bailey’s 3,35

O Estrella Damm FREE D. Tostada 2,85 Cigalé Orujo 2,65

.......................................................... Cigalé PUjO| 2’85

SANGRIA * & &
1
450 750 12,00 IVA inclos | Si teniu alguna intolerancia o al-lérgia alimentaria, aviseu a
qualsevol membre del personal.

#&E  MIRA ELS

NOSTRES

AQUITENSUN A LA FONDA S -'|'|||||"|||'|'|'"" MENUS

PETIT REGAL ENs ENCANTA LA MUSICA!
DE PART NOSTRA Aqui tens una llista de reproduccié del nostre DJ preferit Playlist by DAVES GUMMIUS

perqué en puguis gaudir!

COM HA SI‘GUT . . E?ifvllison
LA TEVA EXPERIENCIA? @Tripadvisor  Google

ens encantaria llegir-te

A ANDILANA RESTAURANTS




LA FONDA | esusz

OBERT

TOTS ELS DIES

Dilluns - Diumenge
12:30 - 23:00

ESCANEJA-HO PER VEURE FOTOS DELS NOSTRES PLATS

PO ST R E s | PER ALS MES LLAMINERS...

TIM BAO 4,75 :

El preferit dels nostres clients més fidels

Tall de gelat de 3 sabors dels 80'’s

Esponjoés de iogurt grec

sorbet de gerds i fruites
vermelles confitades

Profiteroles de nata

muntada al moment amb salsa
de xocolata

Cheesecake tebi 595
Trio de sorbets citrics 525

Cafe Irlandés 6,10

Crema Catalana

Coulant de xocolata

amb gelat de vainilla
Tiramisu fet al moment

Trufes de xocolata

amb cacau

Pastis casola
i fluid de xocolata

IVA inclos
Si teniu alguna intolerancia o al-lergia alimentaria, aviseu a qualsevol membre del personal.

COM HA SIGUT

LA TEVA EXPERIENCIA?
ens encantaria llegir-te

Review us on

Tripadvisor Google




ABIERTO

LA FONDA | st TODOS | Huee boninee

Platos veganos ESCANEA PARA VER FOTOS DE NUESTROS PLATOS
I A RA I IC MARIDAJE
PERFECTO
Alcachofa en dos cocciones 545 Buhuelos de bacalao 5,65 * Jamon Ibérico 13,95
con yema liquida y virutas de jamon con salsa romesco. con pan de coca con tomate. ~~ [gp Tt
* k %
Bravas de La Fonda 465 Croquetas Trufadas 6,20 Huevos Estrellados 8,40

con virutas de jamon ibérico

BIG BEER O,5L 4,50

Tortilla Espaiola de Patatas 770  Mejillones al vapor 7,95
con cebolla confitada y pan de cristal de hinojo, citricos y canela Gambas al ajillo 975 APEROL SPRITZ 6,50
con tomate ’
Pulpitos encebollados 9,95 Pande cocacontomate 195 .
. . e s SANGRIA O,5L 7,50
Mini _Crpqqetas dechipiron 675 <o un punto picante, patata de
con allioli de lima mortero y “allioli” de limon. Calamares a la andaluza 795

ENTRANTES LIGEROS

....................................................................................... U deliciosos

Ensalada de queso de cabra 6,25 “Esqueixada” de bacalao )
pifones y confitura de tomate. con k:_c)o?lﬁate_ natural rallado, olivas de kalamata AMANTES DE LA PASTA
y cebolla crispie.

Ensalada César 6,75
con pollo crujiente Carpaccio de Ternera 1,95 Mezzi rigatonni a la Bolofesa 8,95
» " . con alifo steak tartar, ricotta, pifiones, kumaqguat con provolone fundido y tomillo fresco
Bowl Salad” de quinoa 595 chips de yuca .
a O yehipsdey Tagliatelle trufado 9,95
éOHI naranJas ciruelas secas, nuecesyvmagreta con burrata v trigeros
elima .
Crema de calabaza 590 [ yHgeros
Canelon de Rustido 7,95
Ensalada del huerto 3,95 con langostinos marinados a la vainilla
. : abaci h . robell y germinados con trompetas de la muerte
con tomate, calabacin y champifidn portobello
Y pinon P Raviolis de vegetales 9,70
Gazpacho con sus picatostes 520 braseados .
; con sofrito de tomate casero, aceitunas
segun temporada negras, brotes de soja y albahaca

Y PAELLA DE MARISCO 13.95

Paella Mixta (Min. 2 pax)

con calamar, salchicha, costilla y gambas
Paella de Pollo y Verduras (Min. 2 pax)

Fideua La Fonda (Min. 2 pax)

Paella de pulpo con alcachofas (Min. 2 pax)
Arroz negro del Emporda, con sepia (Min. 2 pax)

Paella de la Huerta (Min. 2 pax)

con verduras de temporada

Risotto de Ceps Trufado

nube de parmesano y portobello

NO PAELLA
NO LIFE

IVA incluido | Si tienes alguna intolerancia o alergia alimentaria, avisa a cualquiera de los miembros de nuestro personal.

www.grupandilana.com @lafonda.restaurant | @grupandilana PARA RESERVAS Y MENUS DE GRUPOS CONTACTAR CON : reservas@grupandilana.com
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@lafonda.restaurant | @grupandilana PARA RESERVAS Y MENUS DE GRUPOS CONTACTAR CON : reservas@grupandilana.com

CARNES

PESCADOS

Pallarda de Pollo a la Provenzal 8,95 Calamares a la plancha 1,80
con Trigueros y parmentier trufada con sus tirabeques.
Curry I‘Oj.o Tha| o 10,60 Ventresca de atun en escabeche de soja 13,20
con solomillo ibérico y arroz jazmin ] )
cebollitas y tirabeques.
Butifarra de payés 9,20
con setas de temporada confitadas y patatas paja. Suquet de rape (Min. 2 pax) 12,95 pp
. icad
Pechuga de pollo con salsa de foie 9,95 £ON patatas ¥ picada gruiesa
y gnocehis crujientes. Pulpo confitado con patatas violeta 16,90
Steak Tartar al punto picante 12,20
con helado de mostaza “ancienne” y sus tostadas. Lomo de Bacalao con pisto de verduras 13,95
Magret de Pato 13.50 cebolla crujiente y polvo de aceitunas negras.
id Isa de f jos. . .
rustido con salsa de frutos rojos Zarzuela de mariscos y calamar (Min. 2 pax) 14,60 pp
Entrecote de ternera al romero 14,95
con patatas fritas Dorada al horno 14,85
Ternera guisada con vino de Rioja 14,95 con verduras de temporada al wok
senderuelas y parmentier de hierbas aromaticas. Salmén a la plancha 14.40
“Cheeseburger Adiccted” 1,60 con calabacines salteados y trompetas de la muerte
y sus fritas caseras.
Espalda de Cordero al Horno 21,95
con ajetes y patatas a lo pobre
I 4
Agua 2,05 Tonica Nordic 2,20 Cafe 1,85 Poleo menta 2,35
Agua con gas 2,10 CocacCola 2,80 café Doble 2,95 Manzanilla 2,35
Fanta de Iimén. 2,80 C9ca Cola cero 280 cortado 1,95 Té Verde 275
ganta de naranja ;gg gltter Féloyal BII'SSt X ;gg Café con leche 2,05 TérojopuErh 2,75
aseosa ' umo ae met ocoton ' Americano 1,95 Té English Breakfast 2,75
Sprite 2,80 Zumo haranja natural 3,95 . K
Nestea 280 Capuchino 2,85 Té de Frutos Del Bosque 2,75
Café Irlandés 6,10 Vasode Leche 245
z Taria 3,25 Ea:? gesca;el I;\ado :32
afé Desc. Sobre ,
m @ Estrella Damm 2,65 B
> Voll Damm 2.85 Carajillo Absolut 3,05
o 1.95 2,85 4,50 FREE Damm 2,65 Carajillo Bailey's 3,35
O Estrella Damm FREE D.Tostada 2,85 Carajillo Ballantine’s 3,35
.......................................................... Carajillo Orujo 2,65
Carajillo Pujol 2,85

U

4,50 7,50 12,00

SANGRIA

IVA incluido | Si tienes alguna intolerancia o alergia alimentaria, avisa a
cualquiera de los miembros de nuestro personal.

AQUI UN EN LA FONDA..,

PEQUENO REGALO AMAMOS LA MUSICA

DE N U ESTRA PARTE Agui tienes una lista de con nuestras canciones favoritas

S Illlaflfp-1I-

Playlist by DAVES GUMMIUS

ECHA UN VISTAZO
A NUESTROS

MENUS

et ]

¢NOS CUENTAS COMO
HA SIDO TU EXPERIENCIA?

iNos encantaria leerte!

Review us on

Tripadvisor GOOg

A ANDILANA RESTAURANTS




ABIERTO

LA F O N D A | EST.1992 -Il.-gs I?)?A g L;lg:gso- P;g;lggo

ESCANEA PARA VER FOTOS DE NUESTROS PLATOS

POSTRES | p4raLosmis coLosos..

TIM BAON 4,75

el preferido de nuestros clientes mas fieles

Helado de corte tricolor de los 80’s . Crema Catalana

Esponjoso de yogur griego . Coulant de chocolate

sorbete frambuesa y frutos rojos con helado de vainilla
confitados.

. Tiramisu "al momento"
Profitelores de nata montada
al momento con salsa de chocolate Nuestras trufas de chocolate
Cheesecake templado , Tarta de chocolate casera
Trio de sorbetes citricos ) Café Irlandés

IVA incluido
Si tiene alguna intolerancia o alergia alimentaria, avise a cualquier miembro del personal

¢{NOS CUENTAS COMO o ——
HA SIDO TU EXPERIENCIA? | @Tipadvisor Ggogle

iNos encantaria leerte!




Monday - Sunday
LA FONDA | estiee

Vegan dishes SCAN FOR PICTURES OF OUR DISHES

SNACKS

PAIRING

Twice-cooked artichokes 545  Cod fritters 5,65  Iberico ham 13,95

with runny yolk and ham shavings with romesco sauce with tomato-rubbed coca bread [ o

@ ” H H * * *
Bravas de La Fonda 465 Truffle croquettes 6,20  Fried eggs broken on chips 840

with lberico ham shavings BIG BEER O 5L 450
Spanish potato omelette 7,70  Mussels steamed 7,95 ' '

with confit onions and tomato-rubbed in fresh fennel, Garlic prawns 9,75

crystal bread APEROL SPRITZ 6,50

de hinojo, citricos y canela

. . . Tomato-rubbed 195
Mini baby-cuttlefish 6,75 Baby octopus cooked in 995 coca bread SANGRIAO,5L 7,50
croquettes onhion
ith li ioli i i i .
e @it Evéttgt%gén;nﬁ fgrﬁg'ncg?osﬁed Andalusian-style 7,95

breaded calamari

Salad with goat-cheese shavings 6,25 Cod esqueixada 6,95
raspberries, sprouts, kale and nori vvitdh freshly grated tomatoes, Kalamata olives PASTA LOVERS
and crispy onion

Mezzi rigatoni Bolognese 8,95
Beef carpaccio 1,95 with melted provolone cheese and

) . . . fresh thyme
with steak tartare dressing, ricotta, pine nuts,

kumauat and yucca crisps Truffled tagliatelle 9,95

Caesar salad 6,75

with crunchy chicken

Quinoa bowl 595 )

] ) ’ . with burrata and asparagus
with orange, prunes, walnuts and lime Creamy pumpkin soup 590
vinaigrette with vanilla-marinated prawns and sprouts Roast-chicken cannelloni 7,95
G lad 205 with black chanterelles

reen sala ) .

_ Gazpacho with croutons 520 . -
with tomato, courgette and portobello ' Roasted-veggie ravioli 9,70
mushrooms seasonal

with housemade tomato sauce, black
olives, soya sprouts and basil

Y& SEAFOOD PAELLA 13,95

Mixed paella (Min. 2 persons)

with calamari, sausages, ribs and shrimp

Chicken and vegetable paella (Min. 2 persons)
La Fonda fideua (Min. 2 persons)

Octopus and artichokes paella (Min. 2 persons)

Emporda-style black rice (Min. 2 persons)
with cuttlefish in its own ink

Vegetable paella (Min. 2 persons)

with seasonal vegetables

Truffled porcini risotto

with Parmesan cloud and portobello mushrooms

NO PAELLA
NO LIFE

VAT included | If you have any food allergies or intolerance, please let our staff know.

www.grupandilana.com @lafonda.restaurant | @grupandilana FOR BOOKINGS AND GROUP MENUS, CONTACT : reservas@grupandilana.com
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MEAT FISH

Chicken paillard Provencal 8,95 Grilled calamari 11,80
with asparagus and truffled parmentier with snow peas
Thai red curry 10,60 Tuna belly with soy marinade 13,20

with lberico pork sirloin and jasmine rice )
pearl onions and snow peas

“Butifarra” ( Country sausage) 9,20
with confit seasonal mushrooms and shoestring potatoes Suquet monkfish stew (Min. 2 persons) 12,95 pp
ith potat d h picad
Chicken with foie sauce 9.95 with potatoes and mash picada sauce
d h hi . . .

and crunchy gnocchl Confit octopus with Vitelotte potatoes 16,90

Spicy beef tartare 12,20

with whole-grain mustard ice cream and crackers Cod fillet with “samfaina” 13,95
h i d black-olive dust

Roasted duck magret 13,50 crinehy onion ane blackeolive as

with red-berry sauce “Zarzuela” Seafood and calamari stew (Min. 2 persons) 14,60 pp

Beef entrecote 14,95

with rosemary and chips Roasted gilt-head bream 14,85
. .. . with stir-fried seasonal vegetables

Beef stew with Rioja wine 14,95

wild mushrooms and herb mash Grilled salmon 14.40

“Cheeseburger Adiccted” 1,60 with sautéed courgette and black chanterelles

and housemade chips

Roasted shoulder of lamb 2195

with green garlic and fried sliced potatoes

WATER COFFEE

& Soft drinks & Tea

Water 2,05 Tobnica 2,20 Coffee 1,85 MintTea 2,35
Sparkling water 2,10 CocaCola 2,80 Double espresso 2,95 Camomile 2,35
Lemon Fanta 2,80 Coca Colazero 280 cortado 1,95 Green Tea 275
Orange Fanta 2,80 Bitter Royal Bliss 280  ~offee with milk 2,05 Red Tea pu Erh 275
Peach jui . ) ’
CIUI.O Soda 2,20 each juice 2,50 Americano 1,95 English Breakfast Tea 2,75
Sprite 2,80 Freshly squeezed 3,95 . g
Nestea 280 orange Capuccino 2,85  Fruits of the forest Tea 2,75
Irish Coffee 6,10 Glass of milk 2,45
Decaffeinated coffee 1,85
m - Taria 3,25 Instant Decaff coffee 1,75
I-lJ i i @ Estrella Damm 2,65 Carajillo Absolut 3,05
L . VollDamm 2,85 Carajillo Bailey’s 3,35
1.95 2,85 4,50 . FREE Damm 2,65 Carajillo Ballantine’s 3,35
m Estrella Damm FREE D. Tostada 2,85 Carajillo Orujo 2,65
.......................................................... Caraji”o pujOI 2,85
4,50 7,50 12,00 VAT included
If you have any food allergies or intolerance, please let our staff know.

HERE’S A LITTLE

GIFT mMuUsic S -l

FROM Us Playlist by DAVES GUMMIUS
So here’s a playlist from our favourite DJ to take with you.

HOW HAS BEEN YOUR - s
EXPERIENCE WITH US? @Tripadvisor  Google

We'd love to hear from you!

A ANDILANA RESTAURANTS




LA FONDA | esusz

OPE

EVERYDAY

Monday - Sunday
12:30 - 23:00

SCAN FOR PICTURES OF OUR DISHES

D Ess E RTS | FOR THOSE WITH A SWEET TOOTH...

TIM BAON 4,75 °

a favourite of our most loyal diners

Neapolitan ice cream slice

Greek-yoghurt sponge

raspberry sorbet and confit red berries
Freshly whipped cream profiteroles

with chocolate sauce

Warm cheesecake 595

Trio of citrus sorbets 525

Irish coffee 6,10

“Crema Catalana”

Chocolate coulant

with vanilla ice cream
Tiramisu made to order

Chocolate truffles
with cocoa powder

Housemade cake
with chocolate sauce

VAT included
If you have any food allergies or intolerance, please let our staff know

HOW HAS BEEN YOUR
EXPERIENCE WITH US?

We'd love to hear from you!

Review us on

‘ Tripadvisor Google




LA FONDA | estio92

Lundi - Dimanche
12:30 - 23:00

OUVERT

TOUS LES JOURS

Plats végétaliens

TAPAS

Artichauts cuits en deux coccions 5 45

avec jaune d'ceuf liquide et copeaux
de jambon

“Bravas de La Fonda” 4,65
Omelette a I'espagnole 770
(pommes de terre et oignons bien

confits), pain “cristal” et tomate

Mini croquettes de calamars 675

avec aioli au citron vert

Salade avec copeaux de
fromage de chévre

framboise, pousses, chou kale et algues nori

Salade César

avec poulet croustillant

Bowl salad de quinoa

avec oranges, prunes séchées, noix et vmalgrette

au citron vert

Salade verte

avec tomates, courgettes et champignons
Portobello

NO PAELLA
NO LIFE

SCANNEZ POUR VOIR LES PHOTOS DE NOS PLATS

Beignets de morue 5,65 *Jambon ibérique 13,95
avec sauce romesco avec pain ‘coca” a latomate ~ (f T
Croquettes truffées 6,20 Crevettes sautées a L'Ail 9,75 * X %
. . “ ” BIG BEER O,5L 4,50
Moules cuites a la vapeur 795 “Huevos estrellados 840
' CEufs frit lit det

avec fenouil, agrumes et cannelle avec copeatx de jambon iberigue APEROL SPRITZ 6,50

i i Pain de “ coca” a la tomate 195
Petits poulpes aux oighons 9,95 SANGRIAOSL 7,50
Pomimes e barre Haeaer F hiot au
Sitron o0 Calmars a I'andalouse 795

LEGERES

et délicieuses

6,25 “Esqueixada” 6,95 N
salade de morue avec tomate naturelle rapée, AMANTS DES PATES
olives kalamata et oignons croustillantst
. Mezzi rigatonni a la bolognaise 895
6,75 Carpaccio de veau 11,95 g 9 , '
avec provolone fondu et thym frais
ka la saucteetsgiakg?jréarrﬁaglggtta pignons,
umqua i i . .
£ o5 . P Tagliatelles truffées 9,95
’ . . a la burrata et aux asperges sauvages
Créme de potiron 5,90 perg 9
aux crevettes marinées a la vanille et aux poussest Cannellonis a la viande 7,95
3,95 avec trompettes de la mort
Gaspacho avec ses croltons 520 A . .
P _ ’ Raviolis de légumes braisés 9,70
selon la saison . . .
avec sofrito de tomates maison, olives
noires, germes de soja et basilic

13.95

PRIX PAR
PERSONNE

Y& PAELLA AUX FRUITS DE MER

Paella mixte (Min. 2 personnes)
avec calamars, saucisses, cotelettes et crevettest

Paella au poulet avec légumes (Min. 2 personnes)

Fideua (paella aux nouilles) de la Fonda (Min. 2 personnes)
Paella au poulpe avec artichauts (Min. 2 personnes)

Riz noir a 'Emporda (Min. 2 personnes)

Paella aux légumes (Min. 2 personnes)
avec légumes de saison

Risotto truffé aux cépes

nuage de parmesan et champignons de Paris

TVA incluse | Si vous étes intolérant ou allergique a un aliment, parlez-en a notre personnel.

www.grupandilana.com @lafonda.restaurant | @grupandilana POUR TOUTE RESERVATION OU MENU DE GROUPE CONTACTEZ : reservas@grupandilana.com




www.grupandilana.com

©@lafonda.restaurant | @grupandilana

POUR TOUTE RESERVATION OU MENU DE GROUPE CONTACTEZ : reservas@grupandilana.com

VIANDES

POISSONS

Paillarde de poulet a la Provencale 895 Calmar grillé 1,80
avec asperges sauvages et parmentier truffé avec ses pois mange-tout
C”"Y "_’“9_"‘ thai o . 1060 Ventréche de thon 13,20
avec filet ibérique et riz jasmin thai . ) . ) .
marine au soja, petits oignons et pois mange-tout

Saucisse Paysanne 920

amb bolets de temporada confitats i patates palla Suquet de lotte (Min. 2 personnes) 12,95 pp

de t

Poulet sauce foie gras 9,95 avee pornmes de terre
et gnocehis croustillants Poulpe confit et pommes de terre vitelotte 16,90
Steak tartare épicé 12,20

avec glace & la moutarde & I'ancienne et ses toasts Morue avec samfaina 13,95

e (préparation a base d'aubergines et de courgettes coupées en dés et
Magret de canard réti 13,50 sautées dans de I'huile d'olive), oignon croustillant et poudre d'olives noires
avec sauce aux fruits rouges
Entrecéte de veau au romarin 14.95 Zarzuela” de fruits de mer et calamar (Min. 2 personnes) 14,60 pp
. en suquet

et ses frites
Ragout de veau au vin de Rioja 14,95 Daurade au four 14,85
champignons et parmentier d'herbes aromatiques avec légumes de saison au wok
“ h A . ” . N

C egseburger diccted 11,60 Saumon grillé 14.40
et ses frites maison

avec courgettes sautees et trompettes de la mort
Epaule d'agneau au four 21,95
et ses pommes de terre
( N J U
Eau 2,05 Tonique 2,20 Café 1,85 Thé ala menthe 2,35
Eau gazeuse 2,10 Coca-Cola 2,80 Dpouble Café 2,95 Camomille 2,35
Fanta au citron 2,80 Coca-Cola Zero 2,80 café noisette 1,95 Thé vert 275
I:Jan;a c(j)range igg JB'ttZr RoAyarII Bliss ;gg Café au lait 2,05 Thérouge pu Erh 2,75
n Soda , us de peche , e e . .

. 1,95 2,7
Sprite 2,80 Jusd'orange naturel 3,95 Amerlcal.n Th? Engllsh. Breakfas?: S
Nestea 2.80 Cappuccino 2,85 Thé aux fruits des bois 2,75

Café irlandais 6,10 Verre de lait 2,45
Café décaféiné 1,85
Tdria 3,25 Café décaféiné ensachety 1,75

(a4 i Q @ EstrellaDamm 2,65 Carajillo Absolut 3,05

|.I_J Voll Damm 2,85 Carajillo Bailey's 3,35

m 1.95 2,85 4,50 FREE Damm 2,65 Carajillo Ballantine's 3,35

Estrella Damm FREE D. Tostada 2,85 Carajillo Orujo 2.65

.......................................................... Carajillo Pujol 2'85

U

4,50 7,50 12,00

SANGRIA

IVA incluse | Si vous étes intolérant ou allergique a un aliment, parlez-en a
notre personnel.

VOICI UN PETIT

CADEAU

DE NOTRE PART

CHEZ LA FONDA
ON ADORE LA MUSIQUE!

Découvrez la playlist de notre DJ préféré qui vous
accompagnera partout.

=L RPN

Playlist by DAVES GUMMIUS

s VOIR NOS
MENUS

COMMENT A ETE VOTRE

EXPERIENCE AVEC NOUS?
nous aimerions bien te lire

Review us on

Tripadvisor GOOg

A ANDILANA RESTAURANTS




LA FONDA | estws2 QUVERT | o tmas

SCANNEZ POUR VOIR LES PHOTOS DE NOS PLATS

D Ess E RTS | POUR LES GOURMANDS...

TIM BAON 4,75 °

le dessert préféré de nos clients les plus fideles

Tranche de glace tricolore des ) Crema Catalana
années 80

Coulant au chocolat
Coupe de yaourt grec . ]
R . ) avec glace a la vanille
avec sorbet a la framboise et fruits
rouges confits X . . i N
Tiramisu fraichement préparé

Profiteroles
Truffes au chocolat

avec crém%frai hement fouettée et
sauce au chocolat

Cheesecake tiede ) Gateau maison au chocolat

Trio de sorbets aux agrumes , Café irlandais

TVA incluse
Si vous étes intolérant ou allergique a un aliment, parlez-en a notre personnel.

COMMENT A ETE VOTRE

EXPERIENCE AVEC NOUS? | @Tripadvisor Google
nous aimerions bien te lire




