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CodiLlo aSaDo
-al eStiLo aLemáN- 



Para
CoMpaRtiR

- EntRanTeS -
Si QuiereS daR

PATATAS BRAVAS .................................................................................................4.95

CROQUETA DE RABO GUISADO 
AL VINO TINTO CON VERDURITAS 
(PRECIO POR UNIDAD) ..................................................................................................2.40

TORTILLA MELOSA 
DE PATATAS Y CEBOLLA CONFITADA.......................................................................5.25

ENSALADILLA RUSA 
CON VENTRESCA DE ATÚN, ESPUMA DE MAYONESA, 
POLVO DE ACEITUNAS VERDES Y PICOS DE PAN ..........................................5.95

HUMMUS EN DÚO
(GARBANZO Y REMOLACHA) CON PAPADUM ..................................................5.95

ALCACHOFA EN DOS COCCIONES 
CON YEMA LÍQUIDA Y VIRUTAS DE JAMÓN ......................................................6.95

TORREZNOS CRUJIENTES 
CON MIEL DE ROMERO Y LIMÓN ...........................................................................8.95

CESTA DE CHIPIRONES A LA ANDALUZA 
CON LIMÓN ...........................................................................................................9.95

HUEVOS ESTRELLADOS 
CON VIRUTAS DE JAMÓN IBÉRICO ................................................................8.95

HUEVOS FRITOS CON GULAS AL AJILLO 
Y SETAS DE TEMPORADA ........................................................................7.95

CROQUETA DE POLLO RUSTIDO AL TOMILLO 
(PRECIO POR UINDAD) ..................................................................................................2.20

GAZPACHO TRADICIONAL
(SEGÚN TEMPORADA) .....................................................................................................4.95

ENSALADA CÉSAR CON POLLO CRUJIENTE ................6.95

SOPA DE PESCADO CLÁSICA 
CON TOSTADAS AL ROUILLE ............................................................6.90

ENSALADA DE QUINOA 
CON NARANJA, CIRUELA SECA, TOMATE Y ESPINACA FRESCA..............5.95

"CARPACCIO & TARTAR" DE TERNERA 
CON CREMA DE QUESO BRIE TRUFADA Y DENTELLE CRUJIENTE ......12.95

CREMA DE ZANAHORIA, NARANJA Y JENGIBRE 
CON YOGUR GRIEGO Y CACAHUETES .................................................................5.45

ENSALADA VERDE DE LA HUERTA 
CON HUEVO DURO Y ATÚN ..............................................................................5.95

ENSALADA DE QUESO DE CABRA Y MANGO, 
CON GRANOLA Y VINAGRETA DE MIEL.........................................................6.95

JAMÓN IBÉRICO 
CON PAN DE CRISTAL CON TOMATE .................................................................14.25

Pan De criStal Con tomate 2.50Pan De meSa 1.10 Pan Sin gLuten 1.35

9.95

RECOMENDADOS PLATOS VEGANOSIVA INCLUIDO

el DO
De PEcho



CarNeS PeScaDOS

MEZZI RIGATONI ALLA PUTTANESCA 
CON CREMOSO DE OLIVAS NEGRAS ................................8.25

RAVIOLACCI DE CASTAÑA 
CON SALSA DE CEPS TRUFADA 
Y DEMI-GLACE ........................................................................................................9.95

RISOTTO DE CEPS TRUFADO, 
NUBE DE PARMESANO Y PORTOBELLO.............................................................12.25

ARROZ DE PULPO CON ALCACHOFAS ...........................13.95

ESPALDA DE CORDERO A BAJA TEMPERATURA
CON ARROZ SECO DE TROMPETAS Y AJETES
(PRECIO POR PERSONA, MÍNIMO DOS PERSONAS) .........................19.95

SPAGUETTI AL PESTO, 
GORGONZOLA Y RÚCULA ...................................................................7.40

ARROZ NEGRO CON SEPIA Y TIRABEQUES
(PRECIO POR PERSONA, MÍNIMO DOS PERSONAS) .........................13.55

ARROZ "SUCARRAT" DE MARISCO 
CON GAMBA EN SU LATA...........................................................................................13.80

CANELÓN DE BACALAO Y AJETES RUSTIDOS 
CON TOMATE CONFITADO, PIÑONES Y PARMESANO...............................9.95

PaSTas & ArrOcES

FILETES DE POLLO A LA PLANCHA 
CON SALSA DE QUESO BRIE
Y GNOCHIS A LA MANTEQUILLA DE SALVIA ..............................................................10.15

ESCALOPA DE TERNERA MILANESA
CON HUEVO POCHE, 
TOMATE CONFITADO, STRATACCIELLA Y ALBAHACA FRESCA ..............................11.95

ESPALDA DE CORDERO AL HORNO 
CON PATATAS A LA ANTIGUA ......................................................24.50

VEGGIE BURGER CON GUACAMOLE CASERO, 
CHIPS DE CEBOLLA Y PATATAS FRITAS ................................11.65

CONFIT DE PATO 
CON PATATAS PARISIENNE A LA CANELA, 
AROMA DE MAÍZ TOSTADO Y CARAMELO DE VINO TINTO..............14.90

CURRY ROJO THAI CON SOLOMILLO IBÉRICO 
Y ARROZ JAZMÍN..................................................................................................................11.25

"CHEESEBURGER ADDICTED" 
CON PATATAS FRITAS CASERAS ...........................................................................11.95

CODILLO ASADO AL ESTILO ALEMÁN 
CON CHUCRUT Y PATATAS PLATILLO CONFITADAS ................................17.95

ENTRECOT A LA PLANCHA 
CON PATATAS FRITAS, SAL DE ROMERO Y PADRONES ........................16.95

TATAKI DE ATÚN CON ENSALADA 
DE LENTEJAS ROJAS Y FRAMBUESA .....................................14.50

PULPITOS ENCEBOLLADOS 
CON UN PUNTO PICANTE, 
PATATA DE MORTERO Y "ALLIOLI" DE LIMÓN............................................................12.95

VENTRESCA DE ATÚN EN ESCABECHE DE SOJA 
CON CEBOLLITAS Y TIRABEQUES.................................................14.25

FILETES DE LUBINA CON VEOLUTÉ CÍTRICA, 
ALCACHOFAS CONFITADAS, TROMPETAS Y HUEVAS DE TRUCHA....................14.95

LOMO DE BACALAO CON SANFAINA, 
CEBOLLA CRUJIENTE Y POLVO DE ACEITUNAS NEGRAS ..............15.90

SUPREMA DE SALMON A LA PLANCHA 
CON CREMA DE AGUACATE Y ENSALADA DE HINOJO FRESCO .....................15.20

SI USTED TIENE ALGÚN TIPO DE ALERGIA O INTOLERANCIA ALIMENTARIA, 
POR FAVOR, AVISE A LOS MIEMBROS DEL PERSONAL.



NueStRoS
PoStReS

ESPONJOSO DE YOGUR GRIEGO, 
SORBETE FRAMBUESA 
Y FRUTOS ROJOS CONFITADOS ................................................4.95

CARPACCIO DE PIÑA NATURAL 
CON HELADO DE VAINILLA 
Y COULIS DE CARAMELO ..............................................................................................5.95

TRÍO DE SORBETES CÍTRICOS ........................................................5.65

CREMA CATALANA ............................................................................................4.75

FLAN CASERO DE HUEVO CON NATA .............................3.90

TIM BAON 
(HELADO DE TURRÓN, CREMA CATALANA 
Y SALSA DE CHOCOLATE).............................................................................................5.25

SUPLEMENTO DE 10% EN TERRAZA
PARA RESERVAS Y MENÚS DE GRUPO CONTÁCTANOS EN EVENTOS@ANDILANA.COM

LA TATIN DE MANZANA 
CON CHANTILLI .....................................................................................................5.95

TRUFAS DE LA CASA ............................................................................4.95

COOKIE DE CHOCOLATE 
CON HELADO DE VAINILLA 
Y MÁS CHOCOLATE ..........................................................................................................4.25

SOLO CHOCO 
(BROWNIE, HELADO DE CHOCOLATE, SALSA DE CHOCOLATE, 
ESPUMA DE CHOCOLATE Y TRUFA DE CHOCOLATE) ...............................5.95

CHEESECAKE 
CON BASE DE GALLETA LOTUS ......................................................5.95

COULANT DE CHOCOLATE 
CON NATA MONTADA A MANO .................................................5.95

VINO DE POSTRE POR COPAS

OPORTO RUBY
AFRUTADO Y JOVEN

3.75

PEDRO XIMENEZ
CONDE DE LA CORTINA

NOTAS DE CAFÉ Y CACAO

3.50

DuLcE Y viNo

ESPRESSO MARTINI
8.50



EnSaLaDiLla 
RuSa

CON VENTRESCA DE ATÚN, ESPUMA DE MAYONESA, 
POLVO DE ACEITUNAS VERDES Y PICOS DE PAN

ANDILANACASADECOMIDAS


