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tapas  

Gambitas de cristal con un toque picante 7.60

5.80Patatas bravas con chistorra, 
romesco con un toque picante 
y allioli de ajos rustidos

Huevos estrellados con 
virutas de jamón ibérico 

9.25

Jamón ibérico con pan con tomate 14.95

Navajas a la plancha 14.95

Mejillones de roca a la pimienta negra 10.95

Zamburiñas a la plancha 
con mantequilla café París (4 unidades)

13.75

Calamares a la andaluza 
con un toque de limón

9.95

Buñuelos de bacalao con romesco casero 5.95

Croquetas de chipirón en su tinta 
con emulsión de lima (8 unidades)

7.25

Huevos fritos con gambitas de cristal
y patatas crujientes

9.95

entrantes

Sopa de pescado tradicional 
con tostada y salsa rouille

6.90

Ensalada de bacalao con naranja, 
patata violeta, cebolla roja 
y aceitunas de aragón

9.95

Ensalada de sardinas ahumadas 
con berenjena escalibada y manzana

9.95

Láminas de berenjena a la plancha 
con queso cremoso
y vinagreta de soja con miel

6.40

Gazpacho andaluz 
con picatostes (según temporada)

5.95

PAN TOSTADO CON TOMATE 2.70PAN 1.30 PAN SIN GLUTEN 2.00

LA PRESENTACIÓN DE LOS PLATOS PUEDE VARIAR.

FALTA TROBAR FOTO

OPCIONS:

1. JAMÓN IBÉRICO 
CON PAN CON TOMATE

2. ALCACHOFA EN DOS COCCIONES

3. TINC FOTO MEJILLONES CURRY 
AMARILLO Y ARROZ JAZMÍN

Ensalada de queso de cabra 
CON MANGO, GRANOLA Y VINAGRETA DE MIEL

7.25

Alcachofas
en dos cocciones

CON YEMA CURADA Y VIRUTAS DE JAMÓN

7.30

Spaguetti frutti di mare 
(gambas, mejillones, calamar, almejas, 
huevas de mujol y mantequilla de mejillón)

12.95



10.95Pollo rustido con cigalas 
y patatas a la mantequilla tostada

Pechuga de pollo a la plancha 
a las finas hierbas

9.95

Entraña de ternera con puré de boniatos 
y salsa chimichurri 

12.95

Hamburguesa de ternera 
con queso cheddar, beicon crujiente 
en pan de brioche

12.20

carne

RECOMENDADOS PLATOS VEGETARIANOS

pescado

Tataki de atún
CON ENSALADA FRESCA DE ALGAS Y MANGO

14.95

Entrecot de Girona
A LA PLANCHA CON PATATAS
15.95

13.95Merluza en suquet con almejas, 
mejillones y patatitas

Dorada al horno con patatas, cebolla, 
tomate cereza y tomillo

14.95

Bacalao gratinado con allioli suave 
y tomate confitado

15.80

Calamares a la plancha lacados 
con salsa teriyaki y calabacines marinados

12.95

Suprema de salmón a la naranja 
con puerros confitados y cebolla de figueres

15.95

Tuna Burger 
(lomo de atún, crema de aguacate, 
tomate seco con mayonesa de soja)

13.95

8.75Sardinas a la plancha con pan con tomate 

Secreto al Pedro Ximénez 
con uvas pasas y parmentier

12.95



IVA INCLUIDO

SI USTED TIENE ALGÚN TIPO DE ALERGIA O INTOLERANCIA ALIMENTARIA, POR FAVOR, AVISE A LOS MIEMBROS DEL PERSONAL.

postres
TODOS NUESTROS POSTRES SON VEGETARIANOS

Crema catalana 3.95

Esponjoso de yogur griego, 
sorbete de frambuesa y frutos rojos confitados

4.95

Tim baon
(helado de turrón con crema catalana 
y salsa caliente de chocolate)

4.75

Cheesecake de dulce de leche 
con galleta lotus

5.95

Helados y sorbetes caseros 3.95

Profiteroles con nata 
y salsa de chocolate caliente

4.25

Trufas de chocolate con nata montada 4.45

Coulant de avellana
con helado de chocolate amargo

5.95

Carpaccio de piña 
con helado de vainilla y caramelo

5.95

Tarta Juanita
DE CHOCOLATE NEGRO FUNDIDO
CON PISTACHO Y GALLETA LOTUS

5.95

Paella de marisco 
(precio por persona, mín. dos personas)

14.95

Paella de carne y pescado
(precio por persona, mín. dos personas)

13.20

Fideuá del Mundet
(precio por persona, mín. dos personas)

11.80
24.95

Arroz caldoso de bogavante
(precio por persona, mínimo dos personas)

 arroces

un traguito dulce
Ratafia Russet (COPA) 4.75
Limoncello (COPA) 4.25
Orujo de hierbas (COPA) 4.25
Mini gintonic de Seagram’s (COPA) 4.50

Arroz negro 
con sepia a la bruta
(precio por persona, mín. dos personas)

14.25



Cheesecake
de dulce de leche
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