
CON AJETES

EL MENÚ 
DIARIO

DÍAS LABORABLES
ENTRANTE + PRINCIPAL
POSTRE o CAFÉ + BEBIDA

TODOS LOS DÍAS

EL MENÚ 
TEMPORADA

ENTRANTE + PRINCIPAL
POSTRE o CAFÉ + BEBIDA

MENÚS PARA

GRUPOS
SALONES PRIVADOS

DESDE 29.50 POR PERSONA

EVENTOS@ANDILANA.COM

ANDILANACASADECOMIDAS@HOTELMARKETBCN @GRUPOANDILANA

POLLO
TOMILLO, PATATAS FRITAS FINAS Y DOS ALLIOLIS
PITU RUSTIDO



POLLO

TAPAS

10.50GYOZAS DE RABO DE TORO 
CON CREMA DE TRUFA

JAMÓN IBÉRICO 
CON PAN DE COCA CON TOMATE

14.25

HUEVOS ESTRELLADOS 
CON JAMÓN IBÉRICO 

8.75

BERENJENAS CRUJIENTES 
CON SALSA SWEET CHILI

4.00

MEJILLONES AL CURRY AMARILLO, 
COCO, CITRONELA, CILANTRO Y BOL DE ARROZ 
JAZMÍN PARA MOJAR

9.15

CARPACCIO DE TERNERA A LA TRUFA 
CON PARMESANO, RÚCULA Y TOSTADAS FINAS

10.40

CROQUETA DE JAMÓN IBÉRICO 
(UNIDAD)

2.25

CROQUETA DE TRUFA Y CEPS 
(UNIDAD)

1.95

ENSALADILLA DE POLLO ASADO 
AL TOMILLO CON NUECES, CEBOLLA 
CRUJIENTE Y PICOS

7.95

CÓCTEL DE GAMBAS 
COMO EN LOS AÑOS 80’s

7.50

CALAMARES A LA ANDALUZA 9.95

HUMMUS EN DUO 
(GARBANZO Y REMOLACHA) CON PAPADUM 

5.95

TORTILLA DE PATATAS 
RECIÉN HECHA CON CEBOLLA CONFITADA 
Y PAN DE COCA CON TOMATE

5.25

BUÑUELOS CASEROS DE BACALAO 
CON ROMESCO

5.75

ALCACHOFA EN DOS COCCIONES 
CON YEMA CURADA Y VIRUTAS DE JAMÓN 

6.95

PATATAS BRAVAS 
CON CHISTORRA, ROMESCO PICANTE 
Y ALLIOLI DE AJOS RUSTIDOS

5.25

ENTRANTES 

ENSALADA CÉSAR 
CON POLLO CRUJIENTE, PARMESANO, 
BEICON Y SU ALIÑO ESPECIAL

6.95

CREMA DE CALABAZA 
CON LANGOSTINOS MARINADOS 
A LA VAINILLA Y GERMINADOS

6.45

BERENJENA AL HORNO CON 
QUESO DE CABRA, PICO DE GALLO
Y CHISTORRA CRUJIENTE

6.70

BOWL SALAD DE QUINOA 
CON NARANJAS, CIRUELAS SECAS, 
ESPINACA FRESCA, NUECES Y VINAGRETA DE 
LIMA A LA MENTA

5.95

ENSALADA DE LA HUERTA 
CON HUEVO DURO Y ATÚN EN ACEITE

5.95

GAZPACHO ANDALUZ 
CON PICADILLO DE VERDURAS Y PICATOSTES

4.95

BURRATA CON GAMBAS 
Y SALSA DE CURRY ROJO

11.90

ENSALADA TIBIA DE QUESO DE CABRA 
CON FRESONES Y VINAGRETA DE SÉSAMO NEGRO

7.30

C
ER

V
EZ

A
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ESTRELLA DAMM | DAMM LEMON

4.502.851.95
PARA ACOMPAÑAR NUESTRAS TAPAS

SANGRÍA
4.50 7.50 12.00

¡VIVA
ITALIA!
MEZZI RIGATONNI 
A LA BOLOÑESA 
CON QUESO PROVOLONE GRATINADO
Y TOMILLO

8.90

RISOTTO CUATRO QUESOS 
CON ESPARRAGOS TRIGUEROS 
Y VELO DE GUANCIALLE

9.15

RISOTTO DE CEPS TRUFADO, 
NUBE DE PARMESANO Y PORTOBELLO

12.25

RAVIOLIS DE VERDURAS 
BRASEADAS CON SOFRITO CASERO, 
ACEITUNAS NEGRAS, BROTES DE SOJA 
Y ALBAHACA

9.15

SI USTED TIENE ALGÚN TIPO DE ALERGIA O INTOLERANCIA ALIMENTARIA, POR FAVOR, AVISE A LOS MIEMBROS DEL PERSONAL

PAN DE COCA CON TOMATE 2.50PAN 1 . 1 0 PAN SIN GLUTEN 1 . 3 5

Túria
Alhambra
Voll Damm
Inedit
FREE Damm
FREE D. Torrada

3.85
3.95
3.65
4.25
3.45
3.65



LOMO DE BACALAO CON SAMFAINA, 
CEBOLLA CRUJIENTE Y POLVO DE ACEITUNAS NEGRAS   

15.20

SUPREMA DE SALMÓN A LA PLANCHA 
CON CALABACINES A LA PLANCHA, TROMPETAS 
DE LA MUERTE Y SAL DE CURRY

14.90

TATAKI DE ATÚN 
CON ENSALADA FRESCA DE ALGAS Y MANGO FRESCO

14.25

CALAMAR A LA PLANCHA 
CON SALTEADO DE TROMPETAS DE LA MUERTE, 
CEBOLLA TOSTADA Y SALSA DE CALAMAR EN SU TINTA

12.70

SUQUET DE RAPE CON PATATAS 
Y PICADA GRUESA

13.75

PULPITOS ENCEBOLLADOS CON 
UN PUNTO PICANTE, 
PATATA DE MORTERO Y ALLIOLI DE LIMÓN 

12.20

GAMBONES CON KIMCHI, 
ARROZ FRITO, VERDURITAS Y SHIITAKE

11.25

PALETILLA DE CORDERO AL HORNO 
CON PATATAS PANADERAS Y GREMOLATTA

24.50

TIMBAL DE PATO CONFITADO 
CON MANZANAS Y SALSA DEMIGLACE

13.90

STEAK TARTAR AL PUNTO PICANTE 
CON HELADO DE MOSTAZA ANCIENNE 
Y SUS TOSTADAS  

12.75

POLLO PITU RUSTIDO CON AJETES, 
TOMILLO, PATATAS Y DOS ALLIOLIS 
(MEDIO POLLO POR RACIÓN)

12.50

CHEESEBURGER ADDICTED 
Y SUS FRITAS CASERAS

11.25

ESCALOPA DE TERNERA MILANESA 
CON HUEVO POCHE, TOMATE CONFITADO DE LA 
ABUELA, STRACCIATELLA Y ALBAHACA FRESCA

11.20

POLLO RUSTIDO CON CIGALAS 
Y PATATAS A LA MANTEQUILLA TOSTADA

10.25

PECHUGA DE POLLO A LA PLANCHA 
CON SALSA DE QUESO BRIE Y GNOCHIS
A LA MANTEQUILLA DE SALVIA

10.15

CANELÓN MARIA TRIAS 
DE CARNE RUSTIDA CON SUAVE BECHAMEL, 
DEMIGLACE Y TROMPETAS DE LA MUERTE

9.85

ENTRECOT AL AROMA DE ROMERO 
EN TAGLIATA CON SUS FRITAS

15.50

MARTIERRA

CANELÓN DE BACALAO 
Y AJETES RUSTIDOS CON SOFRITO DE TOMATE 
DE LA ABUELA A LA ALBAHACA, PIÑONES Y PARMESANO

9.95

FIDEUÁ CON CALAMAR, ALMEJAS Y ALLIOLI 11.25

PAELLA VEGETAL 
CON HORTALIZAS DE TEMPORADA

9.95

PAELLA DE MARISCO 
(PRECIO POR PERSONA, MÍNIMO DOS PERSONAS)

14.25

PAELLA MIXTA 
DE MARISCO Y CARNE
(GAMBAS, MEJILLONES, COSTILLA Y SALCHICHAS)
(PRECIO POR PERSONA, MÍNIMO DOS PERSONAS)

13.20

ARROZ DE PULPO CON ALCACHOFAS 
(PRECIO POR PERSONA, MÍNIMO DOS PERSONAS)

13.95

NUESTRA INEDIT
GRANDE FRESCA
EN CUBITERA

¿ALGUIEN HA DICHO...

7.90 (75cl)

GYOTAKU
by RAMÓN PUIG

VISITA NUESTRO

SALÓN

RECOMENDADOS PLATOS VEGETARIANOS

Aqui
Paella

hay



CHEESECAKE CREMOSA 
CON GALLETA LOTUS

4.95

PROFITEROLES RECIÉN HECHOS
CON NATA Y SALSA DE CHOCOLATE CALIENTE

4.50

COPA DE FRESONES CON NATA 4.25

TRUFAS 4.25

(HELADO DE TURRÓN CON CREMA 
CATALANA Y CHOCOLATE FUNDIDO)

EL PREFERIDO DE 
NUESTROS CLIENTES

4.50

CARPACCIO DE PIÑA NATURAL 
CON HELADO DE VAINILLA Y COULIS DE CARAMELO 

4.95

ESPONJOSO DE YOGUR GRIEGO, 
SORBETE DE FRAMBUESA Y FRUTOS ROJOS CONFITADOS

4.95

COULANT DE CHOCOLATE 
CON NATA MONTADA A MANO

4.95

CREMA CATALANA 3.95

HELADOS Y SORBETES CASEROS 
DE NUESTRO OBRADOR

3.95

COOKIE DE CHOCOLATE RECIÉN HORNEADA 
CON HELADO DE VAINILLA Y CHOCOLATE

3.90

POSTRES

EL POSTRE
PARA ACOMPAÑAR 

C
AV

A
S MARIEN EXTRA BRUT

D.O. Cava
ESCOFET ROSSELL
1931 BR D.O. Cava 14.70

3.50
13.90

TATIANA BRUT ROSÉ
D.O. Cava
JUVÉ&CAMPS GR
D.O. Cava

20.95

24.95

C
O
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A

 D
E 
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N

 N
A

TA

PRECIOS CON IVA INCLUIDO

CHEESCAKE CREMOSO CON GALLETA LOTUS

TODOS NUESTROS POSTRES SON VEGETARIANOS



DAIQUIRI FROZEN DE FRESA
VEN A PROBARLO EN NUESTRO BAR DEL HOTEL

ROSSO

ANDILANACASADECOMIDAS@HOTELMARKETBCN @GRUPOANDILANA

Vermut blanco & Royal Bliss Tonic

Spritz
BIANCO

3% vol
AMARG/BITTER

AFRUITAT/FRUITY

GINGER
Vermut rosso & Royal Bliss Ginger

Spritz

3% vol
AMARG/BITTER

AFRUITAT/FRUITY

Aperol & Royal Bliss Berry

2,2% vol
AMARG/BITTER

AFRUITAT/FRUITY

Spritz
BERRY ROSSO

Vermut rosso & Royal Bliss Berry

Spritz

3% vol
AMARG/BITTER

AFRUITAT/FRUITY


