
CORDERO
A BAJA TEMPERATURA CON
ARROZ SECO DE TROMPETAS
Y AJETES

ANDILANACASADECOMIDAS



ENTRANTES

9.95RAVIOLÓN DE RABO DE TORO
AL VINO TINTO
CON SUAVE PARMENTIER, DEMIGLACE 
Y ENSALADA DE BERROS CON FRAMBUESAS

8.75HUEVOS ESTRELLADOS CON 
VIRUTAS DE JAMÓN IBÉRICO

GYOZAS DE TERNERA MELOSA
CON CREMA TRUFADA

9.95

9.95CHIPIRONES A LA ANDALUZA
CON LIMÓN

9.95TORREZNOS DE SORIA
CON MIEL DE LIMÓN Y ROMERO

7.95ENSALADILLA DE POLLO ASADO 
AL TOMILLO, NUECES, CEBOLLA CRUJIENTE 
Y PICOS DE PAN

TIRAS DE POLLO CRUJIENTE
CON DOS SALSAS

7.95

7.25GAMBITAS DE CRISTAL CRUJIENTES
CON SICHIMI TOGARASHI CÍTRICO

TORTILLA MELOSA DE PATATAS
Y CEBOLLA CONFITADA

5.25

JAMÓN IBÉRICO
CON PAN DE CRISTAL CON TOMATE

14.20

PATATAS BRAVAS CON CHORIZO DE MATANZA, 
ROMESCO PICANTE Y ALLIOLI

4.95

PIMIENTOS DEL PADRÓN 4.20

6.70ENSALADA DE QUESO DE CABRA,
MANGO, GRANOLA Y VINAGRETA DE MIEL 

8.95MEZZI RIGATONI A LA BOLOÑESA
CON PROVOLONE FUNDIDO Y TOMILLO FRESCO

7.40SPAGUETTI AL PESTO
CON GORGONZOLA Y RÚCULA

12.00RAVIOLACCI DE CASTAÑA
CON SALSA DE CEPS TRUFADA Y DEMIGLACE

7.25ENSALADA DE TOMATES DE TEMPORADA
CON VENTRESCA DE ATÚN, OLIVAS DE KALAMATA 
Y CEBOLLA MORADA 

7.25CREMA DE CALABAZA CON 
LANGOSTINOS MARINADOS 
A LA VAINILLA

5.95ENSALADA VERDE DE LA HUERTA
CON HUEVO DURO Y ATÚN

6.95ENSALADA CÉSAR
CON POLLO CRUJIENTE, BEICON, PARMESANO,
PICATOSTES Y SU ALIÑO ESPECIAL 

5.35GAZPACHO TRADICIONAL
(SEGÚN TEMPORADA)

6.20ENSALADA DE QUINOA 
CON NARANJA, CIRUELAS SECAS, TOMATE 
Y ESPINACAS FRESCAS

7.95PARRILLADA DE VERDURAS
CON SALSA ROMESCO

6.50TEMPURA DE VERDURAS
CON SALSA ROMESCO

9.95BURRATA CON 
CALABACINES MARINADOS

PARA COMPARTIR

6.90SOPA DE PESCADO CLÁSICA
CON TOSTADAS AL ROUILLE

7.207.20

ALCACHOFAS EN DOS COCCIONES
CON YEMA MONTADA
Y VIRUTAS DE JAMÓN

ALCACHOFAS EN DOS COCCIONES
CON YEMA MONTADA
Y VIRUTAS DE JAMÓN

DE TOMA
PAN Y MOJA

DE TOMA
PAN Y MOJA

CROQUETAS 
POR UNIDAD  

JAMÓN IBÉRICO 2.25

2.85GAMBA ROJA Y VIEIRA 

2.40RABO DE TORO GUISADO

RISOTTO DE CEPS TRUFADO
CON NUBE DE PARMESANO Y PORTOBELLO

12.25

PAN DE CRISTAL CON TOMATE 2.50PAN DE MESA 1.10 PAN SIN GLUTEN 1.35



CURRY ROJO THAI 
CON SOLOMILLO IBÉRICO 
Y ARROZ JAZMÍN

11.25

MILANESA DE TERNERA
CON HUEVO POCHÉ, TOMATE CONFITADO, 
STRACCIATELLA Y ALBAHACA

10.95

CONFIT DE PATO
CON PATATAS PARISIENNE A LA CANELA, 
AROMA DE MAÍZ TOSTADO Y CARAMELO 
AL VINO TINTO 15.95

POLLO RUSTIDO CON CIGALAS
Y PATATAS A LA MANTEQUILLA TOSTADA

10.25

PRESA IBÉRICA
CON PESTO DE SEMILLAS DE CALABAZA 
Y TOMATILLO CON CREMOSO DE PATATAS

15.70

ENTRECOT DE TERNERA AL ROMERO
CON PATATAS FRITAS Y PIMIENTOS DEL PADRÓN

16.95

SECRETO IBÉRICO AL PEDRO XIMÉNEZ
CON UVAS PASAS Y PARMENTIER

11.25

ESPALDA DE CORDERO 
RUSTIDA CON PATATAS 
PANADERA 
Y GREMOLATTA 24.50

HAMBURGUESA DE TERNERA
CON QUESO CHEDDAR Y BEICON CRUJIENTE 
EN PAN DE BRIOCHE

11.50

ENTRECOT 
EN CRUJIENTE 
DE ALMENDRAS 
CILANTRO, LIMA Y UN PUNTO PICANTE 16.95

10.75FILETES DE POLLO A LA PLANCHA
CON SALSA DE QUESO BRIE Y GNOCCHIS 
A LA MANTEQUILLA DE SALVIA 

RECOMENDADOSNO TE LO PIERDAS PLATOS VEGANOSIVA INCLUIDO

CANELÓN DE BACALAO
Y AJETES RUSTIDOS CON SOFRITO DE TOMATE
CASERO A LA ALBAHACA, PIÑONES Y PARMESANO 

9.75

TARTAR DE SALMÓN
CON AGUACATE Y HUEVAS DE TRUCHA

12.95 DORADA AL HORNO
CON VERDURAS AL WOK Y LIMA

15.80

SUPREMA DE SALMÓN A LA PLANCHA
CON CALABACINES, TROMPETAS Y SAL DE CURRY

15.20

LOMO DE BACALAO GRATINADO 
SOBRE CONFITURA DE TOMATE

14.9514.25TATAKI DE ATÚN
CON ENSALADA FRESCA DE ALGAS 
Y MANGO FRESCO

VENTRESCA DE ATÚN CON ESCABECHE
DE SOJA, CEBOLLITAS Y TIRABEQUES 
ACOMPAÑADOS DE PARMENTIER

14.25

PULPITOS ENCEBOLLADOS
CON UN PUNTO PICANTE, PATATA DE MORTERO
Y ALLIOLI DE LIMÓN

12.25

CORDERO 
A BAJA TEMPERATURA 

CON ARROZ SECO 
DE TROMPETAS Y AJETES

19.95

CORDERO 
A BAJA TEMPERATURA 

CON ARROZ SECO 
DE TROMPETAS Y AJETES

19.95

CARNE

PESCADO

VEGGIE BURGUER
CON GUACAMOLE CASERO, CHIPS DE CEBOLLA
Y PATATAS FRITAS

11.90

LOS ARROCES 
DE LA GLORIA
LOS ARROCES 
DE LA GLORIA
( PRECIO POR PERSONA, MÍNIMO DOS PERSONAS )( PRECIO POR PERSONA, MÍNIMO DOS PERSONAS )

ARROZ NEGRO CON SEPIA
Y TIRABEQUES ..................................................13.55

PAELLA DE MARISCO .......................... 14.25

( PRECIO POR PERSONA, MÍNIMO DOS PERSONAS )

INSISTIMOS...



CARPACCIO DE PIÑA NATURAL
CON HELADO DE VAINILLA Y COULIS DE CARAMELO

5.95

COULANT DE CHOCOLATE
CON NATA MONTADA A MANO

5.95

CREMA CATALANA 4.65

MERENGUE-LIMÓN
(COPA LEMON CURD Y SORBETE DE LIMÓN)

5.90

FLAN DE HUEVO CASERO
CON MUCHA NATA

3.90

CHEESECAKE CREMOSA 
DE DULCE DE LECHE

5.95

TIM BAON
(HELADO DE TURRÓN CON CREMA CATALANA 
Y SALSA DE CHOCOLATE)

4.95

TATÍN DE MANZANA
COCINADA TODAS LAS MAÑANAS

5.75

PROFITEROLES DE NATA
CON SALSA DE CHOCOLATE

4.20

TRÍO DE SORBETES CÍTRICOS 5.65

PARA RESERVAS Y MENÚS DE GRUPO CONTÁCTANOS EN EVENTOS@ANDILANA.COM

OPORTO RUBY
AFRUTADO Y JOVEN

3.75

PEDRO XIMENEZ
CONDE DE LA CORTINA

NOTAS DE CAFÉ Y CACAO

3.50

POSTRESPOSTRES
CASEROSCASEROS

TARTA 
BANOFFEE

 
(TARTA TOFFEE CON PLÁTANO ASADO,

NATA RECIÉN MONTADA,
SALSA DE CARAMELO SALADO 

Y CHOCOLATE FONDANT)

4.95

es una delícia copitas de vino dulce

SI USTED TIENE ALGÚN TIPO DE ALERGIA O INTOLERANCIA ALIMENTARIA, POR FAVOR, AVISE A LOS MIEMBROS DEL PERSONAL.



ANDILANACASADECOMIDAS

DE TERNERA
ENTRECOT

No te puedes perder nuestro

AL ROMERO CON PATATAS FRITAS 
Y PIMIENTOS DEL PADRÓN
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