
AQUÍ HAY PAELLA
PAELLA MIXTA CON COSTILLA Y SEPIA

LA PAREJA PERFECTA DE NUESTRA PAELLA

LOS TOPS 
DE LA SEMANA

LUNES

FIDEUÁ
LA FONDA

MARTES

ARROZ DEL 
“SEÑORITO”

MIÉRCOLES
ARROZ

 CON PULPO Y
ALCACHOFAS

JUEVES

PAELLA
MIXTA

VIERNES

ARROZ 
NEGRO

PARA RESERVAS Y MENUS DE GRUPOS CONTACTAR CON: eventos@grupandilana.com@lafonda.restaurant   |   @grupandilana

ANDILANACASADECOMIDAS @LAFONDABCN@GRUPOANDILANA

4.50 7.50 12.00

SANGRÍA



TAPAS

ALCACHOFA EN DOS COCCIONES 
CON YEMA LÍQUIDA Y VIRUTAS DE JAMÓN  

6.95

BUÑUELOS DE BACALAO 
CON SALSA ROMESCO 

5.95

CROQUETA DE RABO DE TORO  
(UNIDAD)

2.50

CALAMARES A LA ANDALUZA 8.95

HUEVOS ESTRELLADOS
CON VIRUTAS DE JAMÓN IBÉRICO  

8.75

CREMA DE CALABAZA 
CON LANGOSTINOS MARINADOS 

6.45

ENSALADA DE LA CASA 
CON TOMATE, HUEVO DURO Y ATÚN

5.95

ESQUEIXADA DE BACALAO
CON TOMATE NATURAL RALLADO, OLIVAS DE 
KALAMATA Y CEBOLLA CRISPIE 

7.25

SOPA CLÁSICA DE PESCADO
CON TOSTADAS AL ROUILLE

6.25

CARPACCIO DE TERNERA
CON RICOTTA, PIÑONES, KUMCUAT Y CHIPS DE YUCA

12.10

MEJILLONES 
A LA MARINERA

9.95

MEJILLONES 
AL VAPOR

8.95

JAMÓN IBÉRICO 
CON PAN DE COCA CON TOMATE

14.25

PAN DE CRISTAL CON TOMATE 2.50PAN 1 . 1 0 PAN SIN GLUTEN 1 . 3 5

GAZPACHO CON SUS PICATOSTES
(SEGÚN TEMPORADA)

5.25

BOWL SALAD DE QUINOA 
CON NARANJAS, CIRUELAS SECAS, NUECES
 Y VINAGRETA DE LIMA

6.20

ENTRANTeS

SI USTED TIENE ALGÚN TIPO DE ALERGIA O INTOLERANCIA ALIMENTARIA, POR FAVOR, AVISE A LOS MIEMBROS DEL PERSONAL.

5.75PATATAS BRAVAS DE LA FONDA

TORTILLA ESPAÑOLA DE PATATAS, 
CEBOLLA BIEN CONFITADA CON PAN DE CRISTAL 
Y TOMATE

6.50

CROQUETA TRUFADA 
(UNIDAD)

1.95

ENSALADA DE QUESO DE CABRA,
MANGO, GRANOLA Y VINAGRETA DE MIEL

7.10

ENSALADA CÉSAR
CON POLLO CRUJIENTE, BEICON Y PARMESANO

6.95

GAMBITAS DE CRISTAL CRUJIENTES
CON UN PUNTO PICANTE

7.25

para los 
amantes
de la pasta

MEZZI RIGGATONNI A LA 
BOLOÑESA
CON QUESO PROVOLOVNE FUNDIDO
Y TOMILLO FRESCO

8.95

CANELONES DE RUSTIDO
CON TROMPETAS DE LA MUERTE

9.85

SPAGUETTI AL PESTO 
DE ALBAHACA FRESCA,
QUESO GORGONZOLA Y RÚCULA

7.45

RAVIOLIS DE VERDURAS 
BRASEADAS CON SOFRITO CASERO, 
ACEITUNAS NEGRAS, BROTES DE SOJA 
Y ALBAHACA

9.90



PESCADOCARNE

AQUÍ HAY PAELLA

ARROZ DE PULPO CON ALCACHOFAS
(PRECIO POR PERSONA, MÍNIMO DOS PERSONAS)

13.95

ARROZ NEGRO DE L’EMPORDÀ 
CON SPIA A LA BRUTA
(PRECIO POR PERSONA, MÍNIMO DOS PERSONAS)

13.55

PAELLA 100% VEGGIE CON VERDURAS Y HORTALIZAS
(PRECIO POR PERSONA, MÍNIMO DOS PERSONAS)

10.15

RISOTTO DE CEPS TRUFADO,
NUBE DE PARMESANO Y PORTOBELLO

12.25

FIDEUÁ DE LA FONDA 
(PRECIO POR PERSONA, MÍNIMO DOS PERSONAS)

12.80

PAELLA MIXTA
CON CALAMAR, SALCHICHA, COSTILLÓN Y GAMBAS
(PRECIO POR PERSONA, MÍNIMO DOS PERSONAS)

13.95

ARROZ DE POLLO CON VERDURAS 
(PRECIO POR PERSONA, MÍNIMO DOS PERSONAS)

10.95

PAELLA DE MARISCO 
(PRECIO POR PERSONA, MÍNIMO DOS PERSONAS)

15.50

BUTIFARRA DE PAYÉS 
CON SETAS DE TEMPORADA CONFITADAS 
Y PATATAS PAJA

10.15

PALLARDA DE POLLO A LA PROVENZAL
CON TRIGUEROS Y PARMENTIER TRUFADA

8.95

POLLO CON SALSA DE FOIE 
Y GNOCHIS CRUJIENTES 

10.40

CURRY ROJO THAI 
CON SOLOMILLO IBÉRICO Y ARROZ JAZMÍN

11.25

CHEESEBURGUER
Y SUS FRITAS CASERAS

11.80

STEAK TARTAR AL PUNTO PICANTE 
CON HELADO DE MOSTAZA “ANCIENNE” 
Y SUS TOSTADAS  

12.75

MAGRET DE PATO RUSTIDO 
CON SALSA DE FRUTOS ROJOS

13.90

TERNERA GUISADA CON VINO 
DE LA RIOJA, SENDERUELAS Y PARMANTIER 
DE HIERBAS AROMATICAS

14.95

PALETILLA DE CORDERO 
A BAJA TEMPERATURA CON AJETES Y PATATAS
A LO POBRE

24.50

ENTRECOT DE TERNERA EN TAGLIATTA
AL ROMERO CON PATATAS FRITAS 
Y PIMIENTOS DEL PADRÓN

16.50

CALAMAR A LA PLANCHA
CON SUS TIRABEQUES

13.30

VENTRESCA DE ATÚN 
CON ESCABECHE DE SOJA, CEBOLLITAS Y TIRABEQUES

14.25

SUQUET DE RAPE
CON PATATITAS Y PICADA 
(PRECIO POR PERSONA, MÍNIMO DOS PERSONAS)

13.75

ZARZUELA DE MARISCOS Y CALAMAR
(PRECIO POR PERSONA, MÍNIMO DOS PERSONAS)

14.95

PULPO CONFITADO
CON PATATAS VITELOTTE

16.95

PULPITOS ENCEBOLLADOS CON
UN PUNTO PICANTE,
PATATA DE MORTERO Y ALLIOLI DE LIMÓN

12.20

SALMÓN A LA PLANCHA 
CON CALABACINES SALTEADOS Y TROMPETAS

15.20

LOMO DE BACALAO CON SANFAINA,
CEBOLLA CRUJIENTE Y DE ACEITUNAS NEGRAS   

15.95

DORADA A LA ESPALDA 
CON PATATAS, TOMATE Y CEBOLLA AL HORNO

16.15

RECOMENDADOS PLATOS VEGETARIANOS

DORADA A LA PUTTANESCA
(PRECIO POR PERSONA, MÍNIMO DOS PERSONAS)

22.50

RODABALLO A LA SANTURCE
(PRECIO POR PERSONA, MÍNIMO DOS PERSONAS)

19.95

ARRoz CALDoSo
DE bogavante

24.50PREcio por PERSONA
MÍNIMo DoS PERSONaS



TIM BAON 4.50
(HELADO DE TURRÓN CON CREMA CATALANA

Y CHOCOLATE CALIENTE FUNDIDO)

EL PREFERIDO DE NUESTROS CLIENTES MÁS FIELES

CHEESECAKE TEMPLADO
CON GALLETA LOTTUS

4.95

TRUFAS DE CHOCOLATE
CON CACAO

4.25

NUESTRA TARTA FONDANT
DE CHOCOLATE

4.95

HELADO DE CORTE
DE NATA CON AZUCAR GLASS

3.25

CAFÉ IRLANDÉS 5.75

PROFITEROLES RECIÉN HECHOS 
RELLENOS DE NATA MONTADA Y SALSA DE CHOCOLATE

4.25

CREMA CATALANA QUEMADA 4.25

COULANT DE CHOCOLATE
CON HELADO DE VAINILLA

4.95

COPA DE ESPUMA DE YOGUR GRIEGO, 
SORBETE FRAMBUESA Y FRUTOS ROJOS CONFITADOS

4.95

TIRAMISÚ 4.95

postres

TRÍO DE SORBETES CÍTRICOS 4.25

IVA INCLUIDO
SI USTED TIENE ALGÚN TIPO DE ALERGIA O INTOLERANCIA ALIMENTARIA,  POR FAVOR, AVISE A CUALQUIER MIEMBRO DEL PERSONAL

TODOS NUESTROS POSTRES SON VEGETARIANOS



AL PUNTO PICANTE

STEAK
NO TE PUEDES PERDER NUESTRO

TARTAR
@GRUPOANDILANA

12.20

ANDILANACASADECOMIDAS @LAFONDABCN@GRUPOANDILANA

PARA RESERVAS Y MENUS DE GRUPOS CONTACTAR CON: eventos@grupandilana.com@lafonda.restaurant   |   @grupandilana


