
12.95EL MENÚ
DEL DÍA
DIAS LABORABLES

ENTRANTE + PRINCIPAL
POSTRE o CAFÉ + BEBIDA

CADA DÍA

LA FONDA

ENTRANTE + PRINCIPAL
POSTRE o CAFÉ + BEBIDA

MENUS PARA

GRUPOS
Y PARA SALAS PRIVADAS
CONTACTA CON
EVENTOS@ANDILANA.COM

SI USTED SUFRE CUALQUIER TIPO DE INTOLERANCIA O ALERGIA ALIMENTARIA, POR FAVOR, COMUNÍQUELO A NUESTRO PERSONAL.

EL MENÚ

ANDILANACASADECOMIDAS



CARPACCIO DE TERNERA CON TRUFA
PARMESANO, RÚCULA Y TOSTADAS FINAS

10.95

VICHYSSOISE
CON MOUSSE DE QUESO AZUL

6.50

CREMA DE MARISCO
CON ACEITE DE ALBAHACA Y PICATOSTES

8.95

GAZPACHO
CON PICATOSTES

5.75

ENSALADA DE QUESO DE CABRA 
MANGO, GRANOLA Y VINAGRETA DE MIEL

7.25

ESQUEIXADA DE BACALAO
CON TOMATE NATURAL, ACEITUNAS KALAMATA Y 
CEBOLLA CRISPIE

7.50

Pasta

9.45MEJILLONES AL VAPOR

7.25GAMBITA DE CRISTAL
CON UN PUNTO PICANTE

JAMÓN IBÉRICO
CON PAN CON TOMATE

14.95

HUEVOS ESTRELLADOS
CON JAMÓN IBÉRICO 

9.20

DUO DE CROQUETAS
POLLO Y PARMESANO TRUFADO

7.15

CROQUETA DE GAMBA Y VIEIRA
(PRECIO POR UNIDAD)

2.95

BUÑUELOS CASEROS DE BACALAO
CON SALSA ROMESCO

5.95

PATATAS BRAVAS LA FONDA 5.80

ALCACHOFAS EN DOS COCCIONES 
CON YEMA LÍQUIDA Y VIRUTAS DE JAMÓN

7.30

CALAMARES A LA ANDALUZA
CON ALLIOLI DE LIMA

9.95

PAN 1 . 2 0 PAN SIN GLUTEN 2 . 0 0

TAPAS

ENTRANTES 

GAMBA ROJA
A LA PLANCHA CON SAL MALDON

16.95

ENSALADA CÉSAR
CON POLLO CONFITADO A LAS FINAS 
HIERBAS, GUANCIALE Y PARMESANO

7.30

TORTILLA DE PATATAS
CON PAN CON TOMATE

7.95

PAN CON TOMATE

ENSALADA DE LA CASA DE COGOLLOS
TOMATE, ATÚN Y HUEVO DURO

6.25

12.95SPAGHETTI FRUTTI DI MARE

MEZZI RIGGATONNI 
A LA BOLOÑESA
CON QUESO PROVOLONE FUNDIDO 
Y TOMILLO FRESCO 

9.40

RAVIOLIS DE VERDURAS
ASADAS CON SOFRITO DE 
TOMATE CASERO, ACEITUNAS NEGRAS,
BROTES DE SOJA Y ALBAHACA

10.25

CANELÓN DE BACALAO
CON SOFRITO DE TOMATE, PIÑONES
Y ALBAHACA

10.15



BUTIFARRA TRADICIONAL
CON SETAS CONFITADAS, GARBANZOS Y ALCAHOFAS 

11.20

POLLO CON SALSA DE COLMENILLAS
Y GNOCCHIS CRUJIENTES

12.25

CURRY ROJO THAI 
CON FILETE IBÉRICO Y ARROZ JAZMÍN

11.80

CHEESEBURGUER
CON PATATAS FRITAS CASERAS

11.95 STEAK TARTAR AL PUNTO PICANTE
CON HELADO DE MOSTAZA “ANCIENNE” Y TOSTADAS

12.95

CODILLO CONFITADO
CON PATATAS AL HORNO Y FRUTOS DEL BOSQUE

13.50

FILETE DE TERNERA A LA PLANCHA
CON PATATAS FRITAS, PIMIENTOS DE PADRÓN Y
SALSA A ELEGIR: PIMIENTA VERDE O QUESO BRIE

23.15

CONFIT DE PATO
CON SALSA DE NARANJA Y PARMENTIER DE PATATA

15.95

VENTRESCA DE ATÚN
EN ESCABECHE DE SOJA, CEBOLLITAS Y TIRABEQUES

16.50

SUQUET DE RAPE
PATATAS Y PICADA GRUESA
(PRECIO POR PERSONA, MÍNIMO DOS PERSONAS)

14.50ZARZUELA DE MARISCO I MERLUZA
(PRECIO POR PERSONA, MÍNIMO DOS PERSONAS)

16.95

PATA DE PULPO CONFITADO
CON PATATAS Y ACEITE DE LA VERA

17.95

PULPITOS ENCEBOLLADOS  
CON UN PUNTO PICANTE, PATATA DE MORTERO
Y ALLIOLI DE LIMÓN 

12.95

LOMO DE BACALAO CON SAMFAINA
CEBOLLA CRUJIENTE Y POLVO DE ACEITUNAS NEGRAS

16.50

DORADA A LA ESPALDA
CON PATATAS, TOMATE Y CEBOLLA AL HORNO

14.95

SALMÓN CON CREMA DE ENELDO
ENSALADA DE ACELGA ROJA Y 
HUEVAS DE SALMÓN

15.20 RODABALLO
A LA SANTURCE

20.95

MAR

LA PRESENTACIÓN DE LOS PLATOS PUEDE VARIAR RECOMENDADOS PLATOS VEGETARIANOS

TIERRA

ENTRECOT DE TERNERA
AL ROMERO CON PATATAS Y PIMIENTOS 
DE PADRÓN

16.50 ESPALDA DE CORDERO
AL HORNO CON PATATAS PANADERA

24.50



15.20

SI USTED SUFRE CUALQUIER TIPO DE INTOLERANCIA O ALERGIA ALIMENTARIA, POR FAVOR, COMUNÍQUELO A NUESTRO PERSONAL.

ANDILANACASADECOMIDAS

ENSALADA DE ACELGAS ROJAS Y CAVIAR DE SALMÓN

SALMÓN
CON CREMA DE ENELDO



ARROZ CON PULPO Y ALCACHOFAS
(PRECIO POR PERSONA, MÍNIMO DOS PERSONAS)

14.65

ARROZ NEGRO DEL EMPORDÀ
CON SEPIA A LA BRUTA
(PRECIO POR PERSONA, MÍNIMO DOS PERSONAS)

14.25

FIDEUÀ DE LA FONDA
(PRECIO POR PERSONA, MÍNIMO DOS PERSONAS)

13.45

PAELLA MIXTA
CON CALAMAR, SALCHICHA, COSTILLA Y GAMBAS
(PRECIO POR PERSONA, MÍNIMO DOS PERSONAS)

14.75

ARROZ CON POLLO Y VERDURAS
(PRECIO POR PERSONA, MÍNIMO DOS PERSONAS)

10.65

PAELLA DE MARISCO 
(PRECIO POR PERSONA, MÍNIMO DOS PERSONAS)

16.25

PAELLA 100% VEGGIE CON VERDURAS Y HORTALIZAS
(PRECIO POR PERSONA, MÍNIMO DOS PERSONAS)

10.15

RISOTTO DE CEPS TRUFADO,
NUBE DE PARMESANO Y PORTOBELLO

12.85

arrOZ CALDOSO 
DE BOGAVANTE

PRECIO POR PERSONA
MÍNIMO DOS PERSONAS

el MEJOR
24.50  

CHEESECAKE TEMPLADO
CON GALLETA LOTTUS 

5.95

TRUFAS DE CHOCOLATE
CON CACAO

4.95

5.95NUESTRA TARTA FONDANT 
DE CHOCOLATE

CORTE DE HELADO
DE NATA CON AZÚCAR GLAS

3.25

CAFÉ IRLANDÉS 5.75

4.25PROFITEROLES AL MOMENTO
RELLENOS DE NATA MONTADA Y SALSA DE CHOCOLATE

CREMA CATALANA 3.95

TIM BAON
(HELADO DE TURRÓN, CREMA CATALANA Y SALSA 
DE CHOCOLATE)

4.75

COPA DE ESPUMA DE YOGUR GRIEGO
SORBETE DE FRAMBUESA Y FRUTAS ROJAS CONFITADAS

4.95

COULANT DE CHOCOLATE
CON HELADO DE VAINILLA

5.95

TRÍO DE SORBETES CÍTRICOS 4.25

4.95TIRAMISÚ

IVA INCLUÍDOPARA RESERVAS Y MENÚS DE GRUPO, CONTACTA CON EVENTOS@ANDILANA.COM

Paella
AQUI HAY

POSTRES TODOS NUESTROS POSTRES SON VEGETARIANOS.

TATIN DE MANZANA 4.50 CHURROS & CHOCOLATE
Y NATA

4.95


