FLAMANT

ANDILANACASADEMENJARS

CANELON

CON AJETES RUSTIDOS, SOFRITO DE
DE BACALAO TOMATE DE LA YAYA A LA ALBAHACA,
PINONESY PARMESANO

SI USTED PADECE CUALQUIER TIPO DE INTOLERANCIA O ALERGIA ALIMENTARIA, POR FAVOR, COMUNIQUELO A NUESTRO PERSONAL.




TAPAS FLAMANT

CROQUETA DE GAMBA Y VIEIRA 2.85 LAS PATATAS BRAVAS DEL FLAMANT 5.80
(PRECIO POR UNIDAD)

. X CALAMARES A LA ANDALUZA 9.95
CROQUETA DE JAMON IBERICO 2.35 CON ALLIOLI DE LIMA
(PRECIO POR UNIDAD)
YOZAS DE POLLO Y VERDURA 7.4
HUEVOS ESTRELLADOS 9.20 GYOZAS oLLo URAS >
CONJAMON IBERICO LAS BOMBAS DE LA BARCELONETA 5.20
TORREZNOS CRUJIENTES 9.95 © DUO DE HUMMUS 6.25

CON MIEL DE LIMON AL ROMERO GARBANZO Y REMOLATXA CON PAPADUM

BUNUELOS CASEROS DE BACALAO 5.95 JAMON IBERICO 14.95
CON SALSA ROMESCO CON PAN CON TOMATE

10.70

* GAMBITAS DE CRISTAL 7.60
CON UN TOQUE PICANTE

CASERA CON VENTRESCA, ESPUMA DE
MAYONESA Y ACEITUNA VERDE

E N I RA N I Es RASCACIELOS DE TOMATE&MOZZARELLA 7.95
FIOR DI LATTE

ALCACHOFAS EN DOS COCCIONES coN YEMA 7.30
MONTADA Y VIRUTAS DE JAMON

GAZPACHO ANDALUZ CLASICO 5.20
CON PICATOSTES (S.T.)

CREMA DE CALABAZA CON 6.95

LANGOSTINOS MARINADOS
CON VAINILLA Y BROTES

CREMA DE FOIE CARAMELIZADA 8.20
PARA DIPEAR
% PAELLA DE MARISCO
CARPACCIO DE GAMBAS 12.50 : (PRECIO POR PERSONA,
Y SETAS CONFITADAS, PRALINE DE CEBOLLA TOSTADA : MINIMO DOS PERSONAS)
Y PINONES :
: ARROZ DE PULPO CON ALCACHOFAS 13.50
© ENSALADA DE QUESO DE CABRA Y 7.45 . FIDEUA FLAMANT CON ALLIOLI  11.80
FRAMBUESA BROTES, KALE Y ALGA NORI : (PRECIO POR PERSONA)
® BOWL SALAD DE QUINOA CON NARANIAS, 6.25 i ARROZ NEGRO GON SEPIA "BRUTA™ 14.25
CIRUELAS, ESPINACA FRESCA, NUECES Y VINAGRETA : MINIMO DOS PERSONAS)

DE LIMA A LA MENTA
% ARROZ SECO CON ESPALDA DE CORDERO, 19.95

5 TROMPETAS DE LA MUERTE Y AJETES
TATIN DE ALCACHOFAS Y PATO CONFITADO 12.55 : (PRECIO POR PERSONA, MINIMO DOS PERSONAS)
MANZANAS Y CARAMELO DE SOJA :

HUEVO A BAJA TEMPERATURA conN 12.20

PARMENTIER, REBOZUELOS, JUGO DE RUSTIDO Y

AVELLANAS

GARBANZOS DE CAN PANXET CON BOTIFARRA  9.95 : - ¥ e

DE PEROL Y AJETES TIERNOS

* RISOTTO DE CEPS TRUFADO

BERENJENA ASADA CON QUESO DE CABRA, 7.20 CON NUBE DE PARMESANO Y PORTOBELLO
CHISTORRA CRUJIENTE Y PICO DE GALLO :




VIVA LA

MEZZI RIGATONNI A LA BOLONESA
CON QUESO PROVOLONE GRATINADO Y TOMILLO

GNOCCHIS DE CALABAZA A LA MANTEQUILLA 8.75
DE SALVIA, COL KALE, NUECES Y NUBE DE PARMESANO

Y CANELON DE BACALAO 10.25
Y AJETES RUSTIDOS CON SOFRITO DE TOMATITO DE LA YAYA
A LA ALBAHACA, PINONES Y PARMESANO

TIERRA MAR

ENTRECOT EN CRUJIENTE DE ALMENDRA 11.95 SUPREMA DE SALMON 15.95
CILANTRO, LIMA Y UN PUNTO PICANTE A LA PLANCHA CON CREMA DE AGUACATE

Y ENSALADA DE HINOJO FRESCO
STEAK TARTAR AL PUNTO PICANTE 12.95
CON HELADO DE MOSTAZA ANTIGUA Y TOSTADAS TATAKI DE ATUN ROJO 14.95
POLLO STROGONOEE 10.95 CON ENSALADA DE ALGAS Y MANGO FRESCO
CON PATATAS CERILLA CRUJIENTES .

VENTRESCA DE ATUN 14.75
HAMBURGUESA DE TERNERA 12.20 CON MERMELADA DE TOMATE Y ALBAHACA
CON QUESO CHEDDAR, CEBOLLA CARAMELIZADA, CRUJIENTE
BACON CRUIJIENTE Y PAN DE BRIOCHE

CALAMARES A LA PLANCHA 1.75
CONFIT DE PATO CON PATATAS PARISIENNE 15.95 LACADOS CON SALSA TERIYAKI Y CALABACINES
A LA CANELA, AROMA DE MA[Z TOSTADO Y MARINADOS
CARAMELO DE VINO TINTO

LOMO DE BACALAO 15.95

POLLO RUSTIDO CON CIGALAS 10.95

CON SAMFAINA, CEBOLLA CRUIJIENTE Y POLVO DE
Y PATATAS A LA MANTEQUILLA NOISETTE

ACEITUNAS NEGRAS.

TERNERA BOURGUIGNON 14.50
SUQUET DE RAPE 14.50
CUISADA CON PATATAS AL ROMERO CON PATATITAS Y PICADA GRUESA

CURRY ROJO THAI DE SOLOMILLO 11.80

IBERICO Y ARROZ JAZMIN DORADA A LA ESPALDA 15.95
ESTILO SANTURCE CON PATATAS A LO POBRE

ESPALDA DE CORDERO AL HORNO 24.50

CON PATATAS PANADERAS Y GREMOLATTA

ENTRECOT DE TERNERA PULPITOS ENCEBOLLADOS

AL ROMERO CON PATATAS FRITAS Y CON UN PUNTO PICANTE PATATA
PIMIENTOS DE PADRON DE MORTERO Y ALLIOLI DE LIMON

LA PRESENTACION DE LOS PLATOS PUEDE VARIAR. RECOMENDADOS ® PLATOS VEGANOS



FLAMANT

POSTRES

© TODOS NUESTROS POSTRES SON VEGETARIANOS

CREMA CATALANA 3.95

% CHEESECAKE CREMOSO 5.50
DE DULCE DE LECHE CON GALLETA LOTUS.

COULANT DE CHOCOLATE 5.95
CON NATA MONTADA A MANO

+ TIM BAON 4.75
(HELADO DE TURRON CON CREMA CATALANA Y CHOCOLATE FUNDIDO)

ESPONJOSO DE YOGUR GRIEGO sSORBETE DE FRAMBUESA 4.95
Y FRUTOS ROJOS CONFITADOS

% TRUFAS DE CHOCOLATE NEGRO 4.45
COPA MERENGUE-LIMON CON LEMON CURD Y SORBETE DE 4.15
LIMON
TRiO DE SORBETES CIiTRICOS 4.15
TARTA JUANITA 5.95

CHOCOLATE NEGRO, PISTACHO VERDE Y GALLETA LOTUS

CRUMBLE DE CALABAZA Y MANZANA CON HELADO DE 4.95
VAINILLA BOURBON

PROFITEROLES DE NATA 4.25
RELLENOS AL MOMENTO CON CHOCOLATE FONDANT

CHEESECAKE CREMOSO
DE DULCE DE LECHE CON GALLETA LOTUS

TIM BAON 4.75

PARA RESERVAS Y MENUS DE GRUPO CONTACTA CON EVENTOS@ANDILANA.COM PRECIOS CON IVA INCLUIDO



FLAMANTIT

ANDILANACASADEMENJARS
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DE CORDERO

con arroz seco de

trompetas de la muerte

SI USTED PADECE CUALQUIER TIPO DE INTOLERANCIA O ALERGIA ALIMENTARIA, POR FAVOR, COMUNIQUELO A NUESTRO PERSONAL.




