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ANDILANACASADEMENJARS



tapas  

Croqueta de pollo asado al tomillo 
(precio por unidad)

2.50

5.80Patatas bravas 

Croqueta de gamba roja y vieira 
(precio por unidad)

2.85

Buñuelos de bacalao con salsa romesco 5.95

Tiras de pollo crujiente con dos salsas 8.35

Crema de foie caramelizada 
con crujientes de pan para dipear

8.20

Huevos estrellados con 
virutas de jamón ibérico 

9.25

Jamón ibérico con pan con tomate 14.95

Calamares a la andaluza 9.95

Gyozas de gamba (5 unidades) 
con salsa de soja y aceite de sésamo 

7.45

Camembert al horno 
CON FRUTOS DEL BOSQUE, MIEL Y PISTACHOS

10.25

entrantes

Ensalada Lyonesa con huevo escalfado, 
beicon crujiente, pan de hierbas 
y vinagreta de mostaza

7.25

Alcachofas en dos cocciones 
con yema líquida y virutas de jamón

7.30

Burrata con tomates asados al romero
y aceitunas negras

9.95

Spaghetti al pesto 
con gorgonzola, nueces y rúcula 

8.95

Mezzi rigatonne a la crema con gambas, 
espárragos verdes y setas de temporada

10.95

Canelones de rustido 9.95

Ensalada César
con pollo crujiente, beicon y parmesano

7.30

Gazpacho andaluz (según temporada)
con picadillo de verduras y picatostes

5.95

Ensalada de queso de cabra 
con mango, granola y vinagreta de miel 

7.25

PAN TOSTADO CON TOMATE 2.70PAN 1.30 PAN SIN GLUTEN 2.00

LA PRESENTACIÓN DE LOS PLATOS PUEDE VARIAR.



15.95Confit de pato con patatas parisienne,
maíz tostado y salsa demiglace al vino tinto

Pollo asado (media pieza)
con ajetes, tomillo, patatas y dos alliolis

13.25

Pollo a la plancha
con verduras a la parrilla

7.20

Entrecot de ternera 
con parmesano, balsámico, rúcula 
y patatas crujientes

15.95

Secreto al Pedro Ximénez 
con uvas pasas y parmentier

12.95

Costilla de cerdo con nuestro
adobo BBQ especial y patatas crujientes

16.95

carne

RECOMENDADOS PLATOS VEGETARIANOS

pescado

Tataki de atún
CON ENSALADA FRESCA DE ALGAS Y MANGO

14.95

12.95Calamares a la plancha salteados con
trompetas de la muerte, cebolla tostada 
y salsa de calamar en su tinta

Pulpitos encebollados 
con un punto picante, 
patata de mortero y allioli de limón

12.95

Dorada a la espalda 
estilo Donostiarra

15.90

Canelón de bacalao 
con sofrito de tomate casero, 
piñones tostados y parmesano

10.15

Salmón a la toscana 
a la crema de alcachofas, 
tomate seco y alcaparrones

15.95

12.95Fish and chips
(de bacalao con salsa tártara casera 
y guisantes cremosos a la menta)

burgers
y pizzas
Del corral
(hamburguesa de pollo, guacamole, 
mahonesa de miso, lechuga y tomate)

11.50

Cheeselover
(hamburguesa de ternera, queso fundido,
beicon crujiente, lechuga, tomate y pepinillo)

12.95

Tuna burger
(lomo de atún, aguacate, tomate seco
y mahonesa en pan de brioche)

13.95

Pizza Prosciutto
(jamón york, mozzarella y champiñones)

11.95

Pizza Serrana
(virutas de jamón, mozzarella y rúcula)

12.95

Pizza Diavola
(ragú picante, mozzarella y olivas negras)

13.40

*solo servicio tarde y noche

*

*

*



IVA INCLUIDO

SI USTED TIENE ALGÚN TIPO DE ALERGIA O INTOLERANCIA ALIMENTARIA, POR FAVOR, AVISE A LOS MIEMBROS DEL PERSONAL.

postres
TODOS NUESTROS POSTRES SON VEGETARIANOS

Solo choco (tarta de chocolate con
helado de chocolate, salsa de chocolate y trufa)

5.95

Esponjoso de yogur griego, 
sorbete de frambuesa y frutos rojos confitados

4.95

Tim baon
(helado de turrón con crema catalana 
y salsa caliente de chocolate)

4.75

Trufas caseras de chocolate amargo 4.95

Sorbetes y helados de la casa 4.75

Cheesecake de dulce de leche 
con galleta lotus

5.95

Carpaccio de piña  
con helado de vainilla y salsa de caramelo

5.95

Coulant de avellana
con helado de chocolate amargo

5.95

Tarta Juanita
DE CHOCOLATE NEGRO CON PISTACHO

Y GALLETA LOTUS

5.95

Paella de marisco 
(precio por persona, mín. dos personas)

14.95

Arroz negro con sepia y allioli
(precio por persona, mín. dos personas)

14.25

Paella de carne y pescado
(precio por persona, mín. dos personas)

13.20

Risotto de ceps trufado
con nube de parmesano y portobello

12.85

Fideuá de Casa Brinda
(precio por persona, mín. dos personas)

11.80

24.95

Arroz caldoso de bogavante
(precio por persona, mínimo dos personas)

 arroces

un traguito dulce
Ratafia Russet 
(COPA)

4.75

Limoncello 
(COPA)

4.25

Orujo de hierbas 
(COPA)

4.25

Mini gintonic de Seagram’s
(COPA)

4.50



cheesecake
de dulce de leche

NO TE PIERDAS

ANDILANACASADEMENJARS


