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DE POLLO ASADO AL
TOMILLO Y VINO RANCIO

A ANDILANA RESTAURANTES




ENTRANTES & HEALTHIES

8.75

7.50

7.50

14.25

4.95

6.90

4.75

E!‘ISALADA DE QUESO DE CABRA 6.70 HUEVOS ESTRELLADO§ 3
TIBIA CON GRANOLA, CON VIRUTAS DE JAMON IBERICO
MANGO Y VINAGRETA DE SOJA A LA MIEL
ENSALADA CESAR 6.95 HUEVOS ESTRELLADOS CON
CON POLLO CRUJIENTE, BEICON, PARMESANO GAMBITAS DE CRISTAL CRUJIENTES
Y PICATOSTES
% COCTEL DE GAMBAS
© BOWL DE QUINOA CON NARANJAS, 5.95 o O
CIRUELAS SECAS, NUECES, RABANOS
Y VINAGRETA DE LIMA
JAMON IBERICO
ENSALADA DE ESPINACAS FRESCAS 6.40 COC PAN DE COCA TOSTADO CON TOMATE
CON PARMESANO, BEICON, CHAMPINONES Y ACEITE DE OLIVA VIRGEN
Y VINAGRETA DE SOJA CON MIEL
. & GAZPACHO ANDALUZ
ENSALADILLA RUSA DE GAMBA Y ATUN 6.90 CON PICADILLO DE VERDURAS Y PICATOSTES
CON ESPUMA DE MAHONESA Y ACEITUNAS (SEGUN TEMPORADA)
VERDES DESHIDRATADAS
* BURRATA CON CALABACIN MARINADO 9.95 SOPA DE PESCADORES
PINYONES TOSTADOS, MENTA Y LIMON ’ CONTOSTADAS Y SALSA ROUILLE
ALCACHOFAS EN DOS COCCIONES 6.95 CREMA DE ZANAHORIAS Y NARANJAS
CON YEMA LIQUIDA Y VIRUTAS DE JAMON CON YOGUR, CACAHUETES Y ESPINACA BABY
Tean o PAN DE COCA CON TOMATE  2.50 | PAN SIN GLUTEN  1.35

PASTAS DEL MUNDO

SPAGUETTI AL PESTO,
GORGONZOLA Y RUCULA

7= TROFFIES CON SALSA DE

CEPS TRUFADA
SERVIDOS AL MOMENTO EN PECCORINO

EBI GYOZA
CON SALSA MAGURO TARTAR

#* CANELON DE RUSTIDO
CON TROMPETS DE LA MUERTE,
ESCAMAS DE PARMESANO Y BECHAMEL SUAVE

CANELON DE BACALAO
CON SOFRITO DE TOMATE,
PINONES TOSTADOS Y PARMESANO

¢TE APETECE
UNA SANGRIA?

% COPA 3.90 %

7.40

12.25

6.90

9.85

9.95

FRITOS

Y CRUJIENTES

BUNUELOS DE BACALAO
CON CREMA DE ESPINACAS, PASAS
Y PINONES TOSTADOS

PATATAS BRAVAS

CROQUETA

DE GAMBA ROJAY VIEIRA
(PRECIO POR UNIDAD)

CROQUETA DE POLLO ASADO

AL TOMILLO Y VINO RANCIO
(PRECIO POR UNIDAD)

TIRAS DE POLLO CRUJIENTE
CON DOS SALSAS

% CALAMARES A LA ANDALUZA

GAMBITA CRISTAL
CON UN TOQUE PICANTE




LOS ARROCES DE BRINDA

Y ARROZ CON BOGAVANTE 24.50

(PRECIO POR PERSONA, MINIMO DOS PERSONAS)

ESTRELLA
DAMM

PAELLA MIXTA DE CARNE Y PESCADO
(PRECIO POR PERSONA, MINIMO DOS PERSONAS)

ESTRELLA DAMM
PAELLA DE MARISCO

(PRECIO POR PERSONA, MiNIMO DOS PERSONAS) : VOLL DAMM
:  TURIA

FREE DAMM

CANYA

FIDEUA DE BRINDA ©  copa
CON GAMBAS, ALMEJAS Y ALLIOLI :
(PRECIO POR PERSONA, MINIMO DOS PERSONAS) {  1/2LTRO

INEDIT 33cl
INEDIT 75cl

ARROZ NEGRO CON SEPIA Y ALLIOLI
(PRECIO POR PERSONA, MINIMO DOS PERSONAS)

RISOTTO DE CEPS TRUFADO
CON NUBE DE PARMESANO Y PORTOBELLO

DEL MAR A LA MESA

CALAMAR A LA PLANCHA 12.70 VENTRESCA DE ATUN 14.25
CON SALTEADO DE TROMPETAS DE LA MUERTE, EN ESCABECHE DE SOJA, CEBOLLITAS MIN|
CEBOLLA TOSTADA Y SALSA DE CALAMAR EN SU TINTA Y TIRABEQUES
SALMON A LA PLANCHA 14.50 SUQUET DE RAPE 13.75
CON GUACAMOLE CASERO, ALGA NORI SOUFLADA CON ALMEJAS Y PATATAS
Y GERMINADOS

s+ PULPITOS ENCEBOLLADOS 12.20
TATAKI DE ATUN 14.25 CON UN PUNTO PICANTE,
CON ENSALADA DE ALGAS, MANGO FRESCO Y PATATA DE MORTERO Y ALLIOLI DE LIMON
SALSA TERIVAKI

Y DORADA "A LA ESPALDA" 15.90

ESTILO DONOSTIARRA

CARNES SELECGTAS

CONFIT DE PATO 14.90
CON PATATAS PARISIENNE, MAIZ TOSTADO
Y SALSA DEMI-GLACE AL VINO TINTO

N | LAS BURGUERS

ESPECIAL BBQ Y PATATAS CRUJIENTES

DEL CORRAL 10.90
J POLLO PITU RUSTIDO 12.50 y

CON AJETES, TOMILLO, PATATAS Y DOS AIOLIS (POLLO REBOZADO, GUACAMOLE,
(MED|O POLLO POR RAC|ON) MAHONESA DE MISO, LECHUGA

Y TOMATE)
POLLO A LA PLANCHA 7.20
CON FINAS HIERBAS Y VERDURAS A LA PARRILLA

* CHEESELOVER 1.90

ENTRECOT DE TERNERA 15.90 (DOBLE SMASH BURGER DE TERNERA,

EN TAGLIATTA CON PARMESANO,
BALSAMICO, RUCULA Y PATATAS CRUJIENTES

QUESO FUNDIDO, BEICON CRISPIE,
LECHUGA, TOMATE Y PEPINILLO)

SECRETO DE CERDO CON SALSA 11.25

DE PEDRO XIMENEZ,
UVAS PASAS Y PURE DE CALABAZA ANISADA

SI USTED TIENE ALGUN TIPO DE ALERGIA O INTOLERANCIA ALIMENTARIA,
PALETILLA DE CORDERO 24.50 POR FAVOR, AVISE A LOS MIEMBROS DEL PERSONAL
HORNEADA A BAJA TEMPERATURA CON
PATATAS A LO POBRE Y RECOMENDADOS @ PLATOS VEGANOS




BRINDA

LOS POSTRES EN COPA

EL PREFERIDO DE NUESTROS CLIENTES MAS FIELES

% TIM BAON 4.50

(HELADO DE TURRON CON CREMA CATALANA QUEMADA
Y CHOCOLATE FUNDIDO)

¢ LEMON PIE
(LEMON CURD, SORBETE DE LIMON, MERENGUE
Y RASPADURA DE LIMA FRESCA)

100% CHOCO
(BROWNIE, HELADO DE CHOCOLATE, SALSA, ESPUMA Y TRUFA)

FRESAS CON NATA

YOGUR ESPONJOSO
(ESPUMA DE YOGUR, FRUTOS ROJOS CONFITADOS,

CRUMBLE DE CACAO Y SORBETE DE FRAMBUESA)

MINI GINTONIC

LAS TARTAS EN CORTE

CHEESECAKE CREMOSA CON GALLETA LOTUS

TATIN DE MANZANA
HORNEADA TODAS LAS MANANAS

PASTEL DE CHOCOLATE NEGRO FUNDENTE

TARTA TIRAMISU DI FRANCESCA

IVA INCLUIDO
SI USTED TIENE ALGUN TIPO DE ALERGIA O INTOLERANCIA ALIMENTARIA, POR FAVOR, AVISE A CUALQUIER MIEMBRO DEL PERSONAL

www.grupandilana.com @casabrinda
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DONDE DISFRUTARAS DE NUESTRA PROPUESTA GASTRONOMICA
CON UNA ESTRELLA DAMM

A ANDILANA RESTAURANTES




