
SPAGHETTI
FRUTTI DI MARE

12.95

EL MENÚ
DEL DÍA
DIAS LABORABLES

ENTRANTE + PRINCIPAL
POSTRE o CAFÉ + BEBIDA

CADA DÍA

TEMPORADA

ENTRANTE + PRINCIPAL
POSTRE o CAFÉ + BEBIDA

MENÚS PARA

GRUPOS
Y PARA SALAS PRIVADAS

CONTACTA CON
EVENTOS@ANDILANA.COM

ANDILANACASADECOMIDAS

SI USTED PADECE CUALQUIER TIPO DE INTOLERANCIA O ALERGIA ALIMENTARIA, POR FAVOR, COMUNÍQUELO A NUESTRO PERSONAL.

EL MENÚ



TRINXAT DEL EMPORDÀ DEL PASTOR Y
LA SIRENA CON CALAMARES Y GAMBAS

12.20

CARPACCIO DE TERNERA CON TRUFA
PARMESANO, RÚCULA Y TOSTADAS FINAS

10.95

ENSALADA CÉSAR 
CON POLLO CRUJIENTE, BEICON, 
PARMESANO Y SU ADEREZO ESPECIAL

7.30

CREMA DE CALABAZA CON 
LANGOSTINOS MARINADOS
CON VAINILLA Y BROTES

6.95

TEMPURA DE SETAS JAPONESAS
CON LANGOSTINOS, HUEVAS DE PEZ VOLADOR 
Y MAYOKIMCHI

8.10

VELOUTÉ DE PESCADO
CON TOSTADAS CON ROUILLE

8.95

ENSALADA DE QUESO DE CABRA Y 
ESPINACAS CON PIÑONES Y CONFITURA 
DE TOMATE

7.45

Arroces

7.45GYOZAS DE POLLO Y VERDURAS

7.60GAMBITA DE CRISTAL
CON UN TOQUE PICANTE

JAMÓN IBÉRICO
CON PAN CON TOMATE

14.95

HUEVOS ESTRELLADOS
CON JAMÓN IBÉRICO 

9.20

BERENJENAS CRUJIENTES
CON SALSA SWEET CHILI

5.20

CROQUETA DE RABO DE TORO GUISADO
(PRECIO POR UNIDAD)

2.50

CROQUETA DE JAMÓN IBÉRICO
(PRECIO POR UNIDAD)

2.35

BUÑUELOS CASEROS DE BACALAO
CON SALSA ROMESCO

5.95

PATATAS BRAVAS BALTHAZAR 5.80

ALCACHOFAS EN DOS COCCIONES 
CON YEMA DE HUEVO Y VIRUTAS DE JAMÓN

7.30

CALAMARES A LA ANDALUZA
CON ALLIOLI DE LIMA

9.95

TIRAS DE POLLO CRUJIENTES
CON DOS SALSAS (ROMESCO Y MAYONESA DE CURRY)

8.35

PAN 1 . 2 0 PAN SIN GLUTEN 1 . 3 5

TAPAS

ENTRANTES 

FIDEUÁ BALTHAZAR CON ALLIOLI
(PRECIO POR PERSONA)

11.80

PAELLA DE MARISCO
(PRECIO POR PERSONA, 
MÍNIMO DOS PERSONAS)

14.95

ARROZ NEGRO CON SEPIA “BRUTA”
(PRECIO POR PERSONA, 
MÍNIMO DOS PERSONAS)

14.25

GAMBAS 
A LA PLANCHA CON SAL MALDON

12.50 MORTADELA ITALIANA
CON BURRATA Y PESTO DE ALBAHACA

10.70

PAN CON TOMATE

DÚO DE HUMMUS 
(GARBANZOS Y REMOLACHA) CON PAPADUM

6.25

13.85PAELLA MIXTA 
DE MARISCO Y CARNE 
(PRECIO POR PERSONA, MÍNIMO DOS PERSONAS)

12.85RISOTTO DE CEPS TRUFADO
CON NUBE DE PARMESANO Y PORTOBELLO



TATAKI DE ATÚN
CON ENSALADA FRESCA DE ALGAS Y MANGO

14.95

CALAMARES A LA PLANCHA 
CON SALTEADO DE TROMPETAS DE LA MUERTE, 
CEBOLLA ASADA Y SALSA DE CALAMAR CON SU TINTA

12.95

LUBINA FLAMBEADA 
AL HINOJO FRESCO CON PATATAS PANADERA

13.95

LOMO DE BACALAO
CON SAMFAINA, CEBOLLA CRUJIENTE Y POLVO DE
ACEITUNAS NEGRAS

15.95

STEAK TARTAR AL PUNTO PICANTE
CON HELADO DE MOSTAZA ANTIGUA Y TOSTADAS

12.95

POLLO TIKA MASALA
CON ARROZ ÍNDICO

9.95

CHEESEBURGER 
CON PATATAS FRITAS CASERAS

11.95

VEGGIEBURGER CON GUACAMOLE
CHIPS DE CEBOLLA Y SUS FRITAS

11.95

MILANESA DE TERNERA CON 
HUEVO POCHÉ, TOMATE CONFITADO CASERO, 
STRACCIATELLA Y ALBAHACA

11.95

CURRY ROJO THAI DE SOLOMILLO
IBÉRICO Y ARROZ JAZMÍN

11.80

MARTIERRA

LA PRESENTACIÓN DE LOS PLATOS PUEDE VARIAR.

SPAGHETTI
FRUTTI DI MARE

LOS MEJORES
12.95

SALMÓN A LA TOSCANA
CON CREMA DE ALCACHOFAS, TOMATE SECO,
ALCAPARRONES, ESPINACAS Y SPAGHETTIS SALTEADOS

15.95CODILLO CONFITADO
CON PURÉ DE PATATA AL HORNO Y SALSA
DE FRUTOS ROJOS

13.50

COSTILLAR DE CERDO ESTILO BBQ
CON PATATAS HASSELBACK CONFITADAS
AL TOMILLO Y AJETES

16.95

Pasta
VIVA LA

PAPARDELLE AL PESTO ROSSO
CON TOMATES SECOS, PIÑONES Y PARMESANO

9.95

CANELONES DE RUSTIDO
CON BECHAMEL Y GRATINADOS

9.75

RAVIOLIS DE VERDURAS
CON SOFRITO DE TOMATE CASERO

10.25

RAVIOLÓN DE RABO AL VINO TINTO 
CON PARMENTIER SUAVE, DEMIGLACÉ Y ENSALADA 
DE FRAMBUESA

9.95

TAGLIATELLE TRUFADO
CON BURRATA Y TRIGUEROS

10.15

ENTRECOT DE TERNERA 
AL ROMERO CON PATATAS FRITAS Y 
PIMIENTOS DE PADRÓN

15.95 19.95RODABALLO
A LA SANTURCE

RECOMENDADOS PLATOS VEGETARIANOS PLATOS VEGANOS



BIENVENIDOS

RESERVA PARA TUS EVENTOS Y OCASIONES ESPECIALES CON NUESTRO PERSONAL

ANDILANACASADECOMIDAS

GRUPOS!

SALÓN 

ALTILLO
CAPACIDAD: 35

SALÓN 
PRIVADO
CAPACIDAD: 30



BIG OREO CON CHOCOLATE CRISPY Y CARAMELO 5.50

COPA DE ESPONJOSO DE YOGUR GRIEGO,
SORBETE DE FRAMBUESAS Y FRUTAS ROJAS CONFITADAS

4.95

COULANT DE TE MATCHA
CON CHOCOLATE BLANCO

5.25

CREMA CATALANA 3.95

TRUFAS DE CHOCOLATE NEGRO 4.45

TRÍO DE SORBETES CÍTRICOS 4.15

COPA LEMON PIE
CREMA LEMONCURD, SORBETE DE LIMÓN, NATA MONTADA Y MERENGUE

4.15

BROWNIE VEGANO
CON SALSA DE CHOCOLATE

4.95

MOUSSE DE CHOCOLATE CLÁSICA 3.95

COPA TIRAMISÚ 4.25

PRECIOS CON IVA INCLUÍDO

CHEESECAKE CREMOSO 
DE DULCE DE LECHE CON GALLETA LOTUS

5.50

TIM BAON 
(HELADO DE TURRÓN CON CREMA CATALANA Y CHOCOLATE FUNDIDO)

4.75

POSTRES

PARA RESERVAS Y MENÚS DE GRUPO CONTACTA CON EVENTOS@ANDILANA.COM

5.50CHEESECAKE CREMOSO
DE DULCE DE LECHE CON GALLETA LOTUS 4.75TIM BAON

4.15COPA LEMON PIE

TODOS NUESTROS POSTRES SON VEGETARIANOS


