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SI USTED TIENE ALGÚN TIPO DE ALERGIA O INTOLERANCIA ALIMENTARIA, POR FAVOR, AVISE A LOS MIEMBROS DEL PERSONAL

PAN DE COCA CON TOMATE 2.20PAN 1 . 1 0 PAN SIN GLUTEN 1 . 3 5

8.75HUEVOS ESTRELLADOS CON VIRUTAS
DE JAMÓN IBÉRICO

GYOZAS DE RABO DE TORO 8.95
CON CREMA TRUFADA

8.95CESTA DE CHIPIRONES A LA ANDALUZA
CON LIMÓN

TIRAS DE POLLO CRUJIENTE 7.95
CON DOS SALSAS

CROQUETA DE JAMÓN IBÉRICO 1.95
(UNIDAD)

5.75GAMBITAS DE CRISTAL CRUJIENTES
CON SICHIMI TOGARASHI 

Y CEBOLLA CONFITADA
TORTILLA MELOSA DE PATATAS 4.95

AL VINO TINTO CON SUAVE PARMENTIER, DEMIGLACE
Y ENSALADA DE BERROS CON FRAMBUESAS

RAVIOLÓN DE RABO DE TORO 8.75

JAMÓN IBÉRICO 14.20
CON PAN DE COCA CON TOMATE

2.20CROQUETA DE GAMBA ROJA Y VIEIRA
(UNIDAD)

7.95HUEVOS FRITOS CON GULAS AL AJILLO
Y SETAS DE TEMPORADA

P A R A  C O M P A R T I R

LAS PATATAS BRAVAS DE
GLORIA MONTERA 

4.80

PIMIENTOS DEL PADRÓN 3.90

N U E S T R O S  
C L Á S I C O S  
D E  S I E M P R E SPAGUETTI AL PESTO 7.40

GORGONZOLA Y RÚCULA

MEZZI RIGATONI ALLA PUTANESCA  7.80
CON CREMOSO DE ACEITUNAS NEGRAS

TROFFIES “A LA MINUTE” 12.00
EN PECORINO CON CREMA DE CEPS
A LA TRUFA

6.70ENSALADA DE QUESO DE CABRA,
MANGO, GRANOLA Y VINAGRETA DE MIEL 

5.70ENSALADA DE TOMATES DE TEMPORADA
CON VENTRESCA DE ATÚN, OLIVAS DE KALAMATA Y 
CEBOLLA MORADA 

5.95LÁMINAS DE BERENJENA
A LA PLANCHA CON QUESO CREMOSO, VINAGRETA 
DE SOJA Y MIEL

6.25SOPA DE PESCADO
DE TODA LA VIDA CON TOSTADAS AL ROUILLE

6.90ALCACHOFAS EN DOS COCCIONES
CON YEMA MONTADA Y VIRUTAS DE JAMÓN

4.95ENSALADA VERDE DE LA HUERTA
CON HUEVO DURO Y ATÚN

CON POLLO CRUJIENTE, BEICON, PARMESANO,
PICATOSTES Y SU ALIÑO ESPECIAL 

6.75ENSALADA CÉSAR

E N T R A N T E S
5.35GAZPACHO TRADICIONAL

(S.T.)

5.90ENSALADA DE QUINOA CON NARANJA,
CIRUELA SECA, TOMATE Y ESPINACA FRESCA

7.95PARRILLADA DE VERDURAS
CON SALSA ROMESCO



C A R N E P E S C A D O

RECOMENDADOS

PLATOS VEGANOS

CURRY ROJO THAI
CON SOLOMILLO IBÉRICO Y ARROZ JAZMÍN

9.95

ESCALOPA DE TERNERA MILANESA
CON HUEVO POCHÉ, TOMATE CONFITADO DE
LA ABUELA, STRACCIATELLA Y ALBAHACA

10.95

CONFIT DE PATO
CON PATATAS PARISIENNE A LA CANELA, AROMA
DE MAÍZ TOSTADO Y CARAMELO AL VINO TINTO

15.95

POLLO RUSTIDO CON CIGALAS
Y PATATAS A LA MANTEQUILLA TOSTADA

9.70

CANELÓN DE BACALAO 
Y AJETES RUSTIDOS CON SOFRITO DE TOMATE
CASERO A LA ALBAHACA, PIÑONES Y PARMESANO

9.75

TARTAR DE SALMÓN
CON AGUACATE Y HUEVAS DE TRUCHA

12 .95

DORADA AL HORNO
CON VERDURAS AL WOK Y LIMA

15.80

SUPREMA DE SALMÓN A LA PLANCHA
CON CREMA DE AGUACATE E HINOJO FRESCO

14.50

LOMO DE BACALAO GRATINADO
SOBRE CONFITURA DE TOMATE

14.95

13.95TATAKI DE ATÚN
CON ENSALADA FRESCA DE ALGAS Y 
MANGO FRESCO

PRESA IBÉRICA
CON PESTO DE SEMILLAS DE CALABAZA Y TOMATILLO
CON CREMOSO DE PATATAS

15.70

ENTRECOT DE TERNERA AL ROMERO
CON PATATAS FRITAS Y PIMIENTOS DEL PADRÓN

14.95

SECRETO IBÉRICO AL PEDRO XIMÉNEZ
CON UVAS PASAS Y PARMENTIER

10.95

ESPALDA DE CORDERO RUSTIDA
CON PATATAS A LO POBRE Y GREMOLATTA

22.00

VEGGIE BURGUER
CON GUACAMOLE CASERO, CHIPS DE CEBOLLA
Y PATATAS FRITAS

11 .65

HAMBURGUESA DE TERNERA
CON QUESO CHEDDAR Y BEICON CRUJIENTE EN
PAN DE BRIOCHE

11 .20

ENTRECOT EN CRUJIENTE
DE ALMENDRAS
CILANTRO, LIMA Y UN PUNTO PICANTE

15.90

10.40FILETES DE POLLO A LA PLANCHA 
CON SALSA DE QUESO BRIE Y GNOCHIS A 
LA MANTEQUILLA DE SALVIA

PAELLA DE MARISCO 13.90
(MÍNIMO DOS PERSONAS, PRECIO POR PERSONA)

RISOTTO CUATRO QUESOS 7.95
CON ESPÁRRAGOS TRIQUEROS Y VELO DE GUANCIALLE

RISOTTO DE CEPS TRUFADO 11.50
NUBE DE PARMESANO Y PORTOBELLO

LOS ARROCES DE LA GLORIA

13.50ARROZ NEGRO CON SEPIA
Y TIRABEQUES
(MÍNIMO DOS PERSONAS, PRECIO POR PERSONA)

MARIDAJE PERFECTO

ESTRELLA DAMM

FREE DAMM

CAÑA
COPA

1/2 LITRO

3.45

3.65

2.25
3.45

4.95

TURIA 3.85

ALHAMBRA 3.95

VENTRESCA DE ATÚN
CON ESCABECHE DE SOJA, CEBOLLITAS Y 
TIRABEQUES

13.75

PULPITOS ENCEBOLLADOS
CON UN PUNTO PICANTE, PATATA DE MORTERO
Y ALLIOLI DE LIMÓN

11 .95

SI USTED TIENE ALGÚN TIPO DE ALERGIA O INTOLERANCIA ALIMENTARIA, POR FAVOR, AVISE A LOS MIEMBROS DEL PERSONAL



Review us on ¿NOS CUENTAS CÓMO
HA SIDO TU EXPERIENCIA?
¡Nos encantaría leerte!

P O S T R E S

I V A  I N C L U I D O
S I  U S T E D  T I E N E  A L G Ú N  T I P O  D E  A L E R G I A  O  I N T O L E R A N C I A  A L I M E N T A R I A ,   

P O R  F A V O R ,  A V I S E  A  C U A L Q U I E R  M I E M B R O  D E L  P E R S O N A L

CHEESECAKE 5.95
CON GALLETA LOTUS

El preferido de nuestros clientes más fieles

CARPACCIO DE PIÑA NATURAL 5.95
CON HELADO DE VAINILLA Y COULIS DE CARAMELO

COULANT DE CHOCOLATE 5.95
CON NATA MONTADA A MANO

CREMA CATALANA 4.65

MERENGUE-LIMÓN 5.90
COCINADA TODAS LAS MAÑANAS

FLAN DE HUEVO CASERO 3.90
CON MUCHA NATA

COPA DE PAN DE ÁNGEL 5.70
CON CREMOSO DE QUESO Y FRUTOS ROJOS

TIM BAON 4.95
(HELADO DE TURRÓN CON CREMA CATALANA Y
SALSA DE CHOCOLATE)

COCINADA TODAS LAS MAÑANAS
TATÍN DE MANZANA 5.75

PARA RESERVAS Y MENÚS DE GRUPOS CONTÁCTANOS EN: reservas@grupandilana.com
www.grupandilana.com

@gloriademontera

PROFITEROLES DE NATA 4.20
CON SALSA DE CHOCOLATE

TRÍO DE SORBETES CÍTRICOS 5.65



ANDILANA RESTAURANTES

ENTRECOT
No te puedes perder...nuestro

DE TERNERA AL ROMERO CON FRITAS Y PADRONES...


