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"Con el fin de informar a nuestros clientes sobre las posibles alergias  e intolerancias de nuestros platos,  acontinuación
incluimos  una relación de nuestros platos  y su posible manifestación alérgica.  En esta tabla se indican los alérgenos de
obligada declaración en el reglamento 1169/2011, si tiene  algún otro tipo de alergia alimentaria no incluida
en esta tabla indíquenoslo."              

Bravas... o explosivas?

Alcachofa en dos cocciones con yema
líquida y virutas de jamón 

Tortilla "a la minute"  de calamares
en su tinta

Croquetas trufadas 

Croquetas de jamón ibérico

Guacamole al momento, con tortitas…

Huevos estrellados con jamón ibérico 

Raviolón de rabo de toro al vino tinto con
parmantier y ensaladita de berros con frambuesa

Pulpitos encebollados con un punto picante,
patata de mortero y allioli de limón 

Jamón ibérico con pan de coca con tomate

Pan de coca con tomate 

PA R A  P I C A R

E N T R A N T E S  L I G E R O S

T I E R R A

M A R

N U E S T R O S  P O S T R E S  C A S E R O S

Raviolón de rabo de toro al vino tinto con
parmantier y ensaladita de berros con frambuesa

Pollo tikka masala y arroz índico

Curry rojo Thai con solomillo ibérico
y arroz jazmín

Pollo con salsa de foie y gnochis crujientes 

"Cheeseburger addicted" y sus fritas caseras

Carrillera de ternera a baja temperatura sobre
briox tostado, salsa de vino al chocolate
y ensaladita de berros

Confit de pato con patatas parisienne a la canela,
aroma de maíz tostado y caramelo de vino tinto

SR ENTRECOT

Helado corte nata y fresa años 80´s

Tim baon…el preferido de nuestros
clientes más fieles  

Esponjoso de yogurt griego, sorbete
frambuesa y frutos rojos confitados

Crema Catalana 

Trufas

"La Torrija perfecta" de brioche, manzana y
crema, con caramelo de coco
(formatoXXL, para compartir)

Cheesecake templado 

Coulant de chocolate con nata
montada a mano

Trio de sorbetes cítricos

N U E S T R O S  A R R O C E S  Y  C L A S I C O S
Mezzi rigatoni alla puttanesca con cremoso
de olivas negras

Spaguetti carbonara "al momento"
sobre Pecorino  gigante

Risotto cuatro quesos con espárragos
trigueros y velo de guancialle

Rissoto de ceps trufado, nube de parmesano
y portobello

Arroz de pulpo con alcachofas

Arroz negro con sepia y tirabeques  (min. 2 pers.)

A L E R G E N O S

Ensalada verde de brotes frescos, zanahoria,
calabacin, portobello y rabanitos

Gazpacho tradicional (s.t.)

Mil hojas de berenjena con queso cremoso,
vinagreta de soja y miel

Crema de calabaza con langostinos marinados
a la vainilla y germinados

Ensalada con virutas de cabra y frambuesa,
brotes, kale y alga nori

Ensalada César con pollo crujiente

Espárragos trigueros a la plancha con de
bechamel coco y aroma de cítricos

Burrata & mango y tomate

Ventresca de atún con escabeche de soja,
cebollitas y tirabeques

Gambones con kimchi, arroz frito, verduritas
y shitake

Tartar de salmón con aguacate y huevas
de trucha

Tataki de atún con ensalada fresca de algas
y mango fresco

Bacalao con suave hummus de garbanzo
y salteado de panceta ahumada Italiana
con ajetes y shitake

Bacalao confitado con puerros en texturas
y pistachos verdes

Lomo de bacalao con sanfaina, cebolla
crujiente y polvo de aceitunas negras   


