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PARA COMPARTIR
Bravas…..o explosivas? * * * * *
Tortilla melosa de patatas y cebolla confitada * * *
Hummus en duo (garbanzo & remolacha)  & papadum * * * *
Torreznos crujientes con miel de romero y limon *
Cesta de chipirones a la andaluza con limón * * *
Croqueta de rabo guisado al vino tinto con verduritas (1und) * * * * *
Croquetón de pollo rustido al tomillo (1und.) * * *
Ensaladilla rusa con ventresca de atún, espuma de mayonesa, polvo de 
aceitunas verdes y picos

* * * * *

Alcachofas en dos cocciones con yema liquida y virutas de jamon *
Huevos fritos con gulas al ajillo y setas de temporada * * * *
Huevos estrellados con virutas de jamón ibérico * *
Pulpitos encebollados con un punto picante, patata de mortero y 
allioli de limon 

* * * *

Jamón ibérico con pan de coca con tomate * *
Pan de coca con tomate * *

ENTRANTES
Burrata con tomate confitado, aceitunas negras fritas y romero * * *
Gazpacho tradicional (s.t.) * *

Crema de zanahoria, naranja y jengibre con iogurt griego y cacahuetes
* *

Ensalada de quinoa con naranja, ciruela seca, tomate y espinaca fresca
* * *

Ensalada César con pollo crujiente * * * * * * *
Sopa de pescado de toda la vida con tostadas al rouille * * * * * * * *
Ensalada verde de la huerta con huevo duro y atún * *
"Carpaccio & Tartar" de ternera con crema de queso brie trufada y 
dentelle crujiiente

* * *

Ensalada de queso de cabra y mango, granola con vinagreta de miel * * * * *

PASTAS Y ARROCES
Raviolacchi de castaña con salsa de ceps trufada y demiglace * * * * *
Mezzi rigatoni alla puttanesca con cremoso de olivas negras * * * * * *
Spaguetti al pesto, gorgonzola y rucula * * * *
Canelón de rustido con trompetas de la muerte * * * * * * *
Arroz de pulpo con alcachofas * * * * * * * * *
Risotto de calabaza con bacalao crujiente y aceitunas negras * * *
Risotto de ceps trufado, nube de parmesano y portobello * *
Arroz "sucarrat" dde marisco en su lata, con gambas * * * * * * * * * *

OPERA



Arroz negro  del Empordà, con sepia y tirabeques  (min. 2 pers.) * * * * * * * * * *
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TIERRA
Veggie Burger con guacamole casero, chips de cebolla y patatas fritas *
Espalda de cordero al horno con patatas a la antigua

Rustidito de pollo con cigalas y patatitas a la mantequilla tostada * * * * * * * * * *
Pechuguitas de pollo a la plancha con salsa de queso brie y gnochis a la 
mantequilla de salvia

* * *

Curry rojo Thai con solomillo ibérico y arroz jazmín * * * *
Escalopa de ternera milanesa con huevo poche, tomate confitado de la abuela, 
stratacciella y albahaca fresca

* * * * *

"Cheeseburger addicted" y sus fritas caseras * * * * * *
Codillo asado al estilo alemán con chucrut y patatas platillo 
confitadas

* *

Confit de pato con patatas parisienne a la canela, aroma de maíz tostado y 
caramelo de vino tinto

* * * *

SR ENTRECOT *

MAR
Canelón de bacalao y ajetes rustidos con sofrito de tomatito de la yaya a la albahaca, 
piñones y parmesano. 

* * * * * * *

Pulpitos encebollados con un punto picante, patata de mortero y 
allioli de limon 

* * * * * * * * *

Wok de langostinos con fideos de arroz, verduritas al tamarindo y 
huevo

* * * * * * * *

Tataki de atun con ensaladita de lentejas rojas y frambuesa * * * * *
Filetes de lubina con veolute citrica, alcachofas confitadas, 
trompetas y huevas de trucha

*

Ventresca de atún en escabeche de soja con cebollitas y tirabeques * * * * *
Suprema de salmon a la plancha con crema de aguacate y 
ensalada de hinojo fresco

* *

Lomo de bacalao con sanfaina, cebolla crujiente y polvo de 
aceitunas negras   

* * * * * *
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NUESTROS POSTRES CASEROS
Flan casero de huevo con mucha nata * * * *
Esponjoso de yogurt griego, sorbete frambuesa y frutos rojos 
confitados

* * * *

Crema Catalana * *
Carpaccio de piña natural con helado de vainilla y coulis de 
caramelo

* *

Cheesecake con galleta lotus * * *
Coulant de chocolate con nata montada a mano * * * *



La Taten de manzana como toca con chantilli * * *
Trufas de la casa * *
Café Irlandés * *
Cookie de chocolate con helado de vainilla y mas choco * * * *
Solo choco (brownie, helado de chocolate, salsa, espuma  y trufa) * * * *
Tim baon… el preferido de nuestros clientes más fieles  * * * *
Trio de sorbetes cítricos

Con el fin de informar a nuestros clientes sobre las posibles alergias  e intolerancias de nuestros platos,  a 
continuación incluimos  una relación de nuestros platos  y su posible manifestación alérgica.  En esta tabla se 
indican los alérgenos de obligada declaración en el reglamento 1169/2011, si tiene  algún otro tipo de alergia 

alimentaria no incluida en esta tabla indíquenoslo.


