
 

 

 

 

 

ENTRANTES A ESCOGER 

Alcachofas en dos cocciones, emulsión de yema de huevo y virutas de jamón 

Gnochi de calabaza a la mantequilla de salvia, col kale, nueces i nube de 
parmesano 

Gambitas cristal crujientes con un toque picante 

Bowl salad de quinoa, naranjas, ciruelas secas, espinacaas frescs, nueces y 
vinagreta de lima a la menta (opción vegana) 

 

SEGUNDOS A ESCOGER 

Steak tartar al punto picante amb helado de mostaza ancienne y sus tostaditas 

Pollo Strogonoff con patatas “cerilla” crujientes 

Suquet de rape con almejas, guisantes y patatitas 

Ravioli vegetal con sofrito de tomate a la albahacay salteado de brotes de 
soja y olivas (opción vegana) 

 

POSTRES A ESCOGER 

Crema catalana casera 

Coulant de chocolate con nata montada 

Chessecake cremosa con dulce de leche 

Trio de sorbetes cítricos (opción vegana) 

 

INCLUYE 2 BEBIDAS POR COMENSAL 

Copa de vino, agua, refresco o caña de cerveza 

Pan incluido. Cafés no incluidos 

29,50€ 
(IVA INCLUIDO) 
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FLAMANT Menú Granados 


